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HWE MUCITMM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxte To3m npoaykT Ha AEG. Hue ro ceagapoxme, 3a aa su

ocurypum 6e3ynpeqHa pa60Ta 3a Obnrn rognHn, ¢ UHOBaTUBHU TEXHOJOIMK, KOUTO
onpocTaBaT exegHeBMneTo — KavyecTtsa, KOUTO He OuxTe OTKpunn B 0BUKHOBEHUTE

AOMaKNHCKM ypeau. Mons, oTaeneTe HAKOMKO MWHYTU 3a YeTeHe, 3a Aa NOCTUrHeTe

Hali-0obpuTe pesynTaTu C Hero.

MoceTteTe HawaTta ye6chaHMua Ha:

BwxTe nonesHn cbBeTH, HpoLLlypu, OTCTpaHsIBAHE HA HEM3MNPaBHOCTM, CEPBU3HA

MHpopmauums:

www.aeg.com

a/ Peructpuparite cBosi NpoaykT 3a no-4obpo obcnyxeaHe:
www.registeraeg.com

KyneTe NpuUHaONeXxHoCTn, KOHCYyMaTtmem N OpUrMHasnHn pe3epBHn 4actm 3a BaLuna
) ypen

www.aeg.com/shop

'PUXXN 3A KITMEHTA N OBCITY>KBAHE

MpenopbyBame M3Mon3BaHETO Ha OPUTMHAIHN PE3EPBHU YacTu.
Korato ce cBbp3BaTe ¢ otaen "ObcnyxBaHe", TpsabBa Aa umaTe nog pbka cnegHarta

nHpopmauums. NHdopmaumata moxeTe Aa HamepuTe Ha Tabenkata ¢ gaHHu. Mogen, PNC

(Homep Ha npoaykT), CepuneH Homep.

/N\ MpenynpexaeHne/BrmaHme-BaxHa uHpopmaLms 3a GesonacHocT
(i) O6ua nHdopmaLysi 1 cbBETH
(&) MHdbopmauys 3a onassaHe Ha okonHaTa cpeaa

3anasBame cu NpaBoOTO Ha USMEHEHNA be3 npeanseectue.
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1. &N BAXHU MHCTPYKUUN 3A BESOINACHOCT

Toan ypen moxe oa 6bae 13nonaeaH OT Aela Ha 1 Hag, 8
roAvLLIHA Bb3pacT M nvua ¢ HaManeHn usnyecku,
CEH30PHM UM YMCTBEHN Bb3MOXHOCTM UMK Ninrnca Ha
OMUT W 3HaHMS, aKo ca nog, Haa30p UKn ako ca
MHCTPYKTUPaHN OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeaa no
Ge3onaceH HauvH 1 ako pa3bmpaT Bb3MOXHUTE PUCKOBE.
Heuata TpsibBa fa 6baaT Hag3paBaHu, 3a Ja cTe
CUTYPHW, Ye He cu UrpasaT ¢ ypeda. [NouncreaHe u
nogapbXKka OT NOTpebuTens He MOXe Aa ce U3BbpLUBAT
OT JeLa, OCBEH NMpu yCrioBuMe Ye ca Hapg, 8 roguiuHa
Bb3pacT 1 ca nog Haa3op.

Tosu ypea He e npegHasHayveH 3a 13nonssaHe Ha Mopcka
BUcoYnHa Hag 2000 m.

& BAXHO! BAXHU MHCTPYKLINU 3A
BE3OIMNACHOCT: NMPOYETETE BHUMATEJTHO U
3AITA3ETE 3A CINPABKN B BBbJELLE.

A BHUMAHME!

AKO BpaTaTta uUnu ynimbTHEHNATA Cca NOBPeaeHH!,
dypHaTa He Moxe Aa ce U3nonaea, npeau
noBpenaTa Aa 6bae oTcTpaHeHa OT KOMMNETEHTHO
niue.

& BHUMAHMUE!

M3nbnHsaBaHETO Ha KakBUTO M Aa 6uno PEMOHTHN
AENHOCTN, BKJ1HOYBaLW CBaAnAHETO Ha npeana3HnAa
Kanak 3a MUKPOBBLJTHU OT JIMLE, KOETO HE €
KOMNEeTEeHTHO 3a nocnegHnTe € ornacHo.

& BHAMAHME!

TeyHoCTUTE M apyruTe XpaHu He Tpsibea aa 6baar
NoArpsiBaHM B 3anevaTtaHy CbAoBe, NOHEXE Te
MoraT [a ekcnnoauvpar.
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Tosun 61UToB enekTpryeckn Npubop e npeaHa3HayeH 3a
N3nosi3BaHe B JOMaKMHCTBA 1 NoAobHM obnacTu, KaTo:
KYXHEHCKM OTAENEHNs 3a NepcoHana B MarasvHu, ogucu
N apyrn paboTHM MeCTa; CEeNCKM KbLLUW; 3a KIUEHTU B
XOTenu, MOTENWU 1 ApYyrM MecTa 3a XOTeSICKO
HaCTaHsIBaHE; XOTENICKO HaCTaHsiBaHEe, BKMKOYBALLIO JErno
N 3aKycka.

M3non3eante camo Ge3onacHu 3a paboTta ¢
MUKPOBBSIHOBA pypHa CbA0BE M Npubopu.

YnoTpebaTta Ha MeTanH1 Cb0OBE 3a XpaHa WU HanuTKn
MO BpemMe Ha MUKPOBBITHOBO FOTBEHE HE € MO3BOSeHa.

He octaBsnTe doypHaTa 6e3 Hag3op, KoraTto nsnonsgare
€4HOKpaTHM NNacTMacoBW, XapTUEHWN UNW OPYTn
3ananummn CboBeE 3a XpaHa.

MukpoBbHOBaTa Neyka e npeaHa3HayeHa 3a 3aTonnsHe
Ha XxpaHa n HanuTka. CyLLEeHEeTO Ha XpaHa Unu gpexm n
3aTOMMSAHETO Ha rPENnKn, Yexnn, mbn, BNaXKHN Kbpnn 1
Apyrv NogobHM Moxe Aa AoBeae A0 ONacHOCT OT
HapaHsiBaHe, 3anansaHe U1 noxap.

AKo nogrpsiBaHaTa xpaHa 3anoyHe ga usnycka amm, HE
OTBAPANTE BPATUYKATA. UskntoueTe cbypHaTa ot
ByTOHa 1 OT KOHTaKTa 1 U34yakanTe XxpaHaTa Aa crnpe ga
nsnycka aum. OTBapsHETO Ha BpaTu4ykara, JOKaTo
XpaHaTa usnycka aum Moxe fa npeavssuka rnoxap.

MWKPOBBITHOBOTO NMOArPsiIBAHE Ha HANUTKM MOXe Aa
npeausBuka 3abaBeHo M3KkMUNsiBaHe, Mo Ta3u NpuUYMHa
TpsibBa ga ce BHMMaBa npu MaHunynauus Ha cbaa.

3a ga ce nsberHat nsrapsiHusl, CbaAbpPXKaHNETO Ha LIK-
LeTa n 6ypkaHu ¢ OEeTCKM XpaHu Tpsibea aa 6bae pas-
KnaTeHo nNpeau ynotpeba, a Temnepartypara —
npoBepeHa.

He roteeTte Lenu anua c Yepynkute um. opu Lenu
TBBHPAO CBapeHu sriLa He bmBa Aa 6GbaaT NnoarpsBaHn B
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MUKPOBBITHOBA (hypHa, NMOHEXe Te MoraT Aa ekcnnogmpar
cnepn nNpuKnoYBaHe Ha MUKPOBBITHOBaTa obpaboTka.

1.1 Tllopaopbxka n noyncTeaHe

Bpatudka:

3a fga novmcTuTe BCsiKa crneda oT 3aMmbpcsBaHe,
NoYUCTBaNTE PEAOBHO ABETE CTPaHM Ha BpaTu4kara,
YMITbTHEHUATA U U YIITbTHUTESNTHUTE MOBBPXHOCTU C MEKO
BMaXKHO napye nnat. He nsnonseante arpecuBHM
abpasnBHM cpeacTBa 3a NOYMCTBAHE UMK OCTPU MeTarHu
npeaMeTn 3a CTbPXKEHE 3a NOYMCTBAHE Ha CTHKIOTO Ha
BpaTU4KaTa, MOHEeXe Te MoraT Aa HagpackaT
NMOBBPXHOCTTA, KOETO MOXe Aa JoBeae 40 CHYNBaHe Ha
CTBbKIIOTO.

BbTpelwHocT Ha doypHaTa:

3a aa nounctuTe, n3dbpcBanTe BCSKO MSICTO, KOETO €
HanpbCKaHO UM Ha KOETO € pasCcunaHo CbC MEKO BIIAXXHO
napye nnat unm r.6a cnea BCsiKO roTBEHE, [OKATO
dypHaTa e olle Tonna. 3a no-rofieMu Konmn-4ecTea
pascmnaHo n3nonasanTe MeKk canyH n n3bbpLueTe HSKOSKO
MbTW C BNAXHO Napye nnar, 4oKaTo He NoYUCTUTE BCUYKO.
He cBansainTe HanpaBnsBawma Kanak 3a MUKPOBBITHUTE.
MorpwxeTe ce MeKMAT canyH U BoaaTa Aa He NPOHMKBAT B
MarkuTe BEHTUNALNOHHN OTBOPU B CTEHUTE, MOHEXE TOBA
MOXe [a nospean oypHata. He nsnonssairte
NMoYMCTBALLM NpenapaTty nog dpopmara Ha Cnpemn BbTpe
BbB (pypHata. [louncrete HanpasnsBawma Kanak 3a
MUKPOBBIIHUTE, BbTPELUHOCTTa Ha oypHaTa, BbpTawara
ce YMHUS 1 nogropaTta Ha YiHuATa cneq ynortpeba. Te
TpsibBa Aa ca Cyxy U YNCTK OT Ma3HvHa. HaTpynaHaTa
Ma3HWUHa MOXe [a ce Nperpee u ga 3anoyHe ga nyLwmn unm
Aa ce 3ananw.
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BbHWHOCT Ha doypHaTa:

OTBBH (hypHaTa By moxe ga 6bae nouncreaHa necHo ¢
MeK canyH 1 Boga. YBepeTe ce, Ye canyHbT € OTCTPaHEH C
BraXXHO Napye 1 NoAcyLleTe OTBBLH C MeKa Kbpna.

NaHen 3a ynpaBneHuve:

OTBOpeTe BpaTuykata npeamn nouncTeaHe, 3a aa
AeakTuBmpare naHena 3a ynpaeneHue. Tpsabea ga
BHMMaBare npu NoYncTeaHe Ha naHena 3a ynpasrneHuve. C
nomMoLUTa Ha nap4e nnat, HaMOKPEHO CaMo C BOAA, JIEKO
n30bpLUETE NaHena, JoKkaTo He 6bae NOYNCTEH.
N36areariTe n3non3saHeTo Ha 0OUIMTHO KONMMYECTBO BOAA.
He n3nonaeainTte HUKaKBu XMMUYECKN UNn abpasneHn
cpeacTea 3a novnMcTeaHe.

BbpTdwa ymHns n HerHara ornopa:

CaareTe BbpTALLaTa YMHUA U HEeHaTa onopa oT
doypHata. N3amuinTe BbpTSLLaTa YMHUA U HEMHaTa onopa C
MEK carnyHeH pa3TBop. [ogcyLleTe ¢ Meko napye nnar.
BbpTawara umHua n onopata i morat a ce MUST B
CbAOMUSAHA.

/N

BAXHO!

[MouncTeanTe peaoBHO oypHaTa 1 OTCTpaHsBauTe
BCSIKaKBM OCTaTbLUM OT XpaHa. HenogabpkaHeTo Ha
4yuCTOTa Ha (bypHaTa MoXe Aa NpeansBuka
n3xabsiBaHe Ha MOBbPXHOCTTA, KOETO MOXE
CEpPNO3HO a NoBIusie Ha CpoKa Ha roAHOCT Ha
ypena v € Bb3MOXHO [a npean3Buka onacHu
cuUTyaumn.

BHumaBanTe ga He pasmecTuTe BbpTslaTa ce
MOCTaBKa, JOKaTO n3Baxaare CbOBETE OT ypeaa.

BAXHO!

He 6vBa ga ce usnonseart yCTPONCTBaA 3a
NoOYMCTBaHe C napa.
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Tasn MrKpoBBITHOBA (pypHa e npeaHasHayeHa 3a Brpax-
AaHe.

Tosn Ypen n HeEroBnte U3NoxxXeHn Ha gocCTbl YacTu ce
3arpdsart o spemMe Ha 13nosi3BaHe.

& BHUMAHMUE!

MNazeTe Jeuarta garned ot BpaTu4KaTta, 3a Aa
npegoTBpaTnTe ONacHOCTTa OT U3rapAaHEeTO UM.

& BAXHO!

He n3nonseaiTte NpogyKTute OT TbproBckata Mpexa
3a NOYNCTBAHE Ha NEYKN, NAPOCTPYNHU Ypeau,
abpasvBHW, arpec1BHM NOYUCTBALLM CPeaCcTBa,
HMLLO KOETO CbAbpXKa HaTpMeBa OCHOBA UMK
abpasnBHM MON BbPXY HUKOSI 4acT OT
MWKPOBBSIHOBATa Ccu (pypHa.
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2. NHCTANAUNA

— =

371
495/595
Min.
850
MuikposbnHoBaTa Moxe fa 6bae
MOHTMpaHa B noaunumm A, b, Bunm I™:
Mo Pa3wmep Ha Huwara
u w g B
A 562 x 550 x 360
B+B 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
r 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

2.1 bBesonacHa ynotpeba Ha

ypeqa

AKO MOHTUpaTE MUKPOBBLIHOBATA B
nosviummn b vnn B:

LLkadpbT TpsibBa Aa 6bae HAa MUHUMYM
500 mm (E) Hag KyxXHEHCKMS NoT u He
TpsibBa Aa € MOHTMPaH AMPEKTHO Hag
KOTIIOH.

Tosn ypea e na3nutaH v e ofobpeH 3a
paboTa B 6nr130CT camo 40 AOMAKUHCKM
rasoBW, ENEKTPUYECKN Y UHAYKLUMOHHN
KOTIIOHW.

Pa3wmepu B (Mm)

Tpsibea aa 6bAe ocTaBeHO JOCTaTbYHO
pa3CcTosiHMe MeXAy KOTIIOHa U1
MUKPOBBbIHOBATA, 3a Aa ce nsberHe
nperpsiBaHe Ha MUKPOBbITHOBaTa
dypHa, okonHUTE Lukadose 1
NPUHAANEXHOCTU.

He BkntoyBawTe KoTnoHa 6e3 cbaose,
KoraTto paboTn MUKPOBBITHOBATA.
TpsbBa aa ce BHMMaBa npu pabota ¢
MWKPOBBIHOBATA NPU BKIMKOYEH KOTIOH.



2.2 |HcTanaums Ha ypeda
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. OTCTpaHeTe BCUYKM YacTu OT

onakoBKaTa 1 npoBepeTe BHMMaTENHO 3a
cneaun ot yBpexaaHe.

. Tasn cbypHa e npoekTpaHa cTaHaapTHO

[a nacHe B wkad ¢ BucodnHa 350 M.
lNpun HanacsaHe B LWKag C BUCOYNHA

360 mm:- PasBuiite un oTcTpaHeTe 4-Te
KpayeTa oTAony Ha dypHaTa.
3aBbpTeTe KpayeTaTa Ha 90 rpagyca u
' NocTaBeTe MNOBTOPHO C Abnrata
yacT KbM NnpegHaTa cTpaHa Ha
dypHarta.

. MNocTtasete KyKaTa 3a 3aKpenBaHe OT

AsiCHaTa CTpaHa Ha KyXHEeHCKMs Lwkad,
KaTo M3nonasaTte NpefocTaBeHns NMcT
C yKasaHus.

. MocTaseTe ypena 6aBHO B KyXHEHCKMS!

Wwkad 6e3 fa npunarate cuna. Ypeabt
TpsibBa Aa ce NoBAUrHe BbpXy
3aKpenBaLuTe KyKWYKU 1 crie ToBa Aa
ce cnycHe B MsCTOTO. 3akpeneTte
chypHaTa oT nsiBaTa cTpaHa ¢
noMoLLTa Ha ABaTta NpeaocTaBeHu
BUHTa.

. MpoBepeTe fanv ypeabT e cTabuneH u

He ce knatu. [poBepeTe ganu nma
nponyka 2.5 Mm mexay ropHaTa BpaTa
Ha Lkadha 1 ropHaTa CTpaHa Ha naHena
(BmXTE AMarpamara).
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2.3 Cpbp3BaHe Ha ypeaa KbMm

EI1IeKTpN4eCKOTO 3axpaHBaHe

(A)

EnekTpuyecknsiT koHTakT Tpsibea Aa e
NEeCcHO JOCTbMEH, 3a Aa MOXe ypeabT
necHo aa 6bae M3KIMYEH B CreLleH
cnyyan. NHave Tpsidea fa obvae
BBH3MOXHO [la Ce NPeKbCHe
3axpaHBaHeTo Ha pypHaTa yYpe3
BrpaxaaHe Ha npekbcaay B
enekTpuyeckaTa MHcTanaums Kato ce
cnaseart npaswnara 3a okabenssaHe.
3axpaHBalLmAT kaben moxe Aa 6bae
CMEHSIH Camo OT eNEeKTPOTEXHUK.

B cnyuvaii ye 3axpaHBalLmsiT kaben
ObAe NoBpeseH, CblumAT Tpsbea aa
ObAe 3amMeHeH OT Npou3BoAnTENS,
HEroB CEpPBU3 UK OT NuLe € NogobHa
KkBanudukaums, ¢ Luen n3bsireaHe Ha
€BeHTyasiHa onacHoCT.

KoHTakTbT He TpsibBa aa 6bae
pasnosnoxeH 3af wkada.
Hait-nobpoTto MsACTo e Hag Wwkadha, Bk
(A).

CebpxeTe ypega KbM MOHOa3eH
npomeHnue Tok 220-240 V/50 Hz ¢
NpPaBUITHO MOHTUPAH 3a3€MEH KOHTaKT.
KoHTakTbT TpsibBa ga uma

10 A npegnasurten.

Mpeoun MHCTanauus BbpxeTe Bpb3ka Ha
3axpaHBalLus kaben, 3a Aa ynecHute
npokapBaHeTo My A0 Touka (A) npu
WHCTanauysTa.

Mpwv nocTaesiHe Ha ypeaa BLbB BUCOK
wkad, HE onmbBaiiTe enekrpuyeckms
kaben.

He notansnte wencena n
3axpaHBaLLyms kaben BbB Boda Un
Apyra TE4HOCT.

He ponyckante npeMuHaBaHeTO Ha
3axpaHBalLus kaben no ropetya nnm
Mo ocTpa NOBBLPXHOCT, KaTo Hanpumep
30HaTa Ha BeHTUNaumMs Ha ropeLy
Bb3OyX B 3agHaTa ropHa 4acT Ha
dypHarTa.



2.4 [onmbnHUTenHM NpenopbKu

He na3nonsearite MmykpoBbIHoBaTa ypHa
3a TepMu4Ha ob6paboTka Ha MasHWHa 3a
MbpXXeHe (M3non3saHe KaTto OPUTIOPHUK).
Temnepatypara He moxe Aa 6bae
KOHTpoOnMpaHa 1 MasHuHaTa Moxe da ce
3ananu. 3a NpuroTBsiHe Ha MyKaHKK
n3nonssavite camo creumanHm NpoayKTm
3a MUKPOBBITHOBA.

Nuua ¢ NEMCMENKBPU Tpsbea aa ce
KOHCYNTMpaT CbC CBOSI feKap unu ¢
nNpon3BOAUTENSA Ha NencMenkbpa 3a
npeanasHn Mepku, OTHacsLLM ce 40
MWKPOBBITHOBN (DYPHMU.

Hukora He gonyckaiTte Aa nonagHaT v He
nmbxariTe NnpegmeTy B OTBOpUTE 3a
3akoYBaHe Ha BpaTuykaTa v BbB
BEHTUNAUMOHHMTE oTBOPW. B cnyyain Ha
pasnuB, He3abaBHO M3knoYeTe hypHaTa u
npeKkbCHeTe 3axpaHBaHETO OT
enekTpuyeckata Mpexa, cneg koeTo ce
CBBbPXETE C YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH
TexHuk Ha ELECTROLUX.

Huvikora He moamdmumparite dypHaTa no
HMKaKbB Ha4uH.

M3non3sante camo BbpTSLLA YNHNA 1
noanoxka 3a Hesl, NpegHa3HayYeHn
crneumanHo 3a tasun ypHa. He
nsnonaeavite pypHaTta 6e3 BbpTALaTa
YUHUSA.

3a foa npegoTBpaTUTe cUynBaHe Ha

BbpTALATA YUHUS:

» [lpean pa s nouncTBaTe ¢ BoAa, A
ocTaBeTe Aa ce OXnaau.

* He nocTaBsinTe ropeLuy XxpaHu nnm
ropeLLym CbA0Be Ha CTyAeHa BbpTALa
YMHUSL.

* He nocraBsnTe CTyAeHW XpaHu unm
CTyAeHM Cb0BE Ha ropeLla BbpTALLa
YMHUSL.

BBIFAPCKU 1

HWTO Npon3BOAMTENSIT, HUTO ThPTrOBCKUAT
npeacTaBuTen mMorat aa noemar
OTrOBOPHOCT 3a MoBpeau Ha pypHaTta unm
TerecHW HapaHsaBaHs, NPUYYHEHN B
CreAcTBuMe Ha HecrnassaHe Ha
npoLenypara 3a NpaBuiHO eNeKTPUYECcKO
cBbp3BaHe. EnnsognuHo morart aa ce
oGpa3sysaT BOAHW Napw Unu Karku rno
CTEHUTe Ha dypHaTa Unm okomno
YNITbTHEHMATA Ha BpaTUyKaTa 1 rno
YNITBTHUTENHUTE NMOBLPXHOCTU. ToBa e
HOPMarHO SIBNEHME M He e MPU3HaK Ha Tey
Ha MUKPOBbBIIHOBATA (pypHa UK
HEN3NpPaBHOCT.
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3. ObL MNPEITIEQ HA YPEOA

3.1 MukpoBbrHOBa (pypHa

MpeneH nanen
—\ ' BbTpelLHo ocBeTneHe
MaHer 3a ynpaenexve

20" ByToH 3a OTBapsHe Ha
Bparara

Hanpasnseaty kanak 3a
MUKPOBBLIHNTE

B Burpewro npoctpatcteo
Ha cpypHaTa

YnmbTHeHNsA Ha
BpaTuyKaTa 1
YAMLTHUTENHM

— NOBBPXHOCTM

MpoBepeTe Aanu ca 4OCTaBEHN CreaH1Te
NPUHAANIEXHOCTH:

BbpTaLLa YMHUS
Onopa Ha BbpTALLaTa YMHNSA

» [loctaBeTe onopata Ha BbpTdLLaTa
YMHUS B OTBOPA Ha AbHOTO BbB
BBTPELUHOTO NPOCTPaAHCTBO Ha
dypHarTa.

» [Mocne noctaBeTe BbPTALLATA YHUS HA
onopara .

+ 3apa npegoTtBpaTvTe NOBpPeaMn Ha
BbpTALLaTa YMHUS, NoBauraiiTe
[A0CTaTbYHO CbAOBETE U KOHTENHEPUTE
Haj NOBbPXHOCTTA I, KOraTo rn
usBaxaarte oT pypHaTta.

Korato nopbyBaTte NpuHaanexHocTu,
MOrisi ynomeHeTe Ha Bawuusi
TbProBCKW UM CEPBU3EH
npeactaeuten Ha ELECTROLUX
[Ba enemeHTa: HaMeHoBaHue Ha
YyacTTa U HaMMeHOBaHVe Ha Mofdena.



3.3 [MaHen 3a ynpaeneHune

WHovkaTopu Ha

1
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BYTOHM HMBO

X &*1 A2 LmcbpoBsusa aucnnen: Ha MOLLIHOCT
1] Qi [ St ByToHY 3a nioGrMm
5 ':' l:"'_-| l:' 1302 33| TTlobummn
O m {8 ByToH 3a
80W 240W 400W 560W 800W - aBTMaTU4YHO
EI KyxHeHckn Tanvep pasvpassisaHe
E— [ I | A [ I |
| | | | ABTOMaTU4HO Ey:I'OH KYXHEHCK
Yo Yo Yo ) | pasmpassisaHe Tanmep
| B Korde XporomeTbp/
ja) A |§| MwukpoBbHoBa Terno
ByToH crapt/
|:| Cron/otmsaHa noTEbPKAEHME/
= 3aknouBaHe G1ps3 crapr
3a geTcka 6esonacHocT ByToH cTon

ByToH 3a oTBapsHe

@ | 3apaBaHe Ha ToueH yac Ha BpaTata

HBBB| CermeHTn Ha gucnnes

80W 240W 400W 560W 800W

HwvBa Ha mowHoCT

4. TPEOV OA U3MNOJ3BATE 3A IMbPBU BT

4.1 BknwousBaHe

Mpu MbpBOHAYaNHOTO BKIOYBaHE Ha dyp-
HaTa LLie uMaTe Bb3MOXHOCT [ja HacTpouTe
YacoBHMKA.YaCOBHUKBLT Ha (pypHaTa e 24
Yacos.

1. ®ypHaTa Lie n3gage 3ByKOB curHas u 2b.

BCUYKW VKOHW BbPXY AMCTINEs Lue
NPVCBETHAT 3a MOMOBWH CEKyHAa.
V3nonsearite npubopa 3a ynpasnexuve,

AKO CTe U3KIIOUNIM YaCoBHWMKA U
XenaeTe Aa ro BKII0YMTE OTHOBO,
HaTUCHeTe ABYKPaTHO OyTOH
KYXHEHCKWU TAWMEP v crenBaiite
yKasaHusiTa B Touka 26.

3a BKIH0YBAHE Ha YaCOBHUKA 3aBbpTETE
npvbopa 3a ynpasrneHue, JoKkaTo BbpXY
avcnnes ce nosieu ‘on’ (Bkrn.), cnen
koeTo HatucHete 6ytoH CTAPT.

3a fja u3bepere onuyst ‘on’ (Bkn.) urnm Mpumep: 3a 4a HACTPOWTE YACOBHMKA Ha

‘oFF’ (3kn.) 3a YacoBHMKa.

2a. 3a fa U3KIo4nTE YacoBHMKA, 1.
3aBbpTeTe Npubopa 3a yrnpaeneHue,
[loKkaTo BbPXy Aucnries ce nossu ‘oFF’, o
crnep koeTo HaTucHeTe 6yToH CTAPT.
®dypHaTa e rotoBa 3a ekcririoatauysi.

18:45.
3aBbpTeTe KOHTPOSHUA perynarop, 3a aa
HacTpouTe Yaca.

3a noTBbPXKAEHVE HaTUCHeTe OyTOoH
CTAPT.



www.aeg.com

3. 3aBbpreTe nprbopa 3a yrnpasneHue, 3a
[a HacTpouUTe MUHYTUTE.

4. 3a noTBbpXKOEHME HaTUCHETE BYTOH
CTAPT.

Cnepn KaTo YaCoBHUKBLT Obe CBEPEH,
TOYHUSIT Yac LLE Ce MoKa3Ba BbpXY
avcnres.

4.2 PexuM Ha roTOBHOCT
(MIKOHOMWYEH peXxmM)

PypHaTa aBTOMaTUYHO BNM3a B PEXVM Ha
FOTOBHOCT, ako B pamMKuTE Ha 5 MUHYTU He
Obe NpeanpueTo HUKaKBO AENCTBUE.
Mpumep: AKO HaCOBHUKLT He € 6vn Ha-
CTpoeH: [IMcnnesT Lwe ce UKoY,

3a usxop OT pexrma Ha roTOBHOCT OTBOpeTe
BpaTaTta, HaTUCHETE HSAKOWM OT OyTOHUTE 1nn
3aBbpTETE Nprbopa 3a yrpasneHve.
Mpumep: AKO YaCOBHMKBT € O1n HaCTPOEH:
Cnep u3TvyaHe Ha NETMUHYTHUS Nepuog,
TOYHUAT Yac e 6bae nokasaH.

4.3 HactporiBaHe Ha YacoBHUKa,
cnepn KaTo TOYHUAT Yac e oun
3aganeH

MoxeTe fa HacTpoliBaTe YacoBHWKa U cries

KaTo TOYHWSIT Yac e Beye 3aAafieH.

Mpumep: MNMpomsiHa ot 18.45 kbm 19.50.

1. HatucHete aBykpatHo GyToH

KYXHEHCKU TAUMEP.

HatucHete 6ytoH CTAPT.

3aBbpTeTe npubopa 3a ynpasneHve,

[JokaTo BbpXxy avcnnes ce nanuwe “19'.

4. HatucHete 6ytoH CTAPT.

5. 3aBbpTeTe npubopa 3a ynpaeneHve,
JokaTo Bbpxy avcnnes ce nanuwe ‘50'.

6. HatucHete 6yToH CTAPT.

« N

5. EKCIIOATALUNA

5.1 Hwvea Ha MOLLHOCT Ha
MUKpPOBBIIHOBaTa pypHa

Mpumep: 3a noarpsiBaHe Ha cyna 3a

2 muHyTV 1 30 cekyHam Ha 560 W

MWKPOBBIHOBA MOLLHOCT.

1. HatucHete 6ytoH HUBO HA MOLLIOHCT
OT AsicHaTa CTpaHa Ha TPUbIbIIHMKA,
[JokaTo 6bae nokasaHo ‘560 W'.

2. RBaBbpTeTe KOHTPOMNHMA perynaTop,
3a Ja BbBegeTe BpemeTpaeHe.

3. HatucHete 6yToH CTAPT.

4.4 OTMsAHA Ha YaCOBHMKA U
3a4aBaHe PexuM Ha
roToBHOCT (VIKOHOMUYEH
PEXNM)

1. HatucHete aBykpaTtHO OyTOH
KYXHEHCKWU TAUMEP.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA perynaTop,
[JokaTo BbpXxy avcnnest ce nanuwe ‘oFF’.

3. 3anotBbpkaeHue HaTUcHeTe ByTOH
CTAPT.

4.5 3akno4yBaHe 3a geTcka
©e3onacHocT

ToBa e chyHKUMS 3a 6€30MaCHOCT, KOSITO
NpefoTBpaTsBa HEXENaHo BKIOYBaHE Ha
dypHaTa ot Aeuia. [lokaTo e akTuBMpaHo,
HUKOS! OT PyHKLMMTE Ha cpypHaTa He Moxe
[a Obae BKtoYeHa.

AKTMBMPAHETO 1 JeaKTUBMPAHETO Ha
hyHKUMsiTa 3aknouBaHe 3a AeTcka 6esonac-
HOCT MoXe Aa 6bae U3MbIHEHO eanH-
CTBEHO, KoraTo doypHaTa He (hyHKLMOHMpA.
Mpumep: 3akntouBaHe

HatucHete n 3agpbxTe 6yToH CTOIN,
[oKaTo cMMBON ‘3akroyBaHe 3a AeTcka
©e3onacHocT Obae 13obpaseH BbpXy
aviennesi.

Mpumep: OTkntouBaHe

HatucHete v 3agpbxTe 6yToH CTOIN,
[0KaToO CMMBOITLT ‘3aKroyBaHe 3a AeTcka
6e30nacHOCT’ ce M3KITHYM.

[okaTo cyHKUMSTa e aKTUBHA, BCUYKU
6yTOHK, C u3kntodeHne Ha CTOIM ca
[eaKTuBMpaHu.

[okaTo doypHaTa e B pexum
MVKPOBBIHOBO FOTBEHE, MOXeTe Aa
perynupaTe HUBOTO Ha MOLLIHOCT
Yypes HaTuckaHe Ha OyTOHa TOYHO
rof, »enaHaTa HacTpoiika.

MoxeTe Aa 3agageTe HMBOTO Ha
MOLLIHOCT MO BpeMe Ha paboTa Ha
dypHaTa, KaTo HaTUCHETE U
3agbpuTe XenaHua 6ytoH HUBO
HA MOLLHOCT, gokaTo HacTpoiikaTta
6be MapknpaHa BbpXxy AWCnes.



MpekaneHo BMCOKa MOLLHOCT Wi
npekaneHo NPOLbIMKUTENHO roTBEHE
morar [a nperpest xpaHara,
Npeav3BrKBaikL noxap.

Ako 6bae n3bpaHa MOLLHOCT OT

800 W, makcumarnHoTo Bpeme 3a
MUKPOBBITHOBO FOTBEHE, KOETO MOXE
na 6bae 3agageHo e 15 MuHyTw.
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BpaTara e buna otBopeHa). Ako
dypHaTa paboTu 3a no-Marko ot

3 MUHYTW, BEHTUNATOPBT HAMA Aa ce
BKITHOUM.

Crieq NpUKroYBaHe Ha roTBEHETO
BbPTSALLATA Ce YMHMS LLE NMPOLbITKA
X0[a Cu, I0KaTo Ch/IbT 3a FOTBEHe
[IOCTUIHE MbPBOHAYArNHOTO CU

B cnyyan ye cpypHaTa pabotun B
NMPOU3BONEH PEXMM 3a 3 UK NnoBeYye
MWHYTW, BEHTUNATOPBT LLE OCTaHe
BKIIOYEH 2 MUHYTU, Cried kaTo
roTBeHeTo 3aBbpLUn. [py oTBapsiHe Ha
BpaTarta TOW Lue cripe, a koraTo s
3aTBOPUTE - LLIE CE BKITOYMN OTHOBO,
[0KaTo ABETE MUHYTU He usTekat
(BKMHOUMTENHO BPEMETO, NPE3 KOETO

MonoXeHve. BbTpelLHOTO OCBETNEHNE
LLIe OCTaHe BKITOYEHO A0 3aBbpLUBaHe
XO[a Ha BbpTsLLaTa Ce "YAHUS, U B
NpoabIPKEeHNe Ha 5 cekyHam (no-
abnroTo ot agete). Crieq kpas Ha
npoLieca L Npo3By4y ayamo curHar.
AKo npe3 ToBa Bpeme Bpatata obae
OTBOpPEHa, BbPTEHETO LLie ce
NpeycTaHoBM.

5.2 Hwea Ha mMoLHOCT

HacTpoika Ha

MpenopbunTenHo nsnon3saHe

MOLLHOCTTa

800 W/ M3nonsBa ce 3a rotBeHe unun npeasapuTenHo noarpsisaHe - (Hanp. cyna,

BNCOKO neyeHo, XpaHa OT KOHCEepPBa, TONMN HanMWUTKKW, 3eneHYyLu, puba n ap).

560 W V3non3sa ce 3a AbNro rotBEHe Ha NITbTHA XpaHa KaTo NeYeH 4KonaH, MecHO
pYno 1 SICTVS Ha MnaTa, a ChlUo 3a AenvkaTHY 6rofa KaTo Coc CbC CUPEHE U
BucksuTeHa TopTa. Npun Tas3n HUCKa MOLLIHOCT COCBT HAMa Aa U3KUNu 1
XpaHarta LLe Ce CroTBM paBHOMEPHO 6e3 NpeBapsiBaHe Mo kpaviiaTa.

400 W 'bTHU XPaHW, KOUTO Ce HYXOAAT OT NPOABLINKUTENHO rOTBEHE Npu
KOHBEHLMOHAITHO rOTBEHE, (Hanp. CTUsi OT rOBEXA0), CE MpenopbyBa Tasu
HacTpolika Ha cunara, 3a Aa 6bAe MecoTo Kpexko.

240 W/ 136epeTe Ta3mn HacTpolika Ha MOLLHOCTTa, 3a ia CTE CUrYPHU, Ye SCTUETO Lie

PA3MP- ce pa3mpasu paBHOMEPHO. Ta3u HacTporika CbLLUO € naearnHa 3a BapeHe Ha

A3ABAHE 0opw3, NacTa, KHeanu 1 Kpem Kapamern.

80 W 3a genvkaTtHO pasmpassiBaHe, (Hamp. Criagkapcku Kpem Unuv Crafkapcko TECTO).

ow 3a npecTtosiBaHe/KyXHEHCKN XPOHOMETBP.

W =WATT

5.3 HamaneHa cteneH Ha MOLHOCT

Pexxum Ha roTBeHe

CtaHpapTHO Bpeme HamaneHa cteneH Ha MoLHOCT

MukpoBbnHosa 800 W

15 MUHYTK MwukposbnHoBa 560 W
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5.4 PerynupaHe Ha
BpPEMETPaEHETO Mo Bpeme
Ha rotTeeHe

VimaTte Bb3MOXHOCT fja perynmparte

BpeMeTpaeHeTOo No BpeME Ha roTBeHe.

Mpumep: JobassHe Ha 2 myuHyTK (120
ceKkyHau) ¢ nomowyta Ha 6ytoH CTAPT.

1. HatucHete 6ytoH CTAPT yeTupu mbTu.

BpemeTtpaeHeTo e 6bae yBenuyeHo
cbe 120 cekyHaw.

5.5 Ynotpeba Ha 6yToH CTOI

HatncHeTe 6yToH CTOIN BeaHbX, 3a Aa
Briesete B pexum [Maysa.

HatncHeTe nosTopHo 6yToH CTOIMN, 3a oa
OTMEHUTE BPEMETPAEHETO 33 FOTBEHE.

5.6 KyxHeHcku Tarivep

3apaBaHe Ha KyXHEHCKu Tanmep.

1. HatncHete 6yToH KYXHEHCKWU
TAWUMEP.

2. 3aBbpTeTE KOHTPOMHMSA perynatop, 3a
[a BbBeJeTe BpeMeTpaeHe.

3. HatucHete 6yToH CTAPT. TaiivepbT
LLie cTapTMpa aBTOMaTUYHO.

[okaTo TaMepbT € aKTUBMPaH,
BpemeTpaeHeTo Moxe Aa 6bae
YOBIMKEHO Ype3 3aBbpTaHe Ha
KOHTPOIHWSA perynaTop unm
HaTuckaHe Ha 6yToH CTAPT.
PyHKUMATa Tarimep Moxe da 6bae
n3rosnsBaHa eaMHCTBEHO, AOKaTO
dypHaTa He YHKLMOHMPA.

5.7 bBbpacTapt

MoxxeTe OMpeKTHO Ja cTapTvpate rotBeHe
Ha 800 W/BNCOKA 3a 30 cekyHau ypes3
HaTuckaHe Ha 6yToH CTAPT.

3a gobaesHe Ha oLle Bpeme, HaTuC
HeTe 6yToH CTAPT.

5.8 WskniouBaHe Ha 3ByKa

DyHKUMATA CYXU 3a U3KIOYBaHE Ha

3ByKa.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU
TAMUMEP 3 nbTu, OKaTO BbPXY
awvcnnes ce nsnuwe ‘Soun’.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOSHUS perynarop,

[0KaTo BbPXY Aucnnes ce nanuie ‘ofFF’.

3. HatucHete 6yToH CTAPT.

BkrtouBaHe Ha 3ByKa.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU
TAMAMEP 3 nbTu, OKaTO BLPXY
avcnnes ce manue ‘Soun’.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHMS perynarop,
[0KaTo BbpXy AUCMNes ce usnuwe ‘on’.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

5.9 laysa

MocTaBsiHe B naysa, AokaTto oypHaTa

paboTy Ha MUKPOBBHITHOB PEXMM.

1. HatucHete 6yToH CTOIN unu otBopeTe
BpartaTa.

2. ®ypHaTa moxe ga 6bae nocTaBeHa B
naysa 3a nepvog Ao 5 MUHyTu.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT, 3a poa
NPOABLIMKNTE FOTBEHETO.

5.10 JTrobumn

®ypHaTa pasnonara ¢ 3 nobumn peuenTu.
‘,ﬁa Meko macno

72(2 PasToneH wokonag

% Kekc B valwa

Mpumep: PastonssaHe Ha macno.

1. HatncHeTe egHokpaTHO ByTOH
NIOBUMA 1.

2. 3aBbpTeETE KOHTPOMHKSA perynaTop, 3a
Aa BbBegeTe Ternoro.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

AKO BbPXY CErMEHTUTE Ha aucrnes
Ce Mnokasea BbpTSLLa ce durypa,
TOBa 03HayaBa, Ye xpaHaTta TpsibBa
na 6bae pasdbpkaHa nnm
npeobbpHaTa. 3a ga npogbmkute
rotBeHeTo, HaTucHeTe 6ytoH CTAPT.
PyHKUMATa 32 aBTOMATUHHO
pa3mpa3ssiBaHe Lle crnpe, creg kato
3a[1a1EHOTO BpEMETPAEHe n3Teye.
HvBaTta Ha MoLHOCT 3a
npeaBapuTenHO 3agageHunTe
Jltobumun peuenTn He moraT ga 6baat
NPOMEHSIHM.

Morat ga 6bgat npuroteexu 1-4
Kerika B valua.

BHUMAHMUE! LLiokonagbTt moxe ga
ce Haropelm MHoro! B cnyvaii ye
LLIOKONagbT Ce HyXaae OT no-
NPOABIMKMTENHO BpeMe 3a



npuroTesHe, fobasete 10 cekyHAM.
Bbaete BHMaTenHy npu
NpUroTBSIHETO Ha LLOKONaaa, Thi
KaTo MOXe Aa Nperopu.

3amsHa Ha JTrobumm peuentu ¢ Bawwm
cobCcTBEHN.

1. HatucHete 6yToHa 3a 3agaBaHe HUBO
HA MOLLHOCT.

2. 3aBbpTeTE KOHTPOMHKSA perynaTop, 3a
[a BbBe[eTe XenaHoTo BpeMeTpaeHe
3a roTBeHe.

3. HatucHeTe n 3agpbxTe OyTOHBbT
JIIOBUMM, korito xenaeTe Aa
HacTpouTe, oKaTO YyeTe eaHOKpaTeH
3BYKOB CUrHan 1 cboTBETHATa 3Be3a
CBETHE.

BpbLyaHe Ha JTiobumu kbm habpriHo
3afafeHnTe HaCTPOUKK.

1. HartucHete 6yToH CTOIN.

2. HatucHete n 3agpbxte HUBO HA
MOLLIOHCT 400 W 3a 3 cekyHaun.
dypHaTa e Bb3cTaHoBW habpuyHnte
HacTpouku Ha JTtobumu.

5.11 ABTOMaTM4HO
pa3mpassBaHe

C nomoLuTa Ha Tasu dyHkums dpypHaTa
aBTOMaTUYHO M36Mpa NPaBUSTHUTE PEXUM
1 BpeMeTpaeHe 3a roTBeHe B 3aBMCUMOCT
OT TErnoTo Ha XpaHaTa.

MoxeTe fa usbupare mexagy 2 MeHtoTa 3a

aBTOMaTUYHO pa3MpassiBaHe.

1. ABTOMaTM4HO pasmMpassiBaHe:
Meco/puba/ntmum

2. ABTOMaTM4YHO pa3mpa3ssiBaHe: Xns6

Mpumep: PaampassiBaHe Ha mbpxona ¢

Terno ot 0,2 Kkr.

1. N3bepeTe MeHIOTO 3a aBTOMaTUYHO
pa3mpassiBaHe C eHOKPaTHO
HaTuckaHe Ha 6ytoH ABTOMATUYHO
PA3MPA34BAHE.

2. 3aBbpTeETE KOHTPOMHKSA perynaTop, 3a
[na nsbepete TernoTo.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

BBIFAPCKU 17

AKO BbpXy CErMEHTUTE Ha aucnnesi
ce rnokassa BbpTsilla ce purypa,
TOBa O3HayaBa, Ye xpaHaTa TpsibBa
Aa 6bae pasbbpkaHa unm
npeobbpHarta.

3a Aa npoabimKMTE rOTBEHETO,
HaTucHete 6yToH CTAPT. ®yHkumaTa
3a aBTOMaTM4HO pa3MpassiBaHe Luie
crpe, crea kaTo 3aaeHoTo
BpemeTpaeHe nateye. PerynupaHeTo
Ha BpeMeTpaeHe/MOLLHOCT npu
aBTOMaTUYHO pasmpa3ssiBaHe He e
OOCTBIMHO.



18 www.aeg.com

6. TABIMUN 3ATOTBEHE

6.1 JlroOumu

NMrobumn Terno ByToH

Mpouenypa

Meko macno 0,05-0,25 kg

A,

MocTaBeTe MacnoTo B Cbf OT
OrHeynopHO CTbKIo. Pa3bbpkante
[obpe cnep rotBeHe.

Pa3stoneH
Luokonazg

0,1-0,2 kg

e

PasuyneTe wokonaga Ha marnku
napyeHua. lMoctaBeTe r1 B Cb OT
OrHeyrnopHo crbkio. Cnea
npo3ByYaBaHe Ha 3BYKOBWS CUrHan
pa3bbpkainTe gobpe. Pasbbpkaiite
[obpe cnep rotBeHe.

BHUMAHME! LLokonagbT Mmoxe

& Aa ce Haropelyy mHoro! B cnyyan

Ye LLIoKoNaabT ce Hyxaae oT
MO-NPOABIKUTENHO BpEME 3a
npuroTesiHe, fobasete 10
cekyHon. Bbaete BHMMaTenHy npu
NPUroTBSIHETO Ha LLoKoNaaa, Thi
KaTo MOXe [ja Nperopu.

Kekc B yawia 1-4 yawm

<

[MpuroTeeTe Kekca cnopes onMcaHUeTo
B peuenTtata. [loctaBeTe Yalwiara
61130 4o pbba Ha BbpTALLATa YNHUS.
Cnep npurotesiHe nayakante 30
CeKyHOu.




6.2 PeuenTu 3a Kekc B Yalla
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LLlokonapoB Kekc B Yalua

ManuHoB KeKc B 4alia

CbcTaBku
3a 1 vawa:

CbCcTaBku
3a 1 vawa:

25 cyneHn Imexnum (25 r) 0brkHOBEHO
6paLuHo

2%, cyneHn ITekuum (25 r) 06UKHOBEHO
6paLuHo

2 cyneHn mexuum (12 1) Kakao Ha npax

2% cynenn ey (30 1) domHa 3axap

2> cynenn mexuum (30 r) nyapa 3axap

Y4 yaeHa nbxuyka  Gaknyneep

Ya yaeHa nbxuyka  Gaknynsep

1% cynenHn moxumum (15 r) pactutenHo macno

1Y% cyneHa nbxuua (15 r) pactutenHo macno

Y4 YaeHa mbXu4ka EKCTPaKT OT
BaHUNNA

Y2 YaeHa MbXW4Ka  eKCTpaKT OT
BaHUNUs

1 CpeaHo rofnsmo
anue

1 CpegHo ronsiMo
avile

HauuH:

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyxM CbCTaBKU B
Yalua, pasbbpkante gobpe ¢ Bunuua.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro,
eKcTpakTa OT BaHUMUS U SALETO, cnejg
KoeTo pa3bbpkanTe gobpe.

3. MoctaBeTe YalwaTa fasney ot LeHTbpa
Ha BbpTSLLaTa YNHUA.

4. 3a roTBeHeTO U3MNON3BaiiTe s -
[lokaTo ce NpuroTBsi, KEKCHT LUe
n3rnese U3BbH Yallara.

WauakanTte 30 cekyHam, cneq kaTo

FOTBEHETO € MPUKITYNIIO.

[lekopvpainTe ¢ MacneH LWOKONagoB KpeM.

MosicHeHune: Ako xenaeTte aa npurotTeute
NMOPTOKamNoB KEKC CbC LLOKOMaZ B Yalua,
3aMeHeTe eKCTpaKkTa OT BaHUMUS C 2
YaeHa NMbXK1yka NoPTOKarioB eKCTPaKT.

1% cyneHa nmbxuua  ManuHoB
KOHGouTIOp 6e3
CeMKM

Haunh:

1. MNocTaBeTe BCUYKM Cyxn CbCTaBKN B
Yawla, pa3bdbpkante gobpe ¢ Bunmua.

2. [lo6aBeTe pacTUTENHOTO Macro 1
ANUETO, crnen KoeTo pa3bbpkarite
nobpe.

3. lNpeBbpTETE KOHPUTIOPA C MBXMYKA,
Taka Ye B CMecCTa Aa ce nony4yat
MBULN.

4. [NocTaBeTe Yalwara farney ot ueHTbpa
Ha BbpTALLATa YNHKS.

5. 3a rotBeHeTo n3non3sanTe Sﬁ{a .
[okaTo ce NpuroTes, KEKCHT LLie
n3nese U3BbLH Yalara.

WavakanTte 30 cekyHam, cneq kaTo

FOTBEHETO € MPUKITIYNIIO.

[exopupaiite ¢ MacneH BaHWOB KPEM.
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S16bNKOB KeKC B Yawia

Kekc ot hbcThYEHO Macno B Yalua

CbcTaBku
3a 1 vawa:

CbcTaBku
3a 1 vawa:

2% cyneHy ITexuvum (25 r) obrkHOBEHO

2% cyneHy Iiexuvum (25 r) 061KHOBEHO

6paLuHo 6paLuHo
2 cyneHu mexmum (30 1) mMeka kadpsiea 2 cyneHn mexmum (30 1) Meka kadbsiBa 3axap
3axap Y yaeHa nbxuyka  Gaknynesep
Y YaeHa nbxudka  Gaknynsep 1%% cyneHn mmoxuum (15 r) pactutenHo macno
% daeHa mbkudka  kakena 4 YaeHa ITbXuyka  eKCTPaKT oT
1% cynenHn oy (15 ) pactutenHo macno BaHUNVS
1 CpeaHo ronsmMo 2 cyneHn mexmum (30 ) neko hbCTbYEHO
avile Macro
1% cynern moxunum (30 r) s6BnKoBO Mope 1 CPEHO ronsmo
MOMoBWH (7 T) Bucksuta anue
[anakecTuB,
HaTpoLueHa HauuH:

Haunh:

1. lNMocTaBeTe BCMYKM CyX1 CbCTaBku (C
U3KIoYeHre Ha brckeuTaTa) B Yalua,
pa3bbpkariTe gobpe ¢ Bunuua.

2. [lob6aBeTe pacTUTENHOTO Macro 1
AALETO, crnea KoeTo pa3dbpkaiTe
nobpe.

3. BHumaTenHo npesbpTeTE SOBIKOBOTO
Mope C NTbXK4Ka, Taka Yye B CMecTa Ja
ce nony4ar MBuLM.

4. TMocvneTe ¢ HaTpolleHaTa buckauta
[anoKecTuB.

5. MNocTtaBeTe YallaTta faney oT LeHTbpa
Ha BbpTALLaTa YNHUS.

6. 3a roTBEHETO M3ron3BaiiTe vgs -
[okaTo ce NpuUroTBsi, KEKCHT LLe
n3nese U3BbH Yallara.

Wayakante 30 cekyHau, crnep KkaTto

FOTBEHETO € MPUKITYNIIO.

MocTaBeTe TOMWHT OT MbXWLIA BAHUOB
cnaponep.

& BHUMAHME! A6bnkoBoTO nope
e 6bae HaropelLeHo.

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyxM CbCTaBKU B
Yawa, pasbbpkante gobpe ¢ BunuLa.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro,
eKcTpakTa OT BaHUNUsi, P bCTbYEHOTO
Macrio 1 AnLUeTo, crnen KoeTo
pa3bbpkarite fobpe.

3. lMocTaBeTe YawaTta ganey ot ueHTbpa
Ha BbpTsLlaTa YNHUS.

4. 3a roTBEHETO M3nonaeaiiTe s .
[okaTo ce NpuUroTes, KEKCHT LU
n3nese M3BbH Yaluata.

Wavakante 30 cekyHam, cneq kaTo

rOTBEHETO € MPUKITUUIIO.

HamaxeTe ¢ TeueH wwokonag,.
MosicHeHue: V3nonseariTe Xpynkaso
OBbCTBYEHO MaCno, B 3aBUCUMOCT OT
npegnoynTaHusaTa Bu.
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Kekc B yalwua, nopbCeH ¢ IMMOH

Kekc ¢ mopkoB B yalua

CbcTaBku CbcTaBku
3a 1 vawa: 3a 1 vyawa:
25 cyneHn mxmum (25 r) 06MKHOBEHO 2 cyneH mmokuum (20 1) 0BMKHOBEHO
HpallHo 6paLuHo
2Y2 cynenH imoxuvum (30 r) dovHa 3axap 2V5 cynen Jiokvum (30 r) Mexa kadsisa 3axap
s YaeHa nbxuyka  Gaknynsep Y YaeHa nbxuyka  Gaknynsep
1% cynenu mexamum (15 r) pactutenHo macno Y4 YaeHa NbXu4yka  KaHena
1 yaeHa NMbXn4Kka  NIMMOHOBU KOpY Y YaeHa MbXuyka  CMIISIHO MHOWCKO
1 CcpeaHo ronsamo opex4ye
anue 1 cyneHa mbxuua  cMneHn 6agemum
TonuHr: 1 cyneHa nmbxuvua 1%% cyneHn moxmum (15 r) cribHYOrNeaoBo

JIMMOHOB COK,
CMECEH C 2 cyneHun
ITBXULM rHa
3axap

Hauuh:

1. MNocTaBeTe BCUYKM Cyxn CbCTaBKN B
Yawla, pa3dbpkante gobpe ¢ Bunmua.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macno,
TNIMMOHOBUTE KOPU U AWLETO, Cres
KoeTo pa3bbpkanTe Jobpe.

3. MocTaBeTe valwaTta ganey oT LeHTbpa
Ha BbpTALLaTa YMHKS.

4. 3a roTBEHETO W3MON3BaiiTe s .
[okaTto ce NpuroTes, KEKCHT LLe
n3rnese M3BbH Yaluara.

5. MNpuroTeeTe TOMWHI 3a NOPBLCBaHe,
CMeCBalku TIMMOHOBKS COK C prHa
3axap.

6. Cnep n3nunyaHe oTneneTe Kekca,
npobuiiTe LsanaTa NoBbPXHOCT Ha
KoparTa C LuuLL, cnef KOeTo nopbeeTe ¢
TOMUWHI Lenus Kekc n nadvakarite 30
CeKyHau.

Macro

kopa ot Y2
nopTokan

30r HacTbpraHu
MOPKOBY

1 CpeaHo ronsamo
anue

TonuHr kpem: 15 r macno,
OMeKHarno

40 r 3axapHa
rnasypa,

40 r mbnHOMacneHo
Kpema cupeHe,

Y5 YaeHa JITbXKu4ka

NOpTOKasrioB COK

HaunH:

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyXM CbCTaBKM B
Yalla, pa3bbpkante gobpe ¢ Bunmua.

2. [lobaBeTe CMbHYOregoBOTO Macro,
NopTOKanoBuUTE KOPU, HACTbPraHns
MOPKOB 1 S1LETO, Cnef KoeTo
pa3bbpkariTe gobpe.

3. lNocTaBeTe YalwaTa ganey ot LeHTbpa
Ha BbpTALWATa YMHUS.

4. 3a roTBEHeTO W3MON3BaNTE s .
[okaTo ce NpuUroTes, KEKCHT Lue
n3nese N3BbLH YallaTa.

5. lNpuroTeeTe TONWHra, KaTo cMecuTe
Macro, 3axapHa rnasypa, kpema
CYpeHe 1 NMOPTOKaNoB COK.

Wauakavte 30 cekyHaum, cneq kaTo

rOTBEHETO € MPUKIIYMIO.

OcTtaBeTe Kekca ja U3CTUHE. Cref KoeTo
nobaeeTe TonuHra.
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6.3 ABTOMaTU4YHO pasMpassiBaHe

ABTOMaTU4HO
Terno ByToH Mpouenypa
pa3mMpassBaHe
Meco/puba/ 0,2-0,8 kr A [locTaBeTe xpaHaTa B TaBa B LieHTbpa
nTuum Lave] x1 Ha BbpTALLATA YAHUS.
KoraTto npo3Byuu 3BYKOBWS cUrHar,
obbpHeTe XxpaHaTa, npeHapeaeTe A u
oTaeneTe. 3almTeTe ThHKATE YacTu U
(Llern pnbn, ropeLyute Mecra ¢ anyMUHUEBO
pybeEH CTex, donuo.
pubeHo dune, Cnep pasvpa3ssiBaHe yBUIATE B
NUNELLKN Kpaka, anymvHueBo conuo 3a 15-45 mMuH,
NUNELLKN Mbpay, [okaTto ce pa3vpasu fobpe.
Kanma, CTek, Karima: Korato npo3By4u 3BYKOBUST
mbpxonu, 6yprepw, curHan, oobpHeTe xpaHaTta. V3Bagete
HageHNYKu) pa3MpaseHuTe YacTu, ako e
Bb3MOXHO.
@ He e nogxoasLo 3a uenu nTmum.
Xnn6 0,1-1,0 kr sk Pasnpenenete B TaBaTta B cpegata Ha
o) x2 BbpTALLaTa ce YmHus. MNpu 1,0 kr

pasnpegesneTe AUPEKTHO BbPXY
BbpTSLLATa YHUS.

KoraTto npo3Byuu 3BYKOBUAT curHar,
06bpHeTe, NpeHapeaeTe 1 n3BageTe
pa3mpaseHUTe KbCoBe.

Cnep pasmpa3ssiBaHe MOKpUiTe ¢
anymvHueBo honmno 1 octaBeTe Aa
npectou 5-15 MuHyTI, JoKaTO Ce
pa3mpasu gobpe.

BbBegete camo TernoTo Ha xpaHata. He BKroyBaiite TernoTo Ha cbaa.
3a xpaHuTe, KOMTO TexaT MoBeYe Unu rno-Marko oT Ternara/konmyectsara, ynovMeHatu B Tabnuuara,

M3Mon3BainTe pbyeH pexvm Ha paboTa.

KpaitHaTa TemnepaTypa Lue Bapupa B 3aBUCHMOCT OT Ha4anHaTa Temneparypa.
CrekoBeTe 1 xankute TpsibBa Aa 6baaT 3ampaseHy B e4vH Croi.
Cnepn obpbliaHe 3amTeTe pa3MpaseHnTe YacTy C Manku, paBHU napyeTa anyMuHneBo onuo.
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Konuyec- CreneH-
Bpeme
XpaHa/HanuTku TBO Ha - MUH - MeTop
-r/mn - MoLWHOCT
Mnsko, 1 yvawa 150 800 W 1 He nokpuean
Bopga, 1 vyawa 150 800 W 1-2 He nokpuean
6 yawwm 900 800 W 10-12  He mokpwvBali
1 6ntogo 1000 800 W 11-13 He MokpuBan
Mnato 400 800 W 3-6 HapbCeTe Masko Boga BbpXy Coca,
noKpuinTe, pa3dbpkanTe no
cpegarta Ha BpemeTo 3a
noarpsisaHe
Cyna/3apyLieHo 200 800 W 1-2 nokpuinTe, pasdbpkaiiTte crneg
3aToMNsiHETO
3eneHuyum 500 800 W 4-5 ako € HeobxoaMMmo, JonenTe Marnko
BOZJA, MOKpWiiTE, pa3bbpkanTe rno
cpegarta Ha BpemeTo 3a
noarpsisaHe
Meco, 1 pesen 200 800 W 3-4 3arneTe OTrope TbHKO CbC COCa,
nokpunTe
Pu6eHo doune M 200 800 W 2-3 nokpuinTe
Cnagkvw, 1 napye 150 400 W VA nocTaBeTe B Cb/ 3a CrafKuLL
Bebeluka xpaHa, 190 400 W 1 npexBbprieTe B NOAXOASLL Cb/, 3a
1 BypkaHye MUKPOBBLIIHOBA, Crnef
noArpsisaHeTo pasbbpkarite gobpe
1 onuTaiTe Temnepatypara
oreHe Ha MaprapvH 50 800 W VA rokpuiTe
nnm macro "
ToneHe Ha Luokonag, 100 400 W 2-3 pa3bbpkBariTe NeprognyHoO
) OoT xnagunHuka
6.5 PaswvpassBaHe
Konunuec- CreneH- Bpeme 3a
Bpeme i
XpaHa TBO Ha - MUH - MeTtopn npecroun
- MOLLHOCT - MMH -
lynaw 500 240 W pasbbpkariTe no cpegata 10-30
Ha BpemeTo 3a
pa3vpassiBaHe
CnapguLu, 150 80 W NoCcTaBeTe B CbA 3a 5)
1 napye criafiknLl
CnagkuLy, 250 240 W pascTenete paBHOMEPHO, 5

ob6bpHETE Nno cpegata Ha
BPEMETO 3a pa3mpassiBaHe
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6.6 [OoTBEeHe Ha 3aMpaseHn XpaHu

Konunuyec- CrteneH- Bpeme 3a
Bpeme »
XpaHa TBO Ha - MUH - Metopn npecromn
- MOLLHOCT - MMH -
PnbeHo cune 300 800 W 10-12 nokpwunte 2
Mnato 400 800 W 9-11  nokpwiite, pa3bbpkaniTe cneq 2
6 MUHYTU
6.7 [oTBeHe
Konuuyec- CreneH- Bpeme 3a
Bpeme .
XpaHa TBO Ha - MU - Metopn npecroun
- MOLLHOCT - MMH -
Bpoxkonn/ 500 800 W 9-11  pobaserte 4-5 c.n. BOAA, -
[pax NMoKpuiTe, pasdbpkaiTe no
cpefara Ha BpemeTo 3a
roTBeHe
Mopkosu 500 800 W 10-12  HapexeTe Ha KpbryeTa, -
nobaserte 4-5 c.n. BoAa,
nokpuiTe, pa3d bpkanTe rno
cpegata Ha BpemeTo 3a
roTBeHe
Meca 1000 800 W 19-21 nopgnpaBeTe Ha BKyC, 10
nocraBeeTe B CbA 33,
ob6bpHETE Nno cpegarta Ha
BPEMETO 3a roTBapcKu
Pv6eHo doune 200 800 W 3-4  nopnpaseTe Ha BKyC, 2

MocTaBeTe B Cbf 32 CNafKuLL,
nokpunTe

B cnyyait ye dpypHaTa paboTy B NPOU3BOIIEH PEXMM 3a 3 UMW NOBEYE MUHYTW, BEHTUNATOPBT Lie
ocTaHe BKIIOYEH 2 MUHYTH, Cref, KaTo roTBEHeTO 3aBbpLuUn. [py oTBapsiHe Ha BpaTaTa Toii Le crpe,
a KoraTo s 3aTBOPUTE - LLiE CE BKIIOYW OTHOBO, JOKATO ABETE MUHYTU He U3TeKaT (BKIKOUUTENHO
BPEMeTO, Npe3 koeTo BpaTaTa e 6una otBopeHa). Ako dypHaTa paboTu 3a No-Masnko oT 3 MUHYTH,
BEHTUNATOPBT HAMA Aia Ce BKITOUU.
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7. CbBETU N MNPEMNOPBKA

7.1 ToTBapcko obopyasaHe, 6e3onacHoO 3a MUKPOBBLIIHOBA

obpaboTka
BesonacHo 3a
FoTBapcko
oBopyaBaHe MUKPOBBITHOB KomeHTapu
a obpaboTka

AnymuHneso chonvo/ I X Manku napyeTa anymmHueBo donmo morat Aa 6baat

CbaoBe OT honno 13Mos3BaHy 3a 3aLluMTa Ha XpaHaTa oT nperpsiBaHe.
[pbxTe onmoTo Harm-Marnko Ha 2 CM OT CTEHUTE Ha
dypHaTa, MoHexe MoXe Aa ce obpa3syBa enekTpuyecka
obra. He ce npenopbyBat cbaoBe OT (hONMo, OCBEH ako
He ca NMoCOYEHM OT NPOM3BOAUTENS, BHUMATENHO
criegBanTe VHCTPYKUMUTE.

MopuenaH n I X Mo NpMHUMN nopuenaH, kepamvika, KepaMUyHN CbAOoBE C

kepamuka rnasypa v KocTeH nopLenaH ca noaxoastLum, ¢
U3KITIOYEHNEe Ha Te3N C MeTarnHu Aekopauym.

CTbKneHn cbaoBe v TpsibBa Aa ce BHMMaBa npu ynotpebaTa Ha uHM

kaTo Hanp. Pyrex ® CTBKIEHV CbOBE, MOHEXe MoraT Aa ce CHynaT unn aa ce
crykar, ako 6bAaT BHe3anHo HarpeTu.

Metan X TpsibBa Aa ce BHMMaBa npu ynotpebaTa Ha mHK
CTBbKINEHM CbAOBE, MOHEXE MoraT fa ce CHyMNsAT un Aa ce
crykar, ako 6bAaT BHe3anHo HarpeTu.

Mnactmaca/nonuctu v He ce npenopwyBa ynotpebata Ha MeETanHN CbAOBE B

PEH Harp. ONakoBKK MVKPOBBJIHOBATA, MOHEXe ce obpa3syBa enekTpuyecka

Ha XpaHu 3a 6bp3o [bra, KosiTo MOXe Aa NpeausBurka noxap.

XpaHeHe

Topbw 3a v Tpabsa aa 6baaT HapgynyeHw, 3a Aa Moxe naparta aa

3ampassiBaHe/ n3nusa. YBeperte ce, Ye Topbute ca noaxoasLLm 3a

neveHe MWUKPOBBLIIHOBO MpuroxeHue. He nanonseavre
nNacTMacoBy UM METaNHN BPB3KK, MOHEXe moraT Aa ce
CTOMAT UK Aa ce 3ananst npyu obpasysaHe Ha
eneKkTpuyecka abra.

XapTueHn YmHmum, v M3nonagarite camo npu noarpsisaHe 3a abcopbupaHe Ha

KYMUYKA U KyXHEHCKa Bnarata. TpsibBa fa ce BHMMaBa, NOHEXe MPerpsiBaHeTo

xapTust MOXe Ja Npeau3BuKa noxap.

CnameHun 1 obpBeHu v BuvHarn Habnogasarite ypHaTa npy U3non3saHe Ha

cbaoBe Te3n CbA0BE, MOHeXe NperpsiBaHETo MOXe Aa
npegv3Burka noxap.

Peuunknupana X Morat ga cbabpxaT MeTanHu eKCTpakTy, KoUTo brxa

xapTus obpasyBanv enekTpuyecka gbra v Morat Aa

N BECTHULN

npean3BurKaT noxkap.
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7.2 CwbBeTM 3a roTBEHE C MUKPOBBIIHOBaTa hypHa

CbBeTu 3a roTBEHEe C MUKPOBBITHOBaTa (pypHa

CucTaB XpaHa, 6oraTta Ha Ma3HVHM UK 3axap (Hanp. KoneaeH MyAvHr, Naw oT Karva)
1Ma HyXaa OT Mo-Marko Bpeme 3a noarpssaHe. Tpsbsa Aa ce BHUMaBa,
MOHEXE NPErpsIBaHETO MOXE JAa Npean3Buka noxap.

Pasvep 3a nocTturaHe Ha paBHOMepHa ToNM1HHa 0bpaboTka NPUroTBETE BCUYKU
napyeTa c egHaKbB pasmep.

Temnepatypa [TbpBOHaYanHaTa TeMnepaTypa Ha XxpaHaTta OkasBa BIUSIHUE Ha HY>KHOTO

Ha xpaHaTa Bpeme 3a NpuroTBsiHe. HanpaseTe pa3pesn B XpaHu C MbIHEXN, (Hanpumep
MOHWYKM ChC CNagKo), 3a Aa U3NycHeTe TonnnHaTa 1 napara.

Moppen6a MocTaBeTe Hait-gebennte YacTu OT XpaHaTta OTKbM BbHLUHATa CTpaHa Ha cbaa
- (Hanp. nunewknTe byTyeTa).

[MNokpuBaHe V3non3sante BEHTUNMpaHO OnNmo 3a MMKPOBBIHOBA UMW NOAXOASLL Kanak.

MpobuBaHe XpaHu ¢ Yepyrka, koxa unm MemopaHa TpsibBa fa 6baat HagymnyeHu Ha
HSIKOJIKO MecCTa npeav roTBeHe U NoArpsiBaHe, NMoHexe ce obpasysa napa,
KosiTo 61 Morna Aa npeav3Byrka ekcrnosus - (Hanp. kaptodu, puba, nune,
HageHWYKM).

BAXHO! Anuara He 61Ba fa 6baat 3arpsiBaHy ¢ MUKPOBBLITHU, MOHEXE
MoraT a eKkcnnoavpar, AopY Crieq NpYKIoYBaHe Ha roTBEHETO, (Hamp.
Ha 04u, TBbPAO CBAPEHW).

BbpkaHe, OT OCHOBHa BaXKHOCT 3a paBHOMEPHO CrOTBSIHE € XpaHaTa Jda ce 6bpka,

obpblyaHe 1 obpblua 1 NpeHapexaa No BpemMe Ha NpurotesiHe. BuHaru 6bpkarite n

npeHapexgaHe npeHapexaanite OT BbHLUHATa CTpaHa B MOCOKa KbM LieHTbpa.

[MpecTon Heobxoaumo e xpaHaTa ga ce ocTaBum Ja NpecTou crieq NpuKIYBaHe Ha
rOTBEHETO, 3a ia Ce AaAe Bb3MOXHOCT Ha ToMnnvHaTa Aa ce pasnpeaent
paBHOMEPHO 13 Hes.

3awura HarpeTtute Yactu morat ga ce npeanassT ¢ Maskv napyeta onmo, KoUTo

0TpassiBaT MUKPOBBIHUTE, (HaMp. KpUMLa v Kpaka Ha Lsno nurne).

M3anonsBsaiiTe TonnousonupaLLy KyxHeHcky pbkaBuLm, KoraTo BaguTe XpaHaTa oT dpypHata, 3a Aa
npefoTBpaTUTE M3rapsiHvs. BuHary oTeapsiiTe CbaoBeTe, NakeTUTE 3a MykaHku, TOPOUYKY 3a roTBeHe
B MUKPOBBITHOBA ¥ Ap. Aaneye OT NLETO U pbLETE, 3a Aa NPefoTBPaTUTE U3rapsiHe OT napa.

BuHaru cToiite HacTpaHu OT BpaTuykaTta Ha pypHaTa, koraTo st oTBapsTe, 3a ja NpefoTBpaTuTe
u3rapsiHe oT u3nusatuara napa v TonnuHa. Hapsiseaiire mbnHeH ACTVS cnep, NOArpsIBaHETO UM, 3a
[ia U3nycHeTe napaTa 1 Aa NpefoTBpaTUTE usrapsiHe.
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8. KAKBO [OA TPABA, AKO

Mpobnem

MpoBepeTe panu . . .

MwuikpoBbnHOBaTa He
paboTu HopmanHo?

Mpeanasutenute B KyTUsiTa 3a NPEANasnUTENM ca U3NpPaBHY.
EnekTpuyeckusT ToK He e cnpsin.

AKo NpegnasuTenuTe NPOALINKAT Aa rOpPsT, MOSIs, CBbPXKETE Ce C
KBanMuLypaH eneKkTPOTEXHMK.

MWKPOBBIHOBUST PEXMM
He pabotn?

Bpatuykata e gobpe 3aTBopeHa.
YnmbTHEHVSTa Ha BpaTuykaTa U NOBbPXHOCTUTE UM Ca YUCTU.
BytoH CTAPT e 6un HatucHar.

Bbprslara unHms He ce
BbPTU?

OnopaTta Ha BbpTsLaTa Y/HUS € NPaBUIMHO CBbp3aHa KbM
3aBMKBaAHETO.

CbabT BbB (hypHaTa HE CTbPUM M3BLH BbPTALLATA YNHMS.
XpaHaTa He CTbpuM U3BLH pbba Ha BbpTSLLATa YMHUS, MPEYeiiki
1 Oa ce BbPTU.

HsamMa Hello BbB BAMbOHaTUHATA Nod BbpTALLaTa YNHIS.

MwikpoBbHOBaTa He
ce U3KnYBa?

MaknioveTe ypeaia ot KyTusTa ¢ npegnasurtenure.
CBbpXeTe ce C YMbIHOMOLLEH CepBU3eH NpeAcTaBUTen Ha
ELECTROLUX.

BbTpeluHaTta namna He
paboTn?

CBbpKeTe ce ¢ Balums ymbnHOMOLLEH CEPBU3EH NpeacTaBuTen
Ha ELECTROLUX. BbTpeLUHOTO OCBETNEHNE MOXe Aa Obae
3aMEHeHO eIMHCTBEHO OT 0BYYEH CEPBU3EH TEXHUK Ha
ELECTROLUX.

Ha xpaHata 11 TpsibBa
noBeye Bpeme Aa ce
roArpee 1 aa ce Crotsu
OTKOMKOTO Npean?

3apaiite No-AbNro BpeMe 3a rotBeHe (ABOMHO KONMYECTBO =
npvbn. ABOVHO BpeME) unu,

AKo xpaHaTa e no-cTtygeHa OT 0GUKHOBEHO, obpbLUanTe Unm
3aBbpTETE OTBPEME HABPEME MW,

3apalite No-BYCOKa CTENEH Ha MOLLHOCT.

Bparara He ce oTBaps
nopaam npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHEeTO?

OTBOpeTe Bpararta BHUMATEsIHO, KaTo A usabpnaTte HaBbH Npu
OONHNA OeCeH blbJ1 Ha CTbKITOTO.
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9. ClEUNPUKALNU

3axpaHBaLLo HanpexeHne AC 220-240 V, 50 Hz, moHOda3HO
Mpegnasuten PasnpegenexHve Mubumanta 10 A

NHNA/NpeKkbLCBaYy

Heobxoguma mowHocT AC:  MukposbnHoBa — 1.25 kW

M3axogHa MOLLHOCT: MwukposbnHoBa 800 W (IEC 60705)

MwukpoBbnHoBa YecToTa 2450 MHz " (Fpyna 2 / Knac B)

BbHLWHM pasvepu: MBB1756SE 595 mm (L) x 371 mm (B) x 312 mm (M)
Pa3mepu Ha BLTp. NPOCTPaHCTBO 285 mm (L) x 202 mm (B) x 298 mm ([) 2
Ob6ewm Ha cbypHaTa 17 nutpa ?

BbpTswa umHus @ 272 mm, CTbKIO

Termo npubn. 16 kg

1 Tosn npogyKT M3MbIHABA M3NCKBaHWsTa Ha EBponelickus ctaHgapT EN55011.
B cboTBETCTBME CHC CTAHAAPTA TO3M MPOAYKT € KnacudulmpaH kato ypea oT rpyna 2 knac b.
'pyna 2 o3HayaBa, Ye ypeabT LeneBo reHepupa pagmoyectoTHa eHeprus noa popmara Ha
eNeKTPOMarH1THO MU3byBaHe 3a TONNMWHHa obpaboTka Ha xpaHa.
Knac b o6opyaBaHe o3Ha4aBa, Ye ypeabT € NOAXOASLL 3a U3MNOoN3BaHe B JOMaKUHCKU Crpaau.

2 BbTpeluHaTa BMECTUMOCT € U34MCeHa Ypes U3MepBaHe Ha MakcumarHaTa LvMpuHa, AbnbounHa un
BUCOYVHA.
[eicTBUTENHATa BMECTUMOCT Ha XpaHa e no-marska.

10. THOOPMALNA 3A OMNA3BAHE HA OKOJTHATA
CPELOA

Peuviknuparite matepuanute cbe He naxebpnsiTe ypegnTe, 03Ha4YEHN CbC
cumBona L/.\'.) . MocTassiiTe onakoskMTe B cumBona . 3@eaHo ¢ 6uTosata cmer.
CbOTBETHUTE KOHTENHEPY 3a BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
PeLVKIMpPaHeTo UM. peuuKnupaHe unm ce oGbpHeTe KbM

BaluaTa obLLMHCKa crnyxoba.
MomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha oKonHaTa

cpena 1 YOBELLKOTO 3apaBe, KakTo 1 3a
PELMKNMPaHETO Ha OTnagbLm OT
€nNeKTPUYECKM 1 eNIEKTPOHHN YPEeau.
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TORODUNK ONNEL

Koszonjik, hogy ezt az AEG terméket valasztotta. Mindennapokat megkdnnyitd innovativ
technologiakkal alkottuk meg, olyan funkciokkal, amelyek a szokvanyos készilékeken
nem talalhatok meg, azért, hogy sok éven at kifogastalan teljesitményt nydjtson énnek.
Kérjiuk toltsdn par percet az olvasasaval, hogy a legtdbbet hozhassa ki beldle.

Latogassa meg a weboldalunkat:

c@ Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
www.aeg.com

a/ Tovabbi elénydkeért regisztralja készilékét:
www.registeraeg.com

’% Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.aeg.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarélag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha készllékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.

Ezek az informaciok az adattablan olvashatok. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.
& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok

(i) Altalanos informaciok és hasznos tanacsok

(&) Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

8 évnél idésebb gyerekek, csokkent fizikai-, értelmi-, vagy
mentalis képességl szemelyek, illetve megfeleld
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkez6
szemelyek feligyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak a
készuléket, ha annak biztonsagos Uzemeltetésérdl
utmutatast kaptak, és a kapcsoloédd kockazatokat
megértették. Figyelni kell a gyermekekre, hogy ne
jatszanak a készulékkel. A készllék tisztitasat és
felhasznaldi karbantartasat 8 évnél idésebb gyerekek
végezhetik, de csak felligyelet mellett.

Ez a készulék nem alkalmas arra, hogy 2000 m feletti
magassagokban hasznaljak.

/A FONTOS! FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK:
FIGYELMESEN OLVASSA EL, ES ORIZZE MEG.

& FIGYELMEZTETES!

Ha az ajté vagy annak tdmitése megseérult, ne
hasznalja a sutét mindaddig, amig szakember el
nem végezte ezek javitasat!

& FIGYELMEZTETES!

Kizardlag szakképzett szereld végezhet a
mikrohullamu sugarzas ellen veédd boritas
eltavolitasaval jaro szervizelést vagy javitast!

& FIGYELMEZTETES!

A folyadékokat és ételeket nem szabad lezart
taroléedényben melegiteni, mert kénnyen
felrobbanhatnak.

Ajanlott a készulék haztartasi és olyan hasonlo tertleteken
val6é hasznalata, mint példaul: konyhaszemélyzet részére
Uzletekben, irodakban és hasonldé munkakornyezetekben;
paraszthazakban; Ugyfelek részére hotelekben,
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motelekben és mas lakokdrnyezetekben; éjszakai szallast
és reggelit biztosito kdrnyezetekben.

Csak mikrohullamu sttobe valé tarolokat és edényeket
hasznaljon.

Fém taroléedényeket ne hasznaljon a mikrohullammal
torténd fézéskor.

Eldobhaté mianyag, papir vagy egyéb éghett ételtartd
hasznalatakor kisérje figyelemmel a sutés folyamatat.

A mikrohullamu suté élelmiszerek és italok felmelegitésére
szolgal. Ha a készuléket élelmiszerek vagy ruhanemuk
megszaritasara, esetleg villanyparnak, papucsok,
szivacsok, nedves ruhanemdk és hasonldk
felmelegitésére hasznaljak, fennall a sérulés, a
meggyulladas vagy a tlizokozas veszélye.

Ha a melegitett étel flstoIni kezd, NE NYISSA Kl A
KESZULEK AJTAJAT. Kapcsolja ki és htizza ki a siitét a
konnektorbdl, és varja meg, amig az étel mar nem fustol.
Az ajto kinyitasa az étel fustdlése kdzben tlizet okozhat.

ltalok mikrohullamu melegitése utan utdlag is kifuthat a
folyadék, ezért az edény kézbevételekor legyen
korultekintd.

Az égési sérllések elkerllése érdekében a cumistivegek
és bébiételes livegek tartalmat mindig keverje meg vagy
razza fel, és fogyasztas el6tt ellendrizze hémérsékletiiket.
A héjaban ne f6zz6n tojast, és az egész keménytojaso-kat
nem melegitse mikrohullamu sttében, mert a
mikrohullamu f6zés befejezése utan is felrobbanhatnak.

1.1 Apolas és tisztitas

Ajto:

A szennymaradvanyokat az ajté mindkét oldalanak,
tdmitéseinek és tomitdfellleteinek nedves puha ronggyal
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torténd rendszeres tisztitasaval tavolitsa el. Az ajtdlveg
tisztitasahoz ne hasznaljon erds suroldszereket vagy éles
fémkaparokat, mert megkarcolhatjak a fellletét, amitdl az
uveg Osszetorhet.

Sutétér:

Tisztitashoz, minden hasznalat utan, amig a suté meleg
tordlje le az 6sszes foltot, kifolyt ételt egy nedves puha
ronggyal vagy szivaccsal. Makacsabb foltokhoz
hasznaljon enyhe mosészert, és tébbszor tordlje le
nedves ronggyal, amig minden szennyezddés eltlnik. Ne
tavolitsa el a hullamterel6 burkolatat. Vigyazzon arra,
hogy az enyhe mososzer és a viz atjutva a sutd falanak
apro lyukain kart ne tegyen a sitében. Ne hasznaljon
szorofejes tisztitdkat a sutdétérben. Hasznalat utan tisztitsa
le a hullamtereld lemezt, a sUt6 belsejét, a forgotanyért és
a forgotanyértartot. Ezeknek szaraznak és zsirmentesnek
kell lennitk. A lerakddott zsir tulhevulhet és fustolni
kezdhet vagy meggyulladhat.

Sutd kilseje:

A suto kulseje enyhe mososzeres vizzel kdnnyen
tisztithatd. Gondoskodjon arrdl, hogy a mosdszer puha
ronggyal le legyen torolve.

Vezérlbpanel:

Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtajat a vezérl6panel
inaktivalasahoz. A vezérlépanel tisztitasakor oda kell
figyelni. Egy vizes ronggyal gyengéden térdlgesse a
panelt, amig tiszta nem lesz. Ne hasznaljon tul sok vizet.
Ne hasznaljon semmilyen vegyszert vagy surolészert.
Forgotanyér és forgotanyértarto:

Vegye ki a forgétanyért és forgotanyeértartét a sutdbol.
Mosogassa el a forgotanyért és a tartojat enyhe
mososzeres vizben. Puha ruhaval torolgesse le. A
forgotanyer és forgétanyeértartd is tisztithato
mosogatogepben.
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& FONTOS!
Rendszeres id6kdzonkeént takaritsa meg a sutét, és
tavolitson el minden étellerakodast. A suto tisztan
tartasanak elmulasztasa a fellilet
elhasznalédasahoz vezet, ami a készlilék
élettartamat negativan befolyasolja, és kdnnyen
veszeélyhelyzetet okozhat.
Ugyelien ra, hogy az edények késziilékbdl torténd
kivételekor ne mozditsa el a forgétanyert.

A FONTOS!
Goztisztitdt nem szabad hasznalni.

A mikrohullamu sitét beépitett hasznalatra tervezték.

A készulék, és annak hozzaférhet6 részei a hasznalat
soran felforrésodhatnak.

& FIGYELMEZTETES!

A gyermekeket tartsa tavol a sttdajtotol, nehogy
megégessék magukat.

& FONTOS!

Figyelmeztetés: ne hasznaljon altalanos
forgalomban lévd tisztitdszereket, gbztisztitd
berendezést, surold, durva tisztitdszereket,
semmiféle natrium-hidroxid tartalmu szert vagy
surol6 eszkdzt a mikrohullamu st egyetlen
részén sem.
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2. TELEPITES

S

371
495/595
Min.
850
A mikrohullamu siité A, B, C vagy D
helyzetben rogzitheto:
Méretigény
Helyzet Sz Mé Ma
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Hagyo-manyos siité

21 A készllék biztonsagos
hasznalata

Ha a mikrét a B vagy C helyzetbe rogziti:

* A konyhaszekrénynek legalabb
500 mm-rel (E) a munkalap folott kell
lennie, és nem szabad kdzvetlentl
féz6lap folé helyezni.

* AKkésziléek be lett vizsgalva éscsak a
gaz-, villamos és indukcios tlizhely
kdzelében torténd hasznalata
engedélyezett.

Méretek (mm)

Biztositani kell a megfeleld tavolsagot a
féz6lap és a mikré kozott a
mikrohullamu sutd, a koruldtte 1évé
szekrény és a kiegésziték
tulmelegedésének elkeriilése
érdekében.

A mikrohullamu sité mikddeése kdzben
ne hasznalja a f6z6lapot serpenyd
nélkal.

Kortltekintének kell lenni, ha mikodd
féz6lap mellett feliigyel a mikrohullamu
sUtdre.



2.2 A berendezés lizembe helyezese
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Tavolitson el minden csomagolast, és
gondosan ellendrizze, hogy nem lathaté-e
serlilés rajta.

. As(itd Ugy lett megtervezve, hogy

szabvany szerint beférjen egy 350 mm -es
konyhaszekrénybe. Ha 360 mm-es
konyhaszekrénybe szerelik:- Le kell
csavarozni és le kell venni a 4 labat a siitd
aljan. Forditsa el a labat 90 fokkal, és
helyezze vissza a hosszu oldalaval a
sitd elejére.

. Szerelje fel a rogzité kampot a

konyhaszekrény jobb oldalara a mellékelt
hasznélati utasitas szerint.

. A készilléket 6vatosan és erdkifejtés nélkil

szerelje a konyhaszekrénybe. A késziiléket
emelje fel és helyezze a rogzité kampokra,
ezt kdvetden pedig nyomja le, hogy
rogzilion. A mellékelt két csavarral
rogzitse a sutét a bal oldalon.

. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilek

stabil és nem ferde. Figyeljen arra, hogy
egy 2.5 mm-es hézag maradjon a folotte
lévé konyhaszekrényaijto és az siité
elélapjanak kerete kozott (lasd az abran).
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2.3 A készilék csatlakoztatasa
a villamos haldzatra

*

— >
— D
@]
000
[olye)
[ole)
[O]

A konnektor mindig legyen
hozzaférhet6 azért, hogy az egység
veszély esetén kdnnyen kihiizhato
legyen. Masik lehetéségként az
elektromos halézatba szabalyszeriien
beépitett kapcsoldval lehetévé kell
tenni a sutd lekapcsolasat a haldzatrol.
A tapkabelt csak villanyszereld
cserélheti ki.

Ha a tapkabel sériilt, a
veszélyhelyzetek elkerllése érdekében
a gyartonak, a hivatalos
markaszervizének vagy megfeleléen
képzett szakembernek kell azt
kicserélnie.

A konnektor nem lehet a
konyhaszekrény mogott.

A legjobb helye a konyhaszekrény
folott van, lasd (A).

A berendezést egy megfeleléen
telepitett foldelt dugoval csatlakoztassa
egyfazisu 220-240 V/50 Hz valtakozo
aramra. A készuléket ugy kell
olvasztott egy 10 A-es biztositék.
Uzembe helyezés elétt kdssdn egy
darab zsinért a tapkabelre, hogy a
csatlakoztatast létrehozhassa az (A)
pontnal a készulék lzembe helyezése
kdzben.

Ha egy magas fall konyhaszekrénybe
helyezi el a készuléket, NE nyomja
Ossze a tapkabelt.

A tapkabelt és a dugot ne meritse
vizbe vagy barmilyen egyéb
folyadékba.

A tapkabelt forrd vagy éles fellileten ne
vezesse Vveégig, példaul a meleg levegd
szell6zok el6tt a sité tetejénél és
hatuljanal.



2.4 Tovabbi tanacsok

Ne haszndlja a mikrohulldmu sitét olaj
felmelegitésre, olajban sitéshez. A héfoka
nem szabdlyozhato, és az olaj langra
kaphat. Pattogatott kukorica készitéséhez
kizardlag specialis mikrohullamu
pattogatottkukorica-készitéket hasznaljon.
SZIVRITMUSSZABALYZOVAL
rendelkezd személyek orvosuknal vagy a
szabalyzé gyartojanal tajékozddjanak a
mikrohullamu siitékkel kapcsolatos
elévigyazatossagokra vonatkozdan.

Ne t6ltson és ne tegyen semmit se az
ajtdézar nyilasaiba és a szell6zényilasokba.
Ha barmi kifolyik, azonnal kapcsolja ki és
huzza ki a konnektorbdl a siitét, és hivja a
hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.
Semmilyen médon ne alakitsa at a sttét.
Csak a sitéhoz tervezett forgotanyért és
forgotanyértartot hasznalja. Ne hasznélja a
sutét forgotanyér nelkdl.
A forgétanyér dsszetdrését megel6zendé:
* Miel6tt vizzel megtisztitana a
forgotanyért, hagyja azt kihdini.
» Forrd ételeket és forrd eszkdzoket ne
tegyen a hideg forgétanyérra.
» Hideg ételeket és hideg eszkdzoket ne
tegyen a forr6 forgétanyérra.
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A gyart6 és a forgalmazé sem vallal
felel6sséget a helyes elektromos bekotési
eljaras elmulasztasa miatt a stutében
bekodvetkez6 karokért és személyi
sérllésekért. Esetenként vizpara csapodik
ki és vizcseppek keletkeznek a siité falain
vagy az ajtészigetelés és szigeteldfelliletek
kordl. Ez normalis dolog, és nem jelenti
azt, hogy ereszt a mikrohullamu sité vagy
hibasan mikaodik.
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3. KESZULEK ATTEKINTESE

3.1 Mikrohullami sitd

El8lap
—\ ' Siitétér vilagitas
Vezéridpanel
' Ajtonyité gomb
Hullamterel6 fedele
@ sutster

Ajtoszigetelés és
szigetel6fellletek

Ellendrizze, hogy a kdvetkezd kiegészitdk

megvannak-e:

Forgétanyér

Forgétanyértarté

* Helyezze a forgotanyértartot a sutétér
aljan talalhaté nyilasba.

» Ezutan helyezze a forgétanyért a
forgotanyér-tartora.

» Aforgotanyér épsége érdekében a
talakat és taroloedényeket kelléen
emelje a forgétanyér pereme folé,
amikor kiveszi azokat a sit6bdl.

Amikor kiegészitéket rendel, két
dolgot kell megemlitenie a
forgalmazonak vagy ELECTROLUX
markaszerviznek: az alkatrész nevét
és a modell nevét.



3.3 Vezérlbpanel
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A digitalis kijelzén lévé ikonok: Teljesitményszint

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

gombok
7 76| Kedvencek Kedvencek gombok
. Automatikus
@ Konyhai 6ra kiolvasztas gomb
B Konvhai idizitd
i) | Automatikus kiolvasztas B onyhai idézitd gomb
E 1d6/Suly beallitd
(=] | Mikrohullam gomb
Start/Megerd&sités/
(] | Stop/Tériés Quick Start gomb
B Stop gomb
B | Gyermekzar B Aitonyits gomb
@ | Ora bedllitasa
B888| Szakaszok kijelzése
g | suly
80W 240W 400W 560W 800W Teljesitményszintek

4.1 Csatlakoztatas

A sit6 elsé bedugasakor lehetésége van

beallitani az drat. A sit6 24 oras kijelzéssel

rendelkezik.

1. Asitd hangjelzést ad és az 6sszes
kijelz6 fél masodpercre felvillan.
Az elfordithatd gombbal valassza ki az
o6ra bekapcsolt (“on”) vagy kikapcsolt
(“oFF”) modjat.

2a. Az dra kikapcsolasahoz forgassa el a
gombot, amig a kijelzén az “oFF” felirat
nem lathaté, majd nyomja meg a
START gombot. A slitd készen all a
hasznalatra.

Ha kikapcsolta az érat és szeretné
visszakapcsolni, nyomja meg kétszer a
KONYHAI ORA gombot és kdvesse

a 2b. [épés utasitasat.

2b. Az dra bekapcsolasahoz forgassa el a
gombot, amig a kijelzén az “on” felirat
nem lathatd, majd nyomja meg a
START gombot.

Példaul: Az dra beallitdsa 18:45-re.

1. Forgassa el a gombot az o6ra érték

beallitasahoz.

2. Nyomja meg az START gombot a

jovahagyashoz.

3. Forgassa el a gombot a perc érték

beallitasahoz.

4. Nyomja meg az START gombot a

jovahagyashoz.



40

www.aeg.com

Ha az 6ra be van allitva, a kijelz6n
megjelenik a pontos idd.

4.2 Készenléti | .
(Energiatakarékos) méd

A sut6é automatikusan készenléti modba lép 5
perc tétlenség utan.

Példaul: Ha az 6rat nem allitottak be:

A kijelz6 kikapcsol.

A készenléti modbdl valo kilépéshez nyissa ki
az ajtét, nyomja meg valamelyik gombot
vagy forgassa el a szabalyoz6 gombot.
Példaul: Ha az o6rat beallitottak:

Az 5 perces id6tartam utan az id6
megjelenik.

4.3 Az dra atallitasa

Atéllithatja az 6ra idejét, ha korabban mar
bedllitotta az orat.

Példaul: 18.45-rél 19.50-re valtas.

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

Nyomja meg az START gombot.
Forgassa el a gombot, amig meg nem
jelenik a “19” érték.

Nyomja meg az START gombot.
Forgassa el a gombot, amig meg nem
jelenik a “50” érték.

Nyomja meg az START gombot.

«nN

o o

5. HASZNALAT

5.1 Mikrohullamu f6zés

Példaul: Leves felmelegitéséhez 2 perc 30
masodpercig tarté 560 W-os mikrohullamu
teljesitménnyel.

1. Nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot a haromszdg jobb oldalan,
amig a “560 W’ érték meg nem jelenik.

2. Forgassa el a gombot az id6
beviteléhez.

3. Nyomja meg az START gombot.

Mikrohullamu sitési médban a kivant
bedllitas alatti gomb megnyomasaval
allithatja be a teljesitményszintet.

A siitd mikddése kézben a
teljesitményszintet a kivant
TELJESITMENYSZINT gomb
megnyomasaval és a gomb kivant Uj
érték kijelzén torténd megjelenéséig
torténd nyomva tartasaval allithatja be.
A tul magas teljesitményszint vagy a
tul hosszu siitési id6 tulhevitheti az
ételt, ami tlizet okozhat.

4.4 Az oOratorlése és a készenléti
gEnerglatakarekos) mod
ekapcsolasa

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Forgassa el a teker6gombot, amig az
“oFF” meg nem jelenik.

3. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

4.5 Gyermekzar

A suité biztonsagi funkcidja megakadalyozza,
hogy egy gyerek véletlenll bekapcsolja a
sUtét. Ha a zar be van kapcsolva, a mikrohul-
[&mu sitd egyik része sem muikddik, mindad-
dig, amig a zarat ki nem kapcsoljak. A zar ki
vagy bekapcsolasa csak a st leallitott mod-
jaban lehetséges.

Példaul: A gyermekzar bekapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés be nem
kapcsol.

Példaul: A gyermekzar kikapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés ki nem
kapcsol.

Ha a gyermekzar funkciot
bekapcsoljak, a STOP gomb
kivételével egyik gomb sem miikodik.

A 800 W-os teljesitmény szinthez
maximalisan csak 15 perc
mikrohullam id&tartam allithatd be.

Ha a suté barmelyik izemmaodban

3 percet vagy azt meghalado ideig
mikaodik, a slités végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikodik.
Ha kinyitjak az ajtot a sité ledll, ha
becsukjak az ajtét, ujbaol elindul, amig
2 perc le nem jart (beleszamitva a
nyitott ajtd idétartamat is). Ha a s(it6t
3 percnél rovidebb ideig mikodtetik, a
ventilator nem kapcsol be.

A f6zés utan a forgétanyér tovabbra
forog, amig a f6z6edény vissza nem
tér a kezdeti inditasi pozicioba. A
sUtétér lampaja a forgas befejezéséig
vagy 5 masodpercig vilagit (amelyik
tovabb tart). A miivelet befejezésekor
a sté hangjelzést ad. Ha a mivelet
kdzben kinyitjak az ajtot, a forgas leall.
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5.2 Teljesitményszintek

Telle,SI,t mey Hasznalati javaslat
beallitas
800 W/ Gyors fézésre vagy melegitésre hasznalhato, (pl. leves, husok, konzervek,

MAGAS meleg italok, z6ldségek, hal stb. esetében).

560 W Hosszabb ideig tarto fézésére hasznalhato, pecsenyeék, fasirtok, egytalételek és
ezekhez hasonl6 sirl ételek valamint a sajtszészok és piskétak és ezekhez
hasonlo érzékeny ételeknél. Ennél az alacsonyabb allasnal a sz6szok nem
forrnak fel és az ételek egyenletesen, anélkll suilnek at, hogy a széleken
megegnének.

400 W A hagyomanyosan hosszu f6zési idét igényl6 sl ételekhez, (pl. a marhabdl
készll6 ételekhez) tanacsos ezt a teljesitményszintet beallitani, hogy a hus
puha maradjon.

240 W/ Kiolvasztashoz valassza ezt a teljesitményszintet azért, hogy az étel

KILVASZTAS egyenletesen olvadjon ki. Ez a bedllitas szintén megfeleld a rizs, tészta-, nudli
parolasahoz vagy a tojaspuding fézéshez.

80 W Enyhe kiolvasztashoz, (pl. krémesekhez vagy cukraszstteményekhez).

ow Pihentetéshez/siitoranak.

W=WATT

5.3 Csokkentett teljesitményszint
Siitési méd
Mikrohullam 800 W

Szokasos id6
15 perc

Csokkentett teljesitményszint
560 W mikrohullam

Az id6zitd szamlalasa kdzben az
idétartam megnovelhetd a gomb
elforgatasaval vagy a START gomb
megnyomasaval. Az idézit6 funkciot
csak akkor hasznalhato, ha a sut6é
nem mukodik.

5.4 A sutésiid6tartam beallitasa
sutés kézben

Sutés kozben atallithatja a sités idejét.

Példaul: 2 perc (120 masodperc)

hozzaadasa a START gombot hasznalva.

1. Nyomja meg négyszer a START gombot.
A sutési id6 120 masodperccel
meghosszabbodik.

5.7 Gyors inditas

Kozvetlenlil elindithatja a készliléket
800 W/MAGAS teljesitménnyel 30

5.5 A stop gomb hasznalata

A STOP gomb egyszeri megnyomasaval
Sziinet moédba lép.

A STOP gomb Ujbdli megnyomasaval torli a
sUtési idétartamot.

5.6 Konyhai 6ra

A konyhai id6zit6 beallitasa.

1. Nyomja meg az KONYHAI ORA gombot.

2. Forgassa el a gombot az id6 beviteléhez.
3. Nyomja meg az START gombot. Az
id6zitd automatikusan elindul.

masodperces idétartamban, ha megnyomja a
START gombot.

Az idétartam megndveléséhez nyomja
meg a START gombot.

5.8 Némitas

A hangjelzések kikapcsolasa. .

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Forgassa el a tekerégombot, amig az
“oFF” felirat meg nem jelenik.

3. Nyomja meg az START gombot.
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A hangjelzések bekapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Forgassa el a teker6gombot, amig az “on”
felirat meg nem jelenik.

3. Nyomja meg az START gombot.

5.9 Szinet

A készulék leallitdsa a mikrohullamu

Uzemmaod miikodése kdzben.

1. Nyomja meg a STOP gombot vagy nyissa
ki az ajtot.

2. Asto leall 5 percre.

3. Nyomja meg a START gombot a siités
folytatasahoz.

5.10 Kedvencek

A slit6 3 kedvenc recepttel rendelkezik.

% Vaj lagyitas

X2 Forro csokoladé

% Bogrés siitemény

Példaul: Vaj lagyitasa.

1. Nyomja meg egyszer a KEDVENCEK 1
gombot.

2. A gomb elforgatasaval adja meg a
tébmeget.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelz6n egy korbe forgd jelzés
lathato, az azt jelzi, hogy az ételt meg
kell keverni vagy meg kell forditani.

A slités folytatasahoz nyomja meg a
START gombot. Az automatikus
kiolvasztas idejének végén a program
automatikusan leall. Az elére beallitott
Kedvencek receptek teljesitményszintie
nem maédosithatd. 1-4 bogrés sttemény
készithetd el.

& FIGYELMEZTETES! A csokoladé
nagyon felforrésodhat! Ha a csokoladé
elkészitéséhez tobb idére van sziikség,
adjon hozza még 10 masodpercet.
Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tilmelegedhet és megéghet.

A Kedvencek program fellllirasa sajat
receptekkel.

1. ATELJESITMENYSZINT gombbeal
valassza ki a kivant teljesitményt.

2. Forgassa el a gombot a kivant sutési
id6tartam megadasahoz.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva azt a
KEDVENCEK gombot, amelyiket be
szeretné dllitani, addig, amig egy
hangjelzést nem ad a készlilék és a
kedvencek csillag nem jelenik meg.

A Kedvencek visszaallitasa a gyari
beallitasokra.

1. Nyomja meg az STOP gombot.

2. Tartsa 3 masodpercig lenyomva a
TELJESITMENYSZINT 400 W
gombokat.

A siit6 visszadllitia a Kedvenceket a gyari
beallitasokra.

5.11 Automatikus kiolvasztas

Az automatikus kiolvasztas funkcio
automatikusan meghatarozza a helyes
melegitési modot és sziikséges id6tartamot
az étel sulya alapjan.

Két automatikus kiolvasztas meni koztil

vélaszthat.

1. Automatikus kiolvasztas:
Hus/hal/szarnyas

2. Automatikus kiolvasztas: Kenyér

Példaul: 0,2 kg steak kiolvasztasa.

1. Vélassza ki az automatikus kiolvasztas
programot az AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS gomb megnyomasaval.

2. A gomb elforgatasaval valassza ki a
megfeleld sulyt.

3. Nyomja meg az START gombot.

@ Ha a kijelz6n egy kérbe forgd jelzés

lathato, az azt jelzi, hogy az ételt meg
kell keverni vagy meg kell forditani.
A sutés folytatasahoz nyomja meg a
START gombot. Az automatikus
kiolvasztas idejének végén a program
automatikusan leall. Az
id6/teljesitmény beadllitds nem
elérhet6 az automatikus leolvasztas
Uzemmddban.
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6.1 Kedvencek
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Kedvencek Suly

Gomb

Eljaras

Vaj lagyitas 0,05-0,25 kg

Jo

Tegye a vajat egy héallé tivegedénybe.
Melegités utan keverje meg.

Forr6 csokoladé  0,1-0,2 kg

YA

Torje szét a csokoladét kis darabokra.
Tegye a csokoladét egy héallo
Uivegedénybe. Keverje meg, ha
hangjelzést hall. Melegités utan keverje
meg.
FIGYELMEZTETES! A csokoladé
nagyon felforrésodhat! Ha a
csokoladé elkészitéséhez tobb
idére van sziikség, adjon hozza
még 10 masodpercet. Vigyazzon a
csokoladéval, mivel tulmelegedhet
és megeéghet.

Bogrés stitemény 1-4 bogréhez

o

Kovesse a receptet a sitemény
elkészitéséhez. Helyezze a bogrét a
forgotanyér szélére. Melegités utan
hagyja 30 masodpercig allni.
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6.2 Bogrés siti receptek

Csokis bogrés siiti gazdagon

Fodros malnas bogrés siitemény

Hozzavalok
1 bogréhez:

Hozzavalok
1 bogréhez:

2% evbkanal (25 g) finomliszt

2%, evokanal (25 g) finomliszt

2 evokanal (12 g) kakadpor

2%, evékanal (30 g) porcukor

2% evokanal (30 g) porcukor

Y kiskanal sttépor

Y4 kiskanal sutépor

1% evékanal (15 g) ndvényi olaj

1% evékanal (15 g) noévényi olaj

Y kiskanal vanilia kivonat

Ya kiskanal vanilia kivonat 1 koézepes tojas
1 kdzepes tojas 1% evékanal  magnélkili malna lekvar
Elkészités: Elkészités:

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavaloét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgotanyér
kdzepére.

4. Slsse meg a 7:\’3 hasznalva. A siités
soran a stitemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse egy kis csokoladé krémmel.
Tipp: Narancsos csokis bogrés siiti
készitésehez a vanilia kivonat helyett
hasznaljon %% kiskanal narancs kivonatot.

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalot a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a noévényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.

3. Forgassa bele a lekvart egy kanallal,
hogy szint adjon a keverékhez.

4. Helyezze a bogrét a forgdtanyér
kozepére.

5. Slisse meg a Yxs hasznalva. A siités
soran a stitemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse egy kis vanilia krémmel.
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Almas bogrés siitemény

Mogyorovajas bogrés siitemény

Hozzavalok Hozzavalok
1 bogréhez: 1 bogréhez:
2% evbkanal (25 g) finomliszt 2% evbkanal (25 g) finomliszt
2 evBkanal (30 g) finomitott 2evbkanal (30 g) finomitott
barnacukorral barnacukorral
Y kiskanal sttépor Ya kiskanal sttépor
Y kiskanal Orolt fahéjjal 1% evokanal (15 g) noveényi olaj
1% ev6kanal (15 g) ndvényi olaj Y4 kiskanal vanilia kivonat
1 kdzepes tojas 2 evOkanal (30 g) lagy mogyorévaj
1% evOkanal (30 g) almaszoésszal 1 kdzepes tojas
fél (7 g) teljes kiérlési keksz,
térve Elkészités:
Elkészités: 1. ngy'e az 'bsszes s.za'.lfa% hozzévalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalot villaval.
(a keksz kivételével) a bogrébe, és 2. Adja hozzéa a névényi olajat, vanilia
keverje jol 6ssze Bket egy villaval. kivonatot, mogyorovajat és a tojast.
2. Adja hozza a névényi olajat, a vanilia Keverje jol 6ssze a hozzavaldkat.
kivonatot és a tojast. Keverje jél 6ssze. 3. Helyezze a bogrét a forgétanyér
3. Ovatosan keverje hozza az almaszészt kdzepére.
egy kanallal, hogy szint adjon a 4. Siusse meg a ¢ hasznalva. A siités
keverékhez. soran a sutemény kiemelkedik a
4. A tetejét diszitse keksz darabkakkal. bogrébdl.
5. Helyezze a bogrét a forgotanyér Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.
kozepére. . L i
6. Siisse meg a Y. hasznalva. A siités Kenje meg a tetejét csokoladéval.

soran a siitemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse a tetejét egy gomboc vanilia
fagylalttal.

FIGYELMEZTETES! Az almasz6sz
felforrésodik.

Tipp: izlése szerint hasznalhat ropogds
mogyorévajat is.
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Citromos bogrés siitemény

Hozzavalok

1 bogréhez:

2%, evokanal (25 g) finomliszt

2%, evokanal (30 g) porcukor

Ya kiskanal stitépor

1% evékanal (15 g) ndvényi olaj

1 kiskanal citromhé;j

1 koézepes tojas

Siutemény 1 evékanal citromlé
tetejéhez: 2 evBkanal porcukorral
elkeverve

Elkészités:

1.

Tegye az 6sszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje 6l 6ssze 6ket egy
villaval.

. Adja hozza a névényi olajat,

citromhéjat és a tojast. Keverje ket jol
ossze.

. Helyezze a bogrét a forgdtanyér

kozepére.

. Slisse meg a ?,'f{a hasznalva. A siités

soran a sutemény kiemelkedik a
bdgrébdl.

. A tetejét szérja meg porcukorral

Osszekevert citromlével.

. A sités utan lazitsa meg a stiteményt,

szurkalja meg a tetejét tobb helyen egy
nyarssal, majd szorja a citromlével
Osszekevert porcukrot a stitemény
tetejére, és hagyja allni 30
masodpercig.

Répas bogrés siitemény

Hozzavalok
1 bogréhez:

2 evokanal (20 g) finomliszt

2%, evbkanal (30 g) barnacukor

Y kiskanal sitépor
Y kiskanal 6rolt fahéjjal
Y kiskanal Orolt szerecsendio
1 evékanal 6rolt mandula
1% evékanal (15 g) napraforg6 olaj
Y narancs héja
3049 reszelt sargarépa
1 kdzepes tojas
Krém: 15 g vaj, lagy,
40 g porcukor,
40 g zsiros krémsait,
¥ kiskanal narancslé
Elkészités:

1.

Tegye az Osszes szaraz hozzavalot a
bogrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

. Adja hozza a napraforgd olajat,
citromhéjat, reszelt sargarépat és a
tojast. Jol keverje el.

. Helyezze a bogrét a forgotanyér
kozepére.

. Slisse meg a iﬁ(a hasznalva. A siités
soran a sutemény kiemelkedik a
bogrébdl.

. Készitse el a slitemény tetejének

krémjét: keverje 6ssze a vajat,

porcukrot, krémsajtot €s narancslevet.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Hagyja kihdlni a siteményt, majd kenje a
tetejére az elkészitett krémet.
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Automatikus

kiolvasztés Suly Gomb Eljaras
Hus/hal/baromfi  0,2-0,8 kg W Helyezze az ételt egy sttétalban a
o] x1 forgotanyér kdzepére.
Amikor a hangjelzés megszolal forditsa
at, rendezze at és huzza szét az ételt.
(Egész hal, A vekony részeket és forré pontokat
halszelet, halfilé, takarja aluféliaval.
csirkecomb, Kiolvasztast kdvetéen csomagolja
csirkemell, 15-45 percre aluféliaba, amig teljesen
vagdalthus, steak, ki nem olvad.
husszelet, daralt Vagdalt huds: Amikor a hangjelzés
hus, kolbasz) megszolal forditsa at az ételt. Ha
lehetséges a felolvadt részeket vegye
ki.
@ Egész baromfihoz nem alkalmas.
Kenyér 0,1-1,0 kg Teritse szét a forgotanyér kozepén egy

[avro) x2

sutétalban. 1,0 kg esetén teritse szét
kdzvetlenll a forgotanyéron.

Amikor a hangjelzés megszolal forditsa
at, rendezze el és vegye ki a kiolvadt
szeleteket.

Kiolvasztast kévetéen csomagolja
alufoliaba és 5-15 percre hagyja allni,
amig teljesen ki nem olvad.

Csak az étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele az edény sulyat.
A tablazatban megadott ételek tomegével tobbé-kevésbé megegyezd tomegl ételekhez manudlis

programokat hasznaljon.

A végs6 hémérséklet a kezdeti hémeérséklettdl fliggéen valtozhat.
A steakek és husszeletek egy rétegben legyenek fagyasztva.
A daralt his vékony formaban legyen lefagyasztva.
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6.4 Etel és ital melegitése

. Mennyiség 1cUeStM 45 -
Etel/ital g/ml- ény s Eljaras
szint
Tej, 1 pohar 150 800 W 1 ne fedje le
Viz, 1 pohar 150 800 W 1-2 ne fedje le
6 pohar 900 800 W 10-12  nefedjele
1tal 1000 800 W 11-13  nefedjele
Egytalétel 400 800 W 3-6 hintsen egy kis vizet a sz6szra,
fedje le, melegités kozben keverje
meg
Leves/ragu 200 800 W 1-2 fedje, melegités utan keverje
Zoldségek 500 800 W 4-5 ha sziikséges adjon hozza vizet,
fedje le, melegités kdzben keverje
meg
Hus, 1 szelet 200 800 W 3-4 vékonyan teritsen szészt a tetejére,
fedje le
Halfilé 200 800 W 2-3 fedje
Sutemény, 1 szelet 150 400 W V2 tegye sutétalba
Babaétel, 1 tiveg 190 400 W 1 tegye at egy megfelel
mikrosutéallo taroléedénybe,
melegités utan jol keverje meg, és
ellendrizze a hémérsékletét
Margarin vagy vaj 50 800 W Ve fedje
olvasztasa "
Csokoladé olvasztasa 100 400 W 2-3 idénként keverje
"fagyasztasbol
6.5 Kiolvasztas
’ Mennyiség Teljesitm 1dé Pihentetési
Etel ény Eljaras ido
-g- . -perc-
szint -perc-
Gulyas 500 240 W 8-12  kiolvasztas kbzben keverje 10-30
meg
Sutemény, 150 80 W 2-5  tegye sitétalba 5
1 szelet
GylUmolcs 250 240 W 4-5  egyenletesen teritse szét, 5

kiolvasztas felénél forditsa

meg
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6.6 Sutés fagyott ételbdl

Mennvisé Teljesitm 16 Pihentetési
Ete VIS€9  gny Eljaras id6
-g- . -perc-
szint -perc-
Halfilé 300 800 W 10-12 fedje 2
Egytalétel 400 800 W 9-11 fedje, 6 perc utan keverje 2
6.7 Sutés
Mennvisé Teljesitm 16 Pihentetési
Ete VIS€9  gny Eljaras id6
-g- . -perc-
szint -perc-
Brokkoli/ 500 800 W 9-11  adjon hozza 4-5 e k. vizet, -
Borso fedje le, f6zés kdzben keverje
meg
Répa 500 800 W 10-12  vagja karikakra, adjon hozza -

4-5 e k. vizet, fedje le, f6zés
kézben keverje meg

Stiltek 1000 800 W 19-21 fliszerezze izlés szerint, tegye 10
egy slit6 talba, egyenletesen
teritse szét, fézési felénél
forditsa meg

Halfilé 200 800 W 3-4  fliszerezze izlés szerint, tegye 2
egy stit6 talba, fedje le

Ha a siit6 barmelyik izemmaodban 3 percet vagy azt meghaladé ideig miikodik, a siités végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikddik. Nyissa ki az ajtét és a készulék leall. Csukja be az ajtét és Ujra
elindul, amig a két percet el nem éri (beleszamitva a nyitott ajté idétartamat is). Ha a siitét 3 percnél

rovidebb ideig mikodtetik, a ventilator nem kapcsol be.
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7. TIPPEK ES TANACSOK

7.1 Mikrohullamu sitéedénykészlet

Edénykészlet

Mikrosuité
allo

Megjegyzések

Alufélia/féliaedények

I X

Az ételek tiimelegedés elleni védelmére kis alufdlia
darabokat lehet hasznalni. A félia ne legyen 2 cm-nél
kodzelebb a suté falahoz, mert ivet hizhat. Az
aluféliadobozok hasznalata nem ajanlott kivéve akkor, ha
a gyartd. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az
utasitasokat.

Porcelan és keramia

I X

A porcelan, cserép, fajansz és kinai porcelan altalaban
alkalmasak, kivéve azok, amelyeken fémes diszités van.

Uvegtélak pl.
Pyrex ®

Kényes Uvegedények hasznalatakor korultekintéen kell
eljarni, mert a hirtelen melegitéstél eltérhetnek vagy
elrepedhetnek.

Fém

Mikrohullamu energiahoz nem tanacsos fémedényeket
hasznalni, mert ivet hiiznak, ami tiizet okozhat.

Muanyag/polisztirol pl.
mélyhitétalcak

Oda kell figyelni, mert bizonyos edények magas
hémérsékleten deformalédnak, megolvadnak vagy
elszinezédnek.

Fagyasztd/sutézacskok

A g6z kiengedésehez at kell szurni. Gy6z6djon meg arrol,
hogy a sut6tasak hasznalhato-e mikrohullamban. Ne
hasznaljon mlanyag és fém lezarokat, mert
elolvadhatnak vagy meggyulladhatnak a fém szikrazasa
miatt.

Papirtanyér, pohar és
papirtorlé

Csak megmelegitéshez vagy para felitatasahoz
hasznalja. Oda kell ra figyelni, mert a tulheviilése tlzet
okozhat.

Nad- és faedények

Csak felligyelet mellett hasznalja ezeket az anyagokat a
slitében, mert a tulheviilésik tlizet okozhat.

Ujrahasznositott papir
és Ujsagpapir

Fémtartalmu lehet, ami a villamos ivet hizhat (szikrazhat),
és ezzel tiizet okozhat.
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7.2 Mikrohullamu sutési tanacsok

Mikrohullamu siitési tanacsok

Osszetétel A magas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, piték) kevesebb
melegitési id6t igényelnek. Figyelmesnek kell lenni, mert a tilmelegités tiizet
okozhat.

Meéret Az egyenletes siités érdekében a darabok legyenek azonos méretiiek.

Etelnémérséklet Az étel kezdeti hdmérséklete kihat a szilkséges siitési idé hosszara.
Bevagassal biztositsa a toltelékes ételeken, (pl. lekvarosfankon), a hd vagy géz
tavozasat.

Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, (példaul a csirkecombokat), az edény szélére
helyezze.

Fedés Hasznaljon legatereszté mikrohullamu celofant vagy egy alkalmas fed6t.

Atszlras A héjas, boéros vagy hartyas ételeket siités vagy ujramelegités elétt tébb
ponton meg kell szirni azért, mert a keletkez6 g6z miatt az étel szétrobbanhat,
(pl. burgonya, hal, csirke, kolbasz esetében).

FONTOS! Tojast nem szabad mikrohullamban melegiteni, mert még a
slités befejezése utan is szétrobbanhat, (pl. buggyantott tojast, kemény
tojast).

Keverés, Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt fé6zés kdzben megkeverni,

atforditas és atforditani vagy atrendezni. Mindig a széle feldl a kdzepe felé kell keverni vagy

atrendezés atrendezni.

Pihentetés Sutés utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a hé egyenletesen at tudja
jarni.

Letakaras A meleg részeket betakarhatjuk egy kis féliadarabbal, ami visszaveri a

mikrohullamokat, (pl. csirkelabak és szarnyak esetében).

Amikor ételt vesz ki a sutébol, az égési sérilések elkerlilése érdekében hasznaljon edényalatétet és

sUtékesztydit.

A g6z okozta égések elkerlilése érdekében mindig a kezét védve és az arcatol eltartva

nyissa ki a taroléedényeket, pattogatott kukorica készitket, sutézacskokat stb.
A siitd ajté nyitasakor mindig alljon kissé tavolabb, nehogy a kiszokd géz és forrésag égési sériiléseket
okozzon. A tltétt sulteket melegités utan szeletelje fel, hogy a g6z tavozasaval megelézze az égési

sérulést.
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8. MIT TEGYUNK HA

Probléma Ellendrizze, hogy . . .
A mikrohullamut eszk6z + A biztositékok a biztositékdobozban jok-e.
nem miikodik * Nem volt-e aramsziinet.
megfelel6en? » Ha a biztositékok folyamatosan kiégnek, Iépjen kapcsolatba egy
képzett villanyszerelbvel.
A mikrohullamu » Az ajto megfeleléen zarodik-e.

Uzemmodd nem mikodik? « Az ajtd tdmitései és fellletei tisztak-e.
* A START gombot megnyomtak.

A forgétanyér nem forog? « A forgétanyertartd rendesen kapcsolédik-e a meghajtohoz.
» Asltéeszkdzok nem légnak-e le a forgétanyérrol.
» Az étel nem log-e tul a forgotanyér szelén, akadalyozva annak

forgasat.

» Nincs-e valami a forgétanyér alatti mélyedésben.
A mikré nem akar * Huzza ki az eszkozt a biztositékdobozbol.
kikapcsolni? » Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.
A belsé vilagitas nem * Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt. A belsd vilagitast
mUkodik? csak egy képzett hivatalos ELECTROLUX szerel6 cserélheti ki.
Tovabb tart az étel « Allitson be hosszabb siitési idét (kétszeres mennyiség = majd
atmelegitése és sutése kétszer annyi id6) vagy,
mint korabban? * ha az étel hidegebb a megszokottnal, valtogassa vagy forditsa

meg id6rdl idére vagy,
» allitson be magasabb teljesitményt.

Aramsziinet miattnem Az ajtdliveget a jobb alsé sarkanal kifelé hiizva évatosan nyissa ki
nyilik ki az ajto? az ajtot.
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Valtakozo haldzati feszliltség

220-240 V, 50 Hz, egy fazisu

Eloszto halozati biztositék/aramkori megszakité  Minimalis 10 A

Felvett teljesitmény: Mikrohullam ~ 1.25 kW

Leadott teljesitmény: Mikrohullam 800 W (IEC 60705)

Mikrohullam frekvenciaja 2450 MHz " (B kategoria 2-es csoport)

Kiils6 méretek: MBB1756SE 595 mm (Sz) x 371 mm (Ma) x 312 mm (Mé)
Sitétér mérete 285 mm (Sz) x 202 mm (Ma) x 298 mm (Mé) 2
Siit6 térfogata 17 litre 2

Forgotanyér @ 272 mm, liveg

Suly kb. 16 kg

Y Atermék teljesitiaz EN55011 eurdpai szabvany kdvetelményeit.
A szabvanynak valé megfelel6ség vizsgalata soran a terméket a 2. csoport B osztalyu késziilékeként

soroltak be.

A 2. csoportba olyan késztilékek tartoznak, amelyek ételek hékezelése céljabol rendeltetésszeriien
rédic')frekvenciés energiét éllitanak el elektromégneses sugérzés forméjéban

2 Abels6 kapacitas meghatarozasa a maximalis szélesség, mélység és magassag meresevel tortént.
Az étel tarolasara ténylegesen hasznalhaté kapacitas kisebb.

A kovetkezd jelzessel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra: (_‘_) Ujrahasznositashoz
tegye a megfelel6 konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egészségink védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus
hulladékot.

10. KORNYEZETVEDELMI INFORMACIO

A ] tiltd szimbdlummal ellatott
készilléket ne dobja a haztartasi hulladék
kozé. Juttassa el a késziiléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy Iépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok spoloénosti AEG. Vyrobok bol vyvinuty s cielom
zarucit vam jeho bezchybné pouzivanie po¢as mnohych rokov pomocou inovaénych tech-
nolégii, ktoré ulahduju Zivot - to st viastnosti, ktoré nemusite najst’ pri oby&ajnych
spotrebitoch. Prosim, venuijte niekolko mintt preéitaniu tohto navodu, aby ste vyuzivali
vSetky vyhody, ktoré tento spotrebi¢ ponuka.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

=

Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:
www.aeg.com

Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak eSte lepSi servis:
www.registeraeg.com

Do spotrebica si mbzete zakupit’ prislusenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporuc¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
Ked’ budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’ nasledujuce udaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom Stitku: model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny

@ V8eobecné informacie a tipy
@ Ochrana Zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Toto zariadenie mézu pouzivat’ deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenou fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou
schopnost'ou Ci osoby bez dostatocnych skusenosti a
znalosti, pokial st pod dozorom alebo pokial im boli
vysvetlené pokyny o bezpeCnom pouzivani zariadenia a
pokial si uvedomuju suvisiace rizika. Dbajte na to, aby
sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uZivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat’ deti do 8 rokov a deti bez
dozoru.

Tento pristroj nie je uréeny na pouzivanie v nadmorskych
vyskach viac ako 2000 m.

/1 DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY: DOKLADNE S| PRECITAJTE A
UCHOVAJTE PRE BUDUCU POTREBU.

A VYSTRAHA!

Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie dvierok,
ruru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi
kompetentna osoba.

& VYSTRAHA!

Je nebezpecné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek servis
alebo opravu, ktoré zahfnaju odstranenie krytu,
ktory poskytuje ochranu pred vystavenim
mikrovinnej energii.

& VYSTRAHA!

Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat’ v
uzavretych nadobach, pretoze by mohli
explodovat’.

Tento spotrebic je ur€eny na pouzitie v domacnosti alebo
v podobnych podmienkach, napr.: v zamestnaneckych
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kuchynkach v obchodnych, kancelarskych a inych
pracovnych priestoroch; v hospodarskych budovach;
klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych
priestoroch; v zariadeniach typu penzionu.

Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné
rary.

Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy v
mikrovinnej rare povolené.

Nenechavaijte ruru bez dozoru, ked pouzivate

jednorazové nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo
iného horlavého materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a napojov.
SusSenie jedla alebo odevov a ohrievanie ohrievacich
podusiek, obuvi, Spongii, vihkych utierok a podobne
md&ze spbsobit’ riziko Urazu, vznietenia alebo poziaru.

Ak zohrievané jedlo zacne dymit, NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a odpojte ruru a poCkajte, kym jedlo
prestane dymit’. Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi, mdze
sposobit’ poziar.

Zohrievanie napojov mikrovinami méze mat’ za nasledok
oneskorené eruptivne zovretie, preto pri zaobchadzani s
nadobou postupujte opatrne.

Obsah fiasiek na kimenie a dojéenskych poharov musite
premiesat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou musite
skontrolovat’ teplotu, aby sa prediSlo popaleninam.
Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé uvarené
vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by explodovat’ aj po
skonceni pripravy mikrovinami.

1.1 Udrzba a cistenie

Dvierka:
Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
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tesniace plochy makkou navihéenou handrickou a
odstrante vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury
nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani
ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkriabat’
povrch, Co by mohlo mat’ za nasledok rozbitie skla.
Vnutorny priestor rary:

Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla pomocou vihkej
makkej handriCky alebo Spongie po kazdom pouziti, kym
je rura este tepla. Na rozsiahlejSie flaky pouzite slaby
mydlovy roztok a niekolkokrat utrite vihkou handri¢kou az
kym sa neodstrania vSetky zvysky. Neodstranujte kryt
vinovodu. Dbajte na to, aby mydlovy roztok ani voda
neprenikli malymi vetracimi otvormi v stenach, ¢o by
mohlo spésobit’ poskodenie rury. Vo vnutornom priestore
rury nepouzivajte sprejové Cistice. Po pouziti ocistite kryt
vinovodu, vnutorny priestor rury, otoCny tanier a drziak
otocného taniera. Musia byt’ suché a bez mastnoty.
Nahromadené tuky sa mézu prehriat’ a za¢at’ dymit’
alebo sa vznietit’.

VonkajSie Casti rury:

VonkajSie Casti rury mozno jednoducho vycistit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vinkou
handriCkou a vonkajSiu Cast’ osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel:

Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupuijte
opatrne. Pomocou handricky namocenej v Cistej vode
opatrne utierajte panel, kym nebude Cisty. Nepouzivajte
prilis vela vody. NepouZivaijte Ziadne chemické ani
abrazivne Cistiace prostriedky.

Otocny tanier a drziak otocného taniera:
Vyberte otoCny tanier a drziak oto€ného taniera z rury.
Umyte otoCny tanier a drziak oto¢ného taniera v slabom
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mydlovom roztoku. Vysuste makkou handrickou. Oto¢ny
tanier aj drziak otoCného taniera mozno umyvat' v
umyvacke.

AN

N

DOLEZITE!

Ruru Cistite pravidelne a odstranuje zvysky jedal.
Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury moze viest’
k poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit’ Zivotnost’ zariadenia a viest’ k
nebezpecnej situacii.

Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor,
aby ste nevychylili otoCny tanier.

DOLEZITE!

Nepouzivajte parné CistiCe.

Mikrovinna rura sa ma pouzivat’ vstavana.

Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu
pouzivania zahreju.

/N

N

VYSTRAHA!

Nedovolte detom zdrZiavat’ sa v blizkosti dvierok,
aby sa nepopalili.

DOLEZITE!

Ziadnu &ast’ mikrovinnej riry negistite Sistiacimi
prostriedkami na tradi¢né rury, parnymi CistiCmi,
abrazivnymi ani agresivnymi Cistiacimi
prostriedkami, prostriedkami s obsahom hydroxidu
sodného ani drétenkami.
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Min.
850

/

=

371

495/595

Mikrovinnu rdru mozno upevnit’ v poziciach
A, B, C alebo D:

2.1 Bezepectné pouzivanie

zariadenia

Ak montujete mikrovinnu rdru do pozicie B
alebo C:

Skrinka musi byt’ minimalne 500 mm
(E) nad pracovnou doskou a nesmie sa
inStalovat’ priamo nad varnu dosku.
Toto zariadenie bolo testované a
schvalené len na pouzivanie v blizkosti
plynovych, elektrickych a indukénych

Velkost’ otvoru

Pozicia § H v
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360

D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Rozmery v mm

varnych dosiek urenych pre
domacnosti.

Medzi varnou doskou a mikrovinnou
rurou by malo byt dostatok miesta s
cielom zabranit’ prehriatiu mikrovinnej
rary, okolitej skrinky a prisluSenstva.
Nepouzivajte varnu dosku bez hrncov,
ked sa pouziva mikrovinna rdra.
Budte opatrni, ak pristupujete k
mikrovinnej rdre a zaroven sa pouziva
aj varna doska.
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2.2 Montaz zariadenia

26mm | T mem
o2
aror | A 2smm

===

—)|

. Odstrarite vSetky obalové materialy a

dékladne skontrolujte akékolvek znamky
poskodenia.

. Tato rura je Standardne urcena na

montaz do skrinky vysokej 350 mm. V
pripade montaze do skrinky vysokej
360 mm: odskrutkujte a odstrarite

4 nozicky zo spodnej Casti rury. Otocte
nozi¢ky o 90 stupnov a znovu
namontujte dihd stranu na prednu ¢ast’
rary.

. Uchyt'te upevnovacie haciky

dokuchynskej skrinky pomocou
prilozeného harka s pokynmi Sablony.

. Uchyt'te opatrne a bez nasilia pristroj do

kuchynskej linky. Pristroj musi byt’
zdvihnuty na upeviovacie haciky a
potom polozeny na miesto. V pripade
nerovnosti pocas uchytenia sa da tento
hacik vratit' naspat’. Predny ram rary
musi byt’ prilozeny oproti prednému
otvoru skrinky.

. Dbaijte na to, aby zariadenie bolo

stabilné a nenaklanalo sa. Dbajte na to,
aby medzi dvierkami skrinky nad rdrou a
hornou €astou ramu zostala medzera
aspon 2.5 mm (pozri nakres).
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2.3 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

+  Elektricka zasuvka musi byt fahko
(A) dostupna, aby sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpoijit’.

Druhou moznost'ou je odpojit’ raru od
napajania pomocou vypinaca v
pevnom vedeni v sulade s elektrickymi
predpismi

» Napajaci kabel smie vymenit' len
elektrikar.

o * Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi
000 ho vymenit’ vyrobca, jeho servisny
o° zastupca alebo osoby s podobnou

[C] kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

» Zasuvka by sa nemala nachadzat
za kuchynskou linkou.

* NajlepSie umiestnenie je nad
kuchynskou linkou, pozri (A).

» Pripojte zariadenie k jednofazovému
napdjaniu striedavého prudu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom
spravne nainstalovanej uzemnenej
sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt
istena 10 A poistkou.

» Pred montazou uviazte kisok $pagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked sa
zariadenie inStaluje.

» Pri vkladani zariadenia do vysokej
skrinky si davajte pozor, ABY STE
napajaci kabel nepricvikli.

» Neponarajte napajaci kabel ani
zastréku do vody ani do inej kvapaliny.

» Nevedte napajaci kabel ponad hortce
ani ostré povrchy, ako je napriklad
odvetravanie horuceho vzduchu v
hornej Casti zadnej strany rary.
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2.4 Dalsie rady

Nepouzivajte mikrovinnu rdru na Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni
zohrievanie oleja na fritovanie. Teplota sa za Skody na rure, ani za zranenie os6b
neda ovladat’ a olej sa moze vznietit. Na vzniknuté v désledku nedodrzania
pripravu popkornu pouzivajte len Specialne  postupov spravneho pripojenia rary.
nadoby a polotovary uréené pre Na stenach rury alebo v okoli tesnenia
mikrovinné rary. dvierok alebo tesniacich ploch sa mézu
Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si obcas tvorit vypary alebo kvapocky vody.
mali u lekara alebo vyrobcu Je to normalny jav a nie je to signalizacia

kardiostimulatora overit’ opatrenia tykajice ~ Unikania mikrovin ani poruchy.
sa pouzivania mikrovinnych rar.

Nerozlievajte Ziadne tekutiny ani

nevkladajte ziadne predmety do otvorov

zamky dvierok ani vetracich otvorov. Ak

dojde k rozliatiu, okamzite vypnite a

odpojte ruru a zavolajte do autorizovaného

servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.

Ruru nikdy ziadnym spésobom

neupravujte.

Pouzivajte len otoCny tanier a drziak

oto¢ného taniera uréeny pre tato rdru.

Nepouzivajte rdru bez otocného taniera.

Opatrenia zabrarujuce rozbitiu otoéného

taniera:

+ Pred Cistenim vodou nechajte otocny
tanier vychladnut.

» Nekladte horuce jedla ani horuce riady
na studeny oto¢ny tanier.

» Nekladte studené jedla ani studené
riady na horuci oto¢ny tanier.



3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 Mikrovinna rura

BNy

—— —
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Predné lemovanie

Svetlo rary

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia dvierok
Kryt vinovodu

Vnutorny priestor rary
Tesnenie dvierok a
tesniace plochy

EEBEENE

L
g/ 6]

3.2 PrisluSenstvo

Skontrolujte, ¢i je sucastou rary
nasledujuce prislusenstvo:

OtocCny tanier

Drziak oto¢ného taniera

PoloZte drziak oto&ného taniera na
oto¢nu manzetu na spodnej strane
vnutorného priestoru riry.

Nasledne polozte na drziak otocny
tanier.

Pri vyberani jedal alebo nadob z rary
dbaijte na to, aby ste ich zdvihli ponad
obrubu oto¢ného taniera. V opacnom
pripade sa oto¢ny tanier moze
poskodit’.

Pri objednavani prisluSenstva musite
predajcovi, pripadne autorizovanému
servisu ELECTROLUX vzdy oznamit’
nazov dielu a nazov modelu.
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vladaci panel

(|

Digitalny displej s indikatormi: Tlacidla urovni

v Yo vykonu
S v v
Q & = v y%| Oblubené Tladidla Oblabené

BB

o

(SO P

80W 240W 400W 560W 800W

Tlacidlo Automatické

Kuchynsky ¢asovac rozmrazovanie

2]

. .. o . Tlagidlo Kuchynsky
(%) | Automatické rozmrazovanie éasovacé
T T 1 B Oviadacie koliesko
% Yo 7?(3 [=] | Mikroviny &asova&/hmotnost
Y Tlagidlo
— L 2y [] | Stop/zrusit Start/potvrdenie/
rychly Start
B | Detsky zamok Tlacidlo Stop

Tlacidlo otvorenia

0 N

4. P

@ | Nastavenie hodin dvierok
B888| Segmenty displeja
| 9 | Hmotnost
—® U
8OW 240W 400W 560W 8OOW Segmenty displeja

RED PRVYM POUZITIM

4.1 Zapojenie Ak ste vypli zobrazenie hodin a
cheete to vratit, stlacte dvakrat
tlaCidlo KUCHYNSKY CASOVAC a

postupujte podla kroku 2b.

Pri prvom zapojeni rary mate moznost’
nastavit’ hodiny. Rura ma 24-hodinové
hodiny.

1. Rura zapipa a na polovicu sekundy sa 2, Ak chcete zapn(t’ hodiny, otacajte
zapnu vSetky ikony na displeji. regulatorom, az kym sa na displeji
Pomocou regulatora vyberte pre hodiny nezobrazi ,on" (zap.), potom stlatte
moznost’ ,on“ (zap.) alebo ,oFF* (vyp.). tlacidlo START.

2a. Ak chcete vypnut hodiny, otacajte Priklad: Ak chcete nastavit hodiny na

regulatorom, az kym sa na displeji
nezobrazi ,oFF* (vyp.), potom stlatte
tlacidlo START. Rura je pripravena na
pouzitie.

18:45.

1. Otacanim regulatora upravte hodinu.

2. Na potvrdenie stladte tlagidlo START.
3. Otacanim regulatora upravte minuty.

4. Na potvrdenie stlacte tiagidlo START.



Ked' su hodiny nastavené, na displeji
sa nezobrazi ¢as dha.

4.2 Usporny rezim (Ekonomicky
rezim)

Ak 5 minut nebudete rdru pouzivat’, auto-

maticky prejde do Usporného rezimu.

Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:

Displej sa vypne.

Ak chcete ukonit' pohotovostny rezim,

otvorte dvierka, stlacte lubovolné tlacidlo

alebo otocte regulatorom.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:

Po 5 minutach sa zobrazi ¢as.

4.3 Uprava hodin, ked s
nastavené

Po nastaveni ¢asu mozete hodiny upravit.

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na

19.50.

1. Stlacte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlagte tlacidlo START.

3. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,19".

4. Stladte tlagidlo START.

5. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,50.

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v mikrovinnej
rure

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minaty 30

sekund pri vykone mikrovin 560 W.

1. Stladaijte tlacidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa
nezobrazi ,,560 W*.

2. Otacanim regulatora zadajte Cas.

3. Stladte tlagidio START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin méZzete nastavit’ Uroven
vykonu rury stlacenim tlacidla priamo
pod pozadovanym nastavenim.

Uroveri vykonu mézete nastavit’ poas
prevadzky rury, a to stlaenim a
podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na
displeji nezvyrazni nastavenie vykonu.
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6. Stlacte tlacidlo START.

4.4 Ak chcete zrusit' zobrazenie
hodin a nastavit’ usporny
rezim (ekonomicky rezim)

1. Stladte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,oFF* (vyp.).

3. Na potvrdenie stladte tlagidlo START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo raru. Ked
je nastaveny zamok, nebude fungovat’ zi-
adna Cast' rary, a to do doby, ked vypnete
funkciu zamku.

Detsky zamok mézete zapnut' alebo vypnut’
iba vtedy, ked' rdra nie je v prevadzke.
Priklad: Ak chcete zapnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlaené tlacidlo STOP,
kym sa nezapne symbol detského zamku.
Priklad: Ak chcete vypnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP,
kym sa nevypne symbol detského zamku.

Ked je zapnuty detsky zamok,
deaktivuju sa vSetky tlacidla okrem
tlacidla STOP.

Prilis vysoké urovne vykonu alebo
prili$ dihé Casy pripravy mozu
prehriat’ potraviny, ¢o méze mat' za
nasledok poziar.

Ak vyberiete vykon 800 W, maximalny
Gas pripravy pomocou mikrovin, ktory
mbzete zadat', je 15 minut.

Ak je rra v prevadzke v Tubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator
zostane zapnuty eSte 2 minuty po
dokonéeni pripravy jedla. Otvorte
dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zacne, az kym neuplynu 2
minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri).
Ak je rura v prevadzke kratSie ako 3
minuty, ventilator sa nezapne.

Po vareni sa otoCny tanier bude
nadalej otacat, az kym sa varna
nadoba nevrati do svojej pociatocnej
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polohy. Svetlo vo vnutri rdry zostane
zapnuté az do dokoncenia otacania,

zapipa. Ak pocas tohto procesu
otvorite dvere, otacanie sa zastavi.

alebo po dobu 5 sekund (€o bude
trvat’ dihSie). Po dokonceni rura

5.2 Urovne vykonu

Nastavenie L 2y e
. Odporucané pouzivanie
vykonu

800 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené maso,

VYSOKY konzervované potraviny, hortice napoje, zelenina, ryby, atd).

560 W Pouziva sa na dlhSie varenie konzistentnych jedal, ako st pecené maso, fasirka,
polotovary a na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kola¢ z piskétového
cesta. Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari
rovnomerne bez prevarenia na okrajoch.

400 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dihy ¢as varenia pri vareni
tradicnym spdsobom, napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit' toto nastavenie,
¢im sa zabezpeci, ze maso bude makké.

240 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci

ROZMRAZ- rovnomerné rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin,

OVANIE knedli a vajcového pudingu.

80 W Na jemné rozmrazovanie (napr. $lahackova torta alebo pecivo).

ow Na odstatie/kuchynské minutky.

W=WATT

5.3 Znizena uroven vykonu

Rezim pripravy Standardny éas Znizena uroven vykonu

Mikroviny 800 W 15 minut Mikroviny 560 W

2. Otacanim regulatora zadajte cas.
3. Stladte tlatidio START. Casovad sa
automaticky spusti.

5.4 Uprava doby varenia pocas
varenia

Pocas varenia mozete upravit' dobu

varenia. Ked bezi ¢asovac, ¢as mbzete

Priklad: Ak chcete pomocou tlacidla

START pridat’ 2 mintty (120 sekund).

1. Stladte $tyrikrat tlacidlo START.
Doba varenia sa zvysi o 120 sekdnd.

5.5 Pouzivanie tlacidla Stop

Jednym stlacenim tlacidla STOP prejdete
do rezim pozastavenia.

Opatovnym stlacenim tlacidla STOP zruSite
dobu varenia.

5.6 Kuchynsky ¢asovac

Sluzi na nastavenie kuchynského

Casovaca.

1. Stlacte tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

prediZit’ ota&anim regulatora alebo
stlagenim tlagidla START.

Funkcia Casovaca sa da pouzit’ iba
vtedy, ked rdra nie je v prevadzke.

5.7 Rychly Start

Stlagenim tla¢idla START mozete priamo
zacat' varit’ s vgkonom 800 W/VYSOKY po
dobu 30 sekdnd.

Ak chcete pridat’ viac Casu, stlacte
tlacidlo START.



5.8 StiSenie zvuku

Sluzi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlatidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
~Soun® (Zvuk).

2. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,oFF* (vyp.).

3. Stladte tlagidlo START.

SIuzi na zapnutie zvuku.

1. Stlagte 3-krat tlagidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»~Soun® (Zvuk).

2. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,on* (zap.).

3. Stlatte tlacidlo START.

5.9 Pauza

Sluzi na pozastavenie rury pocas prevadzky

mikrovinnej rdry.

1. Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte
dvierka.

2. Rura sa pozastavi po dobu maximalne 5
minut.

3. Stlagenim tlagidla START pokraduijte vo
vareni.

5.10 Obiubené

Rura ma 3 obitibené recepty.
Sﬁﬁ Zmakcené maslo

Sﬁ{z Rozpustenie Cokolady
i\@ Kolag v hrnéeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut’ maslo.
1. Stlaéte raz tlacidlo OBLUBENE 1.

2. Otacanim regulatora zadajte hmotnost..
3. Stladte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, ze potravinu
musite premieSat’ alebo obratit’. Ak
chcete pokracovat’ vo vareni, stlacte
tlacidlo START. Na konci doby
automatického rozmrazovania sa
program automaticky zastavi.

Urovne vykonu prednastavenych
oblubenych receptov sa nedaju
upravit. Mozete pripravit' 1-4 kolace v
hrnéeku.
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VYSTRAHA! Cokolada méze byt
velmi hortica! Ak na pripravu Sokolady
potrebujete dihSiu dobu varenia,
pridajte 10 sekdnd.

Davaijte pri okolade pozor, kedZe sa
moze prehriat’ a spalit.

Ak chcete prepisat’ obilibené recepty na

svoje vlastné recepty.

1. Stladte tlacidlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Otacanim regulatora zadajte
pozadovanu dobu varenia.

3. Stladte a podrzte tlacidlo OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit, kym nezaznie
jedno pipnutie a nezobrazi sa
hviezdi¢ka oblubeného rezimu.

Ak chcete znovu nastavit' tlacidlo
Oblubené na nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte stlacené
tlacidlo UROVEN VYKONU 400 W.
Rura resetuje obltibené tlagidla na
nastavenia z vyroby.

5.11 Automatické rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu
varenia na zaklade hmotnosti potraviny.

MbZete si vybrat’ z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie:
Maso/ryba/hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

Priklad: Ak chcete rozmrazit' steak s

hmotnostou 0,2 kg.

1. Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlacenim tlaidla
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE.

2. Otacanim regulatora zadajte hmotnost.

3. Stlatte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, Ze potravinu
musite premiesat’ alebo obratit. Ak
chcete onraéovat’ vo vareni, stlacte
tlaCidlo START. Na konci doby
automatického rozmrazovania sa
program automaticky zastavi.

V rezime automatického
rozmrazovania nie je dostupné
nastavenie Casu/vykonu.
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TABULKY VARENIA

6.1 Obiubené

Obitibené Hmotnost’

Tlacidlo

Postup

Zmakcéené maslo  0.05-0.25 kg

Jo,

Dajte maslo do pyrexovej nadoby.
Po uvareni dobre premiesajte.

Rozpustenie
Cokolady

0.1-0.2 kg

o

Rozlamte ¢okoladu na malé kusky.
Dajte Cokoladu do pyrexovej nadoby.
Ked' zaznie zvukovy signal,
premiesSajte. Po uvareni dobre
premiesajte.
VYSTRAHA! Cokolada méze byt
velmi hortica!l Ak na pripravu
Cokolady potrebujete dihsiu dobu
varenia, pridajte 10 sekund.
Davaijte pri Cokolade pozor, kedze
sa moze prehriat’ a spalit’.

Kola€ v hrnéeku  1-4 hrnceky

YA

Urobte kolag podia receptu. Dajte
hrnéek smerom k okraju otoéného
taniera. Po vareni nechajte 30 sekund
odstat’.




6.2 Kolac¢ v hrn¢eku recepty
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Bohaty ¢okoladovy kolac¢ v hrnéeku

Malinovy kola¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hméek:

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (12 g) kakaového prasku 2% lyzice (30 g) praskového cukru
2% lyzice (30 g) praskového cukru Y4 Cajovej prasku do peciva
Ya Cajovej prasku do peciva lyzicky
lyZicky 1% lyzice (15 g) rastlinného oleja
1% lyzice (15 g) rastlinného oleja ¥ Cajovej vanilkového extraktu
Y Cajovej vanilkového extraktu lyZicky
lyZicky 1 stredne velké vajce
1 stredne velké vajce 1% lyZice malinového dzemu bez
jadierok
Metoda:
o L. . Metoda:
1. Dajte vSetky suché prisady do hrn¢eka
a dobre premieSajte vidlickou. 1. Daijte vSetky suché prisady do hrnceka

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt

a vajce a dobre premieSajte.

3. Dajte hrn¢ek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocouyys . Podas varenia
kolac vyrastie z hréeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte cokoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit’ okoladovo-
pomarancovy kolac v hrnéeku, nahradte
vanilkovy extrakt %z Cajovej lyzicky
pomarancového extraktu.

2,

3.

4.

5.

a dobre premiesajte vidlickou.

Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt
a vajce a dobre premieSajte.
VmieSajte dzem pomocou lyzice tak,
aby urobil v zmesi pruhy.

Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

Varte pomocou 7:\(3 . Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte vanilkovym krémom.
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Kolac¢ v hrnéeku s kiiskami jablka

Kolaé v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrncek:

Prisady na 1 hrméek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (30 g) jemného hnedého cukru 2 lyzice (30 g) jemného hnedého cukru
Y4 Cajovej prasku do peciva Y4 Cajovej prasku do peciva
lyzicky lyZicky
Y4 Cajovej rozdrvenej Skorice 1% lyzice (15 g) rastlinného oleja
lyZicky 4 Gajovej vanilkového extraktu
1%z lyzZice (15 g) rastlinného oleja lyzicky
1 stredne velké vajce 2lyzica (30 g) jemného arasidového masla
1% lyzice (30 g) jablkovej Stavy 1 stredne velké vajce
polovica (7 g)  celozrnnej susienky,
rozdrvenej Metoda:
Metoda: 1. Dajte vSetky suché prisady do hrn¢eka

1. Dajte vSetky suché prisady (okrem
suSienky) do hrnceka a dobre
premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre
premieSajte.

3. Jemne vmieSajte jablkovu Stavu
pomocou lyzice tak, aby urobila v
zmesi pruhy.

4. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnu
susienku.

5. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného
taniera.

6. Varte pomocou Y . Podas varenia
kolag vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Na vrch dajte kopcek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova §tava bude
horuca.

a dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
arasSidové maslo a vajce a dobre
premiesSajte.

3. Dajte hrn¢ek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocouiﬁ(s . Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Posypte cokoladou.
Tip: Ak to tak mate radsSej, pouzite
chrumkavé arasidové maslo.
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Mrkvovy kolac v hrnéeku

Kolaé v hrnéeku s citronom

Prisady na 1 hrncek:

Prisady na 1 hrnéek:

2 lyzice (20 g) hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

2" lyzice (30 g) praskoveého cukru

4 Cajovej prasku do peciva 4 Cajovej prasku do peciva
lyzicky lyzicky
Y4 Cajovej rozdrvenej Skorice 1% lyzice (15 g) rastlinného oleja
lyZicky 1 &ajova lyzicka citronovej kéry
4 Cajovej rozdrveného muskatového q stredne velké vajce
lyZicky orecha Poleva: 1 lyZica premieSanej
1 lyzice rozdrvenych mandli citrénovej §tavy s 2 lyzicami
1% lyzice (15 g) slnecnicového oleja praskového cukru
Kéra z %2 pomaran¢a
309 strihanej mrkvy Metoda:

1 stredne velké vajce

Krémova 15 g masla, zmakcéeného
poleva: 40 g muckového cukru
40 g plnotu¢ného
krémoveého syra
2 Cajovej lyzicky
pomarancovej Stavy
Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrn¢eka
a dobre premieSajte vidlickou.

2. Pridajte sInecnicovy olej, koru z
pomaranca, strthanu mrkvu a vajce a
dobre premiesaijte.

3. Daijte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocous'lﬁ . PoCas varenia
kolac¢ vyrastie z hrnceka.

5. Urobte polevu zmieSanim masla,
muckového cukru, krémového syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat'.

Nechaijte kola¢ vychladnit, potom pridajte
polevu.

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, citronova kéru a
vajce a dobre premiesajte.

3. Dajte hrn¢ek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocou ﬂ(a . Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnéeka.

5. Na vrch dajte polevu z citrénovej Stavy
zmieSanej s praskovym cukrom.

6. Po vareni uvoinite kolag, poprepichujte
cely vrch $pajdiou, potom naneste
polevu a nechajte 30 sekund odstat’.
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6.3 Automatické rozmrazovanie

Automaticka

L Hmotnost’ Tlacidlo Postup
rozmrazovanie
Maso/ryby/ 0,2-0,8 kg 2 » Polozte jedlo na nizky pekac¢ do stredu
hydina (L] ¢ oto&ného taniera.

» Ked sa ozve zvukovy signal, obratte
jedlo, premiesajte a oddelte. Zakryte
tenké Casti a teplé miesta alobalom.

(Cela ryba, rybie «  Po rozmrazeni zabalite do alobalu na
steaky, rybie filé, 15-45 minut az do dékladného
kuracie stehna, rozmrazenia.

kuracie prsia, »  Mileté maso: Ked sa ozve zvukovy
mleté maso, steak, signal, obrat'te jedlo. Ak je to mozné,
kotlety, fasirky, vyberte rozmrazené Casti.

parky) @ Nie je vhodné na celd hydinu.
Chlieb 0,1-1,0 kg * Rozlozte v nizkom pekadi v strede

i
|auro) x2

oto€ného taniera. Pri vahe 1,0 kg
rozlozte priamo na otocny tanier.

Ked' sa ozve zvukovy signal, obratte a
vyberte rozmrazené platky.

Po rozmrazeni zabalte do alobalu na
5-15 minut az do dékladného
rozmrazenia.

Zadavaijte len hmotnost’ samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby. .
Pri potravinach s hmotnost'ou va¢sou alebo mensou ako st hmotnosti/mnozstva uvedené v tabulke

pouzite manudlne nastavenie.

Kone¢na teplota sa bude lisit' v zavislosti od pociato¢nej teploty.

Steaky a kotlety by mali byt’ zmrazené v jednej vrstve.
Mleté méaso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.



6.4 Zohrievanie jedal a napojov
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Mnozstvo Nasta-

Vykon

Sl ERE R -g/ml-  venie Uroveii  -Min- ERCE
Mlieko 1 Salka 150 Mikro 800 W 1 nezakryvaijte
Voda 1 Salka 150 Mikro 800 W 1-2 neprikryvajte
6 Salok 900 Mikro 800 W 10-12  neprikryvajte
1 tanier 1000 Mikro 800 W 11-13  neprikryvajte
Tanier s jedlom 400 Mikro 800 W 3-6 omacku pokropte vodou,
prikryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania pomieSajte
Polievka/vyvar 200 Mikro 800 W 1-2 prikryte, po zohriati premieSajte
Zelenina 500 Mikro 800 W 4-5 v pripade potreby pridajte trocha
Mikro vody, zakryte, v druhej polovici
cyklu zohrievania premieSajte
Maso, 1 platok") 200 Mikro 800 W 3-4 polejte trochou omacky a
prikryte
Rybie filé") 200 Mikro 800 W 2-3 prikryte
Kolag, 1 kiisok 150 Mikro 400 W VA umiestnite na porcelanovy
pekac
Detska strava, 1 190 Mikro 400 W 1 premiestnite do nadoby vhodne;j
pohar do mikrovinnej rury, po zohriati
dobre premiesajte a skontrolujte
teplotu
Roztopenie 50 Mikro 800 W Vs prikryte
margarinu alebo
masla')
Roztopenie 100 Mikro 400 W 2-3 obcas premiesajte
cokolady
chladené
6.5 Rozmrazovanie
Mnozstvo Nasta- Vykon Cas . o
Jedlo . g o - Spoésob odstatia
-g- venie Uroven -Min- Min-
Gulas 500 Mikro 240 W  8-12 uprostred rozmrazovania 10-30
premieSajte
Kolag, 1 150 Mikro 80 W 2-5 umiestnite na 5
kusok porcelanovy pekac
Ovocie 250 Mikro 240 W 4-5  rovnomerne rozmiestnite ®

a v polovici cyklu
rozmrazovania ovocie
poobracaijte
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6.6 Varenie z mrazenych potravin

. . = Cas
Jedlo sl LR e e Spoésob odstatia
-g- venie Uroven -Min- Min-
Rybie filé 300 Mikro  800W  10-12 prikryte 2
Tanier s 400 Mikro 800 W 9-11  prikryte, po 6 minutach 2
jedlom premiesajte
6.7 Varenie
. i X Cas
Mnozstvo  Vykon Cas . .
Jedlo g- s Min- Spoésob Ot_ilsltizt_la
Brokolica/ 500 800 W 9-11  Pridajte 4-5 lyz. vody, prikryte, -
hrasok v polovici varenia premieSajte
Mrkvy 500 800 W 10-12  Nakrajajte na kruzky, pridajte -
4-5 lyz. vody, prikryte, v
polovici varenia premiesajte
Pecené maso 1000 560 W 19-21  ochutte podia chuti, umiest- 10
nite do plytkej misky na
pecenie, v polovici doby vare-
nia pretocte
Rybie filé 200 800 W 34 dochutte podia chuti, polozte 2

do nizkeho pekaca, prikryte

Ak je rdra v prevadzke v lubovoinom rezime 3 a viac min(t, ventilator zostane zapnuty este 2 mintty
po dokonceni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a znovu zac¢ne, az kym neu-
plyn 2 minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri). Ak je rura v prevadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator

sa nezapne.
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7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rury

Bezpecnost’
Riad mikrovinnej Poznamky
rary
Alobal/nadoby z I X Aby sa jedlo neprehrialo, mozete ho prikryt’ kiskami

alobalu

alobalu. Foliu udrziavajte aspon 2 cm od stien rury,
pretoze moze dojst’ k iskreniu. Nadoby z folie sa
neodporucaju, ak ich vyslovne neodporuca vyrobca.
Dokladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika v / X

Porcelan, keramika, glazdrované nadoby a kostny
porcelan st v zasade vhodné, okrem pripadov, ak
obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v

Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat’

Pyrex® opatrne, pretoZe sa pri nahlom zahriati méze rozbit’ alebo
prasknut’.

Kov Neodportca sa pouzivat’ kovovy riad v mikrovinnej rure,
pretoze bude iskrit, ¢o méze mat’ za nasledok poZiar.

Umela hmota/ v Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze niektoré nadoby

polystyrén, napr.
nadoby z prevadzok
rychleho
obcerstvenia

sa pri vysokych teplotach topia alebo stracaju farbu.

Vrecka do v
mraznicky, vrecka na
pecenie

Musia byt’ prepichnuté, aby mohla unikat’ para. Dbajte na
to, aby vrecka boli vhodné na pouzivanie v mikrovinnej
rure. Nepouzivajte plastové ani kovové svorky, pretoze sa
mozu roztopit’ alebo vznietit' pri iskreni.

Papierové taniere, v/
pohare a kuchynsky
papier

Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie
vihkosti. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze
prehriatie méze sposobit’ poziar.

Nadoby zo slamya
drevené nadoby

Pri pouzivani tychto materialov nenechavajte mikrovinnu
ruru bez dozoru, lebo prehriatie moze zapricinit' poZiar.

Recyklovany papier X
a novinovy papier

Mbze obsahovat’ Ciastocky kovu, o mbze sposobit’
iskrenie a viest’ ku vzniku poziaru.
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7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Rady tykajuice sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kola¢) vyzaduju kratsi ¢as
ohrevu. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze prehriatie moze spdsobit’ poziar.

Velkost’ Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, Ze vSetky kusky budd mat’ rovnaku
velkost'.

Teplota jedla  Pociatoéna teplota jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Urobte zarez do
jedal z plnkami, ako su napr. Sisky s dzemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie Umiestnite najhrubsie Casti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie PouZite perforovanu plastovu foliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie  Jedla so Skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia
na niekolkych miestach prepichnut,, pretoze tvoriaca sa para by mohla spsobit’
exploziu jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurcata, parky.

DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat, pretoze by
mohli explodovat’ aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené

vajcia.
PremieSajte, Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je doleZité jedlo pocas pripravy obcas
otocte a premiesat’ a obratit. VZzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.
narovnajte
Odstatie Po zohriati je doleZité nechat’ jedlo postat,, aby sa teplo v jedle rovhomerne
rozptylilo.
Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt' malymi kiskami félie, ktora odraza mikroviny (alobal).

Priklad: kuracie nohy a kridla.

Pri vyberani jedal z riry pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice. Zabranite tak
popaleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vdm smerovali od tvare a rdk. Zabranite
tak popaleninam spdsobenym parou.

Pri otvarani dvierok nestojte prili$ blizko, aby nedoSlo k popaleninam spbésobenym unikajucou parou a
teplom. Po zohriati pokrajajte plnené pegené jedla, aby sa uvolnila para a zabranilo sa tak
popaleninam.
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Problém

Skontrolujte, €i . . .

Mikrovinna rura
nefunguje spravne?

Poistky v poistkovej skrinke funguju.

Nedoslo k vypadku napajania.

Ak sa poistky stale vyhadzuju, obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

ReZim mikrovin

Dvierka su spravne zavreté.

nefunguje? Tesnenia dvierok a ich povrch su Cisté.

Stlagili ste tlacidlo START.
Otocny tanier sa Drziak oto¢ného taniera je spravne polozeny na manzete.
neotaca? Riad v rure nepresahuje cez otoCny tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj oto€ného taniera a nebrani jeho
otacaniu.
V priehlbine pod oto¢nym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rura sa
nevypne?

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
Zavolajte do autorizovaného servisu spolocnosti ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo
nefunguje?

Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolocnosti
ELECTROLUX. Interné svetlo moze vymenit’ iba vySkoleny
autorizovany servis spolo¢nosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a
pripravuje dihSie nez
predtym?

Nastavte dIhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
dvojnasobny ¢as) alebo,

Ak je jedlo studensie ako zvy€ajne, obCas ho otocte alebo obrat'te
alebo,

Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli
vypadku elektrického
pradu?

Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom
rohu skla dveri.
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9. TECHNICKE PARAMETRE

Siet'ové napatie

220-240V, 50 Hz, jedna faza

Poistkalistic Minimalne 10 A

Prikon: Mikroviny  1.25 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 800 W (IEC 60705)

Frekvencia mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/Trieda B)
VonkajSie rozmery: MBB1756SE 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (H)

Rozmery vnutorného priestoru

285 mm (3) x 202 mm (V) x 298 mm (H) 2

Objem vnutorného priestoru

17 litrov 2

Otocny tanier

@ 272 mm, skleny

Hmotnost’

pribl. 16 kg

" Tento vyrobok spifia poziadavky europskej normy EN55011.
V sulade s touto normou je tento vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamena, Ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvenénu energiu vo forme
elektromagnetického Ziarenia na Ucely tepelnej Upravy potravin.
Trieda B znamena, ze zariadenie je vhodné na pouZivanie v domacnostiach.
2 Vnutorny objem sa vypocita odmeranim maximainej Sirky, hibky a vysky. Skuto¢ny disponibilny objem

pre pokrmy je nizsi.

10. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom ¢
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do
prislusnych kontajnerov na recyklaciu.

Chrafite Zivotné prostredie a zdravie iudi a
recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebie oznacené
symbolom §{ spolu s odpadom z
domacnosti. Vyrobok odovzdaijte v
miestnom recyklaénom stredisku alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky Urad.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za izbiro izdelka AEG. Ustvarili smo ga z namenom, da vam bo
brezhibno sluzil vrsto let, vklju€ili pa smo tudi inovativne tehnologije, ki olaj$ajo Zivljenje —
lastnosti, ki jih v obi¢ajnih gospodinjskih aparatih morda ne bi nasli. Vzemite si nekaj minut
za branje in si s tem omogocite kar najboljSo izkori§¢enost naprave.

Obiscite naso spletno stran za:

of nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje motenj, servisne informacije:
www.aeg.com

a/ Registrirajte vas izdelek za boljSi servis:
www.registeraeg.com

E Kupite dodatke, potro$ni material in originalne nadomestne dele za va$ aparat:
www.aeg.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo€amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke.

Podatke najdete na ploscici s tehni¢nimi podatki. Model, PNC, serijska Stevilka.
& Opozorilo/Pozor - varnostne informacije

@ Splosne informacije in nasveti

(&) Okoljske informacije

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.
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1. A POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8
let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanikljivimi
izkuSnjami oziroma znaniji, Ce imajo nadzor ali napotila
glede uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo
nevarnosti uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata
in pazite, da se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti
in vzdrzevati naprave razen Ce so stari 8 let in vec, in so
nadzorovani.

|zdelek ni namenjen za uporabo na viSinah nad 2000 m.

& POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA
NAVODILA: POZORNO PREBERITE IN
SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

& OPOZORILO!!

Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne smete
uporabljati pe€ice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.

& OPOZORILO!
Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje
pokrova, ki SCiti pred izpostavljenostjo pred
mikrovalovno energijo, lahko izvede le pooblascen
serviser, saj je to nevarno.

& OPOZORILO!

Tekodin in ostalih zivil ne segrevaijte v zaprtih
posodah, saj lahko eksplodirajo.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah
in drugih delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v
hotelih, motelih in podobnih nastanitvenih objektih;
ponudbe nocitev z zajtrkom.
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Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

Pecice med uporabo plasti¢nih, papirnatih ali drugih
vnetljivih posod ne puscajte brez nadzora.

Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijaCe. SuSenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin,
copat, pomivalnih gobic, vlaznih oblacil in podobnega
lahko privede do morebitnih poSkodb, samovziga ali
pozara.

Ce se zadne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi, NE
ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
poCakaijte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat,
medtem ko se iz hrane mocno kadi, lahko povzroCi pozar.

Segrevanije pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci zakasnjeno
in nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s
posodo previdni.

Vsebino otroskih steklenick in kozarCkov otroske hrane je
treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

V mikrovalovni pecici ne kuhaijte jajc v lupini in ne
pogrevajte Ze trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po
segrevaniju jajca eksplodirajo.

1.1 Nega in CiSCenje

Vrata:

S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrSine, saj boste le tako poskrbeli za
stalno CistoCo. Za CiS€enje stekla na vratih ne uporabljajte
grobih in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko
opraskajo povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se
steklo razbije.
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Notranjost pecice:

Po vsaki uporabi, ko je pecica Se topla, z mehko krpo ali
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe
madeze uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat
obriSite, dokler ne odstranite vseh necistoC. Ne
odstranjujte pokrova vodila mikrovalov. Pazite, da blago
milo ali voda ne zaideta v majhne prezracevalne odprtine
na stenah, saj lahko poskodujeta pecico. Za Cis€enje
notranjosti pecice ne uporabljajte Cistil v razprsilu. Po
uporabi ocistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek
in nosilec vrtlivega podstavka. Ti morajo biti suhi in
nemastni. Nakopi¢ena mascoba se lahko mocno segreje
ter se zacCne dimiti ali se celo vname.

Zunanjost pecice:

Zunanjost pecice lahko enostavno o istite z blagim milom
in vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato
osusite z mehko in suho krpo.

Nadzorna plos¢a:

Pred CiSCenjem odprite vrata in tako dezaktivirajte
nadzorno plosco. Pri CiS€enju nadzorne plos¢e bodite
previdni. Plos€o s krpo, rahlo namo¢eno samo v vodo,
obriSite do Cistega. Pazite, da ne uporabite prevec vode.
Ne uporabljajte kakrsnih koli kemikalij ali jedkih Cistil.
Vrljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

Iz pecCice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec.
Vriljivi podstavek in nosilec operite v blagi milnici. Obrisite
s suho krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko
operete tudi v pomivalnem stroju.

& POMEMBNO!

Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopi¢eno hrano. Malomarno vzdrzevanje in
ciSCenje pecice lahko povzrodi razkrajanje
povrsine, kar lahko negativno vpliva na Zivljenjsko
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dobo aparata in lahko povzroci tudi nevarno
situacijo.

Pazite, da ne zaloZite vrtljive plosce pri
odstranjevanju posod iz naprave.
& POMEMBNO!
Ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.
Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vroci.
OPOZORILO!
Pazite na otroke in jih drzite stran od vratic, da se ne
bi opekli.
& POMEMBNO!
Za CisCenje mikrovalovne pecice ne uporabljajte
Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali ZiCnatih
gobic.
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2. NAMESTITEV

S

371

495/595
e

Mikrovalovna pecica se lahko nastavi na
pozicije A, B, C ali D:

2.1 Varna uporaba aparata

Ce names&ate mikrovalovno pegico v
polozaj B ali C:

Omara mora biti minimalno 500 mm (E)
nad delovnim pultom in ne sme biti
namesc¢ena neposredno nad kuhalno
plosco.

Ta naprava je bila preverjena in
odobrena le za uporabo v blizini plina,
elektrike in indukcijskih plos.

Velikost nise

Polozaj § G V
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360
Mere v (mm)

Med kuhalno plos¢o in mikrovalovno
pecico mora biti zagotovljen zadosten
prostor, da se ne bi pregrela
mikrovalovna pecica, bliznje omare in
dodatki.

Ne prizigajte kuhalne plos¢e brez da bi
bile na njej posode ko je v uporabi
mikrovalovna pecica.

Ravnajte pazljivo ko uporabljate
mikrovalovno pecico medtem ko je
prizgana kuhalna plosca.



2.2 Namestitev aparata
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. Odstranite embalaZzo in pazljivo

preverite, ali je aparat morda
poskodovan.

. Ta pecica je izdelana tako, da se lahko

namesti v 350 mm visoko omaro.
Namestitev v 360 mm visoko omaro:-
Odvijte in odstranite 4 nogice z dna
pecice. Obrnite nogice za 90 stopinj in
ponovno namestite z daljSo stranjo v
smer sprednje strani pecice.

. Namestite pritrditveni kavelj na desno

stran kuhinjske omare in sledite
prilozenim navodilom.

. Namestite aparat v kuhinjsko omarico

pocasi in brez sile. Napravo je treba
dvigniti na pritrdilne kavlje in nato spustiti
na svoje mesto. Pritrdite pecico na levo
stran s prilozenima vijakoma.

. Preverite, ali je naprava stabilna in

vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohisja pecice zagotovite 2.5 mm
vrzel (glejte diagram).
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2.3 PrikljuCevanje aparata na
napajanje

» Elektricna vtiCnica mora biti zlahka
(A) dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektri¢no
napeljavo povezete s stikalom, s
katerim lahko v trenutku izklopite
napajanje.

» Kabel za napajanje lahko zamenja

— (=& samo elektricar.

» Ce se napajalni kabel poskoduje, ga
mora zamenjati proizvajalec,
usposobljen serviser ali podobno

o] usposobljena oseba, saj je le tako
zagotovljena ustrezna varnost.

» Vti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.

» NajboljSi polozaj je nad omaro, glejte
(A).

» Napravo prikljucite na pravilno
namesceno ozemljeno enofazno
vti€nico z izmeni¢nim tokom
220-240 V/50 Hz. Vti¢nica mora biti
zlita z 10 A varovalko.

* Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte
dostop do prikljucitvene tocke (A) po
namestitvi.

» Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

» Napajalnega kabla ali vtia ne
potapljajte v vodo ali katero koli drugo
tekocino.

* Napajalni kabel speljite tako, da se ne
bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot
je npr. PrezraCevalna reza za vro¢ zrak
na zgornjem delu pecice.

O

[eXe)
0o




2.4 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za
segrevanje olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname. Za
pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI
naj se pri svojem zdravniku ali proizvajalcu
srénega spodbujevalnika pozanimajo o
varnostnih ukrepih pri uporabi
mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne

odprtine nikoli ne polijte tekoCin ali

vstavljajte predmetov. Ce pride do razlitja,

takoj ugasnite in izklopite pecico in

pokliCite pooblascenega serviserja

ELECTROLUX.

Nikoli na nikakrsen nacin ne spreminjajte

pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in

nosilec, ki sta zasnovana za to pecico. Ne

uporabljajte pecice brez vrtljivega

podstavka.

PreprecCevanje poskodb vrtljivega

podstavka:

*  Pred CiS€enjem vrtlivega podstavka z
vodo pocakajte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte
vrocih Zivil ali vroCih pripomockov.

» Na vro¢ podstavek ne postavljajte
hladnih Zivil ali hladnih pripomockov.
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Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta
prevzeti kakrSne koli odgovornosti za
Skodo na pecici ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve
aparata. Na stenah pecice ali okoli tesnil
ter na tesnilnih povrsinah se lahko
obcasno pojavi vodna para ali vodne
kapljice. To je obiCajen pojav in ne pomeni,
da mikrovalovna pecica pusca ali da je
okvarjena.
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3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica

Sprednja plo¢a

Lugka pecice

Nadzorna plo$¢a

Tipka za odpiranje vrat
Pokrov vodila mikrovalov
B Tesnio

—H Vratna tesnila in tesnilne
povrsine

L-/__‘I
il e— e R e e [ |

Preverite, ali je prilozena naslednja dodatna
oprema:

Vrtljivi podstavek

Nosilec vrtlivega podstavka

» Nosilec vrtliivega podstavka postavite v
zaprto embalazo na dno notranjosti
pecice.

» Nato postavite vrtljivi podstavek na
nosilec.

+ Ce ne Zelite poskodovati vrtljivega
podstavka, pazite, da posode
pri jemanju iz pecice dvignete nad rob
vriljivega podstavka.

Ko narocate pripomocke, prodajalcu
ali pooblaséenemu serviserju
ELECTROLUX sporocite naziv dela
in model.



3.3 Nadzorna plos¢a
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4. PRED PRVO UPORABO

4.1

Ko pecico prvi¢ prikljucite, imate moznost
nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz

VKklop

Casa.

1.

2a.

Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vklju¢ene za pol sekunde.
Z gumbom izberite “vklop” ali “izklop”

ure.

Za izklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “oFF” (izklop),
nato pritisnite tipko START. Pecica je
pripravljena na uporabo.

Nivoji modi

B BEBDN

BE B B
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Tipke nivojev modi
Tipke za priljubljene

Tipka za samodejno
odmrzovanje

Tipka za kuhinjski
¢asovnik

Vrtljivi gumb
Casovnik/Teza

Tipka za zaCetek/
potrditev/hiter zagon

Tipka za zaustavitev

Tipka za odpiranje
vrat

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko

KUHINJSKI CASOVNIK in glejte
tocko 2b.

Primer: Za nastavitev ¢asa na 18:45.

1. Obracajte gumb za prilagoditev ure.
2. Pritisnite tipko START za potrditev.
3. Obracajte gumb za prilagoditev minut.

4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.
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2b. Za vklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “on” (vklop), nato
pritisnite tipko START.
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4.2 Stanje pripravljenosti
(Varcno delovanije)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, Ce je ne boste uporabljali

5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavijena:

Zaslon se bo izklopil.

Za izhod iz stanja pripravljenosti odprite
vratca, pritisnite katero koli tipko ali zavrtite
gumb.

Primer: Ce je bila ura nastavljena:

Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je
nastavljena

Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen Cas.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Pritisnite tipko START.

3. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“19”.

4. Pritisnite tipko START.

5. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“50”.

6. Pritisnite tipko START.

5. DELOVANJE

5.1 Kuhanje mikrovalovi

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30

sekund pri 560 W moci.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “560 W”.

2. Obracajte gumb za vnos €asa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s
pritiskom tipke neposredno pod
Zeleno nastavitvijo.

Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite
tipko MOC, dokler ni prikazana nova
nastavitev nivoja moci. Previsoka moc¢
mikrovalov ali predolgo kuhanje hrane
lahko le-to prevec€ segrejejo in
zanetijo pozar.

4.4 Ce Zelite preklicati uro in
nastaviti stang.e .
pripravljenosti (Varc¢no
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“oFF”.

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok.
Ko je funkcija aktivirana, mikrovalovna
pecica ne bo delovala, dokler funkcija
zaklepanja ni izkljuCena.

Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo,
Ge pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
ne vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.
Primer: Za izklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen
tipke STOP.

Ce ste izbrali 800 W, je najdaljsi ¢as
mikrovalov, ki ga lahko izberete,
15 minut.

Ce petica deluje v katerem koli
nacinu 3 minute ali dlje, bo ventilator
vklju€en $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in ventilator
se bo zaustavil, zaprite vratca in
znova se bo zagnal, dokler ne
poteCeta 2 minuti (vklj. Cas odpiranja
vratc). Ce pecica deluje manj kot

3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.

Po kuhaniju se bo vrtljivi kroznik Se
naprej vrtel, dokler se posoda za
kuhanje ne vrne v zacetni polozaj.
Lucka prostora za kuhanje bo ostala
vklju¢ena do konca vrtenja ali za 5
sekund (kar je ve€). PecCica bo
zapiskala ob zaklju¢ku. Ce med tem
postopkom odprete vrata, se vrtenje
zaustavi.



5.2 Nivoji moCi

SLOVENSCINA 91

Nastavitev . -
. Priporo¢ena uporaba
moci
800 W/ Za hitro kuhanje ali pogrevanje (npr. juh, enoloncnic, hrane iz plocevinke, toplih

NAJVISJA  pijag, zelenjave, rib ipd).

560 W Za daljSe kuhanje gostih jedi, kot so npr. peCenke, mesne Struce ipd., pa tudi za
bolj obéutljive jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo
prekipela in hrana se bo skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala
prevec.

400 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za
govedino), priporo¢amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.

240 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogoca enakomerno odmrzovanje

ODMRZO-  jedi. Ta nastavitev je primerna tudi za lahno vrenje riza, testenin in cmokov ter

VANJE kuhanje jajcne kreme.

80 W Za po¢asno odmrzovanije, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).

ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.

W =WATT

5.3 Zmanj$ana moc¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

Zmanjsana mo¢

Mikrovalovi 800 W 15 minut

Mikrovalovi 560 W

5.4 Prilagoditev ¢asa kuhanja
med kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med
kuhanjem.
Primer: Za dodajanje 2 minut (120
sekund) s tipko START.
1. Stirikrat pritisnite tipko START.
Cas kuhanja se bo povecal za 120
sekund.

5.5 S tipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin
prekinitve.

Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic
Casa kuhanja.

5.6 Kuhinjski ¢asovnik

Za nastavitev kuhinjskega casovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Obracajte gumb za vnos Casa.
3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.

[1] Cas lahko podalj$ate med

delovanjem ¢asovnika, tako da
obracate gumb ali pritisnete tipko
START. Funkcijo ¢asovnika se lahko
uporabi le, ¢e pecica ne deluje.

5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko zaCnete neposredno z
800 W/NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom
tipke START.

Ce zelite dodati ved ¢asa, pritisnite
tipko START.

5.8 Izklop zvoka

Za izklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano
“Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“oFF”.

3. Pritisnite tipko START.
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Za vklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“on”.

3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.

2. Pecica bo naredila premor za do 5
minut.

3. Pritisnite START za nadaljevanje
kuhanja.

5.10 Priljubliene

Pecica ima 3 priljubljene recepte.
Sﬁﬁ Mehc¢anje masla

71\(2 Topljenje Cokolade

Sﬁrs Tortica v loncku

Primer: Za mehcanje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.
2. Obracajte gumb za vnos teze.
3. Pritisnite tipko START.

[1] Ce deli zaslona predstavljajo vrte&
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START.
Na koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil.
Nivojev moci za prednastavljene
priljubljene recepte ni mogoce
spremeniti.
Pripravite lahko 1-4 tortice v lon¢ku.

& OPOZORILO! Cokolada lahko

postane zelo vro¢a! Ce ¢okolada
potrebuje dalj Casa za kuhanje,
dodajte 10 sekund.
Pazite na ¢okolado, da se ne pregreje
in zgori.

Ce Zelite prepisati priliubliene z lastnimi

recepti.

1. Pritisnite tipko MOC za izbiro mogi.

2. Obracajte gumb za vnos potrebnega
Casa kuhanja.

3. Pritisnite in zadrzite tipko
PRILJUBLJENE, ki jo Zelite nastaviti,
dokler ne zasliSite enkratnega piska in
zagledate zvezdice za priljubljene.

Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj
na tovarnisSke nastavitve.

1. Pritisnite tipko STOP.

2. Pritisnite in zadrZite tipko MOC 400 W
za 3 sekunde.
Pecica bo ponastavila priljubljene na
tovarniSke nastavitve.

5.11 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen Cas za
kuhanje tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za

samodejno odmrzovanje.

1. Samodejno odmrzovanije:
meso/ribe/perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanije 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno
odmrzovanje tako, da pritisnete tipko
SAMODEJNO ODMRZOVANJE.

2. Obracajte gumb za izbiro teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na
koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem
prilagoditev ¢asa/moci ni na voljo.
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6.1 Prilubliene
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Priljubljene Teza Gumb

Postopek

Meh¢anje masla  0,05-0,25 kg *
1

» Vstavite maslo v ustrezno posodico.
Dobro premesSajte po kuhanju..

Topljenje ¢okolade 0,1-0,2 kg *
2

* Razlomite ¢okolado v manjSe kose.
Vstavite ¢okolado v ustrezno posodico.
Pomesajte, ko zazveni signal. Dobro
premesajte po kuhanju.

OPOZORILO!: Cokolada lahko
postane zelo vroga! Ce ¢okolada
potrebuje dalj Casa za kuhanje,
dodajte 10 sekund. Pazite na
Gokolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v loncku 1-4 loncki *
3

» Napravite torto po receptu. Loncke
postavite proti robu vrtljivega
podstavka. Pustite stati 30 sekund po
kuhanju.

6.2 Recepti za torte v lonCku

Torta v lon¢ku z arasidovim maslom

Limonina torta v lon¢ku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2 Zlice (25g) navadne moke

2, Zlice (25g)  navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjiavega

2> Zlice (30 g)  mletega sladkorja

sladkorja Y4 Zlicke pecilnega praska
Vs Zlicke pecilnega praska 1% Zlice (15g)  rastlinskega olja
1% Zlice (15g) rastlinskega olja 1 Zlicka limonine lupinice
Y4 zlicke izvleCka vanilje 1 srednje veliko jajce
2Zlici(30g)  gladkega arasidovega Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zme$anega z
masla 2 Zlicama mletega sladkorja
1 srednje veliko jajce

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSaijte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleCek vanilje,
arasSidovo maslo in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven srediSCa
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s $%; . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte s ¢okolado.
Nasvet: Po Zelji lahko uporabite tudi
hrustljavo arasidovo maslo.

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvlecek
limonine lupine in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s Y% . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posujte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgorniji del z vilico, nato pokapljajte
nekaj kapljic po torti in pustite stati
30 sekund.
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Bogata ¢okoladna tortica v loncku

Malinova tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2Y zlice (25g) navadne moke

2% lice (25 g)

navadne moke

2 Zlici (12 g) kakava v prahu 2V Zlice (30 g) mletega sladkorja
2% Zlice (30 g) mletega sladkorja Ya zlicke pecilnega praska
Ya Zlicke pecilnega praska 1% Zlice (15g) rastlinskega olja
1% Zlice (15g) rastlinskega olja 5 zlicke izvlecka vanilie
Ya Zlicke izvlecka vanilje 1 srednje veliko jajce
1 srednje veliko jajce 1% Zlice malinove marmelade
brez semen
Nacin:
1. Vstavite vse suhe sestavine v londek, Nacin:
dobro premeSaijte z vilico. 1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
2. Dodaijte rastlinsko olje, izvle€ek vanilje dobro premesaijte z vilico.
in jajce, dobro premesaijte. 2. Dodajte rastlinsko olje, izvleCek vanilje
3. Loncek postavite izven sredi§¢a in jajce, dobro premeSajte.
vrtljivega podstavka. 3. Z Zlico zmesajte v "marmelado” in
4. Skuhajte s ifra . Med kuhanjem bo razvlecite mesanico.
torta zrasla iz lon¢ka. 4. Loncek postavite izven srediS¢a
Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund. vrtljivega podstavka.
5. Skuhaijte s Y . Med kuhanjem bo

Okrasite s ¢okoladnim maslom.
Nasvet: Ce Zelite, lahko izvle¢ek vanilie
nadomestite s ¥z Zlicke izvlecka
pomarance.

torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.
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Jabol¢ni desert v loncku

Korenckova torta v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% zZlice (25g) navadne moke

2Zlici(20g)  navadne moke

2Zici(30g)  mehkega rjavega

2% Zlice (30 g) svetlo rjavega sladkorja

sladkorja Ya Zlicke pecilnega praska
Va zlicke pecilnega praska 4 Zlicke zmletega cimeta
Y Zlicke zmletega cimeta i 2licke zmletega muskatnega
1% Zlice (15 g) rastlinskega olja orescka
1 srednje veliko jajce 1 Zlica zmletih mandljev

1% Zlice (30 g) cCezane

1% Zlice (15g) soncni¢nega olja

polovica (7 g)  strtega albert piSkota

lupinica %2 pomarance

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine (razen
biskvita) v loncek, dobro premeSajte z
vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje in jajce, dobro
premesajte.

3. Z Zlico nezno zmeSajte v ¢ezano in
razvlecite meSanico.

4. Na vrhu posujte s strtimi albert keksi.

5. Loncek postavite izven sredisca
vrtljivega podstavka.

6. Skuhajte s Y . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte z malce vaniljevega sladoleda.

& OPOZORILO! Cezana bo vroca.

3049 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmehcanega,

40 g sladkorja v prahu, 40 g polnomastnega
smetanovega sira, %z zlicka pomaran¢nega
soka

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSaijte z vilico.

2. Dodajte son¢ni¢no olje, pomarancno
lupino, naribano korenje in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven sredi§¢a
vriljivega podstavka.

4. Skuhajte s 7:\(3. Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

5. Za preliv zmeSajte maslo, sladkor v
prahu, smetanov sir in pomarancni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte
zgornjo plast.
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6.3 Samodejno odmrzovanje

Samodejno

X Teza
odmrzovanje

Postopek

Meso/ribe/ 0,2-0,8 kg
perutnina

(Celariba, ribje
palcke, ribji fileji,
piS¢ancja bedra,
pis¢ancje prsi,
mleto meso, zrezki,
karéji, burgeriji,
klobase)

Hrano polozite v posodo in na sredino
vrtljivega podstavka.

Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite, prerazporedite in locite. Tanke
dele in vroce dele zascitite s koScki
aluminijeve folije.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
folijo za 15-45 min, dokler v celoti ne
odmrzne.

Mleto meso: ko mikrovalovna pecica
zapiska, jed obrnite. Ce je mogoce,
odstranite ze odmrznjene dele.

@ Ni primerno za celega piS€anca.

Kruh 0,1-1,0 kg

Hrano poloZite v posodo in na sredino
vrtlivega podstavka.

V primeru vecjega kosa (1,0 kg)
polozite neposredno na vrtljivi
podstavek.

Ko mikrovalovna pecica zapiska,
obrnite, prerazporedite in odstranite ze
odmrznjene rezine.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
folijo in pustite pocivati 5-15 min, dokler
v celoti ne odmrzne.

Vnesite samo teZo hrane. Ne vklju€uijte tudi teze posode.

Za hrano, ki je tezja ali laZja od koli¢in, navedenih na seznamu, uporabite roéno delovanje.
Konéna temperatura bo razli¢na in odvisna od zacetne temperature.
Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem).

Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im tanjsi obliki.
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Hranalpijaca Koli¢ina Nasta- ~ Mo¢ Ce_ls Metoda
-g/ml- vitev raven -Min-
Mieko, 1sk 150 Mikro 800 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1 sk 150 Mikro 800 W 1-2 ne pokrivajte
6 sk 900 Mikro 800 W 10-12  ne pokrivajte
1posoda 1000 Mikro 800 W 11-13  ne pokrivajte
Jed na krozniku 400 Mikro 800 W 3-6 na omako pokapaijte malo vode,
pokrijte, na polovici premesSaijte
Juha/obara 200 Mikro 800 W 1-2 pokrijte, premesajte med
pogrevanjem
Zelenjava 500 Mikro 800 W 4-5 po potrebi dodajte malo vode,
pokrijte, na polovici premeSajte
Meso, 1 rezina " 200 Mikro 800 W 34 na tanko prelijte z omako,
pokrijte
Ribji file 200 Mikro 800 W 2-3 pokrijte
Torta, 1 rezina 150 Mikro 400 W Va postavite v nizko posodo
Hrana za dojencke, 190 Mikro 400 W 1 preloZite v primerno posodo za
1 kozarec mikrovalovne pecice ter po
segrevanju dobro premesajte in
preverite temperaturo
Toplienje margarine 50 Mikro 800 W Va pokrijte
ali masla "
Toplienje ¢okolade 100 Mikro 400 W 2-3 obc¢asno premesajte
1 ohlajeno
6.5 Odmrzovanje
- . - Cas
Hrana LGIELIL LS L S e Metoda poéivanja
-g- vitev raven  -Min- -min-
Golaz 500 Mikro  240W  8-12 na polovici odmrzovanja 10-30
premesajte
Torta, 150 Mikro 80 W 2-5 postavite v nizko posodo ®
1 rezina
Sadje 250 Mikro 240 W 4-5  enakomerno razporedite, 5

na polovici odmrzovanja

obrnite
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6.6 Kuhanje zamrznjene hrane

Koli¢ina Nasta- Moé¢  Cas Cas
Hrana . . Metoda pocivanja
-g- vitev raven  -Min- -min-
Ribji file 300 Mikro 800 W  10-12 pokrijte 2
Jed na 400 Mikro 800 W  9-11 pokrijte, premesajte po 6 2
krozniku minutah
6.7 Kuhanje
Koligina Mo&  Cas Cas
Hrana . Metoda pocivanja
-g- raven -Min- .
-min-
Brokoli/Grah 500 800 W 9-11  dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, -
na polovici kuhanja premesajte
Korenje 500 800 W  10-12 narezite na obrocke, dodajte 4- -
5 Zlic vode, pokrijte, na polovici
kuhanja premesajte
Pece 1000 800W  19-21 zacinite po okusu, vstavite v 10
plitvo posodo in obrnite okrog
na polovici kuhanja
Ribji file 200 800 W 3-4  zacCinite po okusu, polozite v 2

plitko posodo za narastke,
pokrijte

Ce petica deluje v katerem koli naginu 3 minute ali dlje, bo ventilator vkljuéen $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in pecica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se bo zagnala, dokler ne
potec€eta 2 minuti (vklj. €as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj kot 3 minute, se ventilator ne bo

VKIjugil.



7. NAPOTKI IN NASVETI

SLOVENSCINA 99

7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pecici

Posoda Varno

Opombe

Aluminijeva folija/ 1 X
posode iz alu-folije

Manjse ko$cke aluminijeve folije lahko uporabite za zas¢ito
hrane pred pregrevanjem. Folija naj bo vsaj

2 cm oddaljena od notranijih sten pecice, saj bo povzrocila
iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive,
razen Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite
navodila).

Porcelan in keramika VI X Porcelan, lon¢eni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni
porcelan so obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e
vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr. v Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko

Pyrex ® pri prehitrem segrevanju razbije ali poci.

Kovina X Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni
priporocljiva, saj povzro¢ajo iskrenje, kar lahko povzroci
pozar.

Plastika/stiropor npr. v Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih

posode za hitro temperaturah zvijajo, topijo ali razbarvajo.

hrano

Vrecke za v Morate jih preluknjati in omogociti uhajanje pare. Preverite,

zamrzovalnik/ ali je vrecka primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne

pecenje uporabljajte plasticnih ali kovinskih vrvic, saj se lahko
stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki, 4 Uporabljajte samo za pogrevanje ali za vpijanje viage.

kozarci in kuhinjske Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroci

brisace pozar.

Slamnate in lesene v Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko

posode povzroCi pozar.

Recikliran papir X Lahko vsebuje sledove kovin, kar bo povzrocilo iskrenje in

in Casopis

nevarnost pozara.
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7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko mascob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro
segreje. Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroci pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura  ZacCetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki

hrana vsebuje nadev, (npr. krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite
sprosc¢anije toplote ali pare.

Razporedite  NajdebelejSe dele hrane, (kot so npr. piS€ancja bedra), postavite ¢im bolj na rob
kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, kozo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, piS€anec in
klobase), morate pred kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer
lahko nakopicena para povzro€i eksplozijo hrane.

POMEMBNO!! jajc, tudi ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevajte z
mikrovalovi, saj lahko eksplodirajo tudi po konéanem kuhaniju.

MeSajte, Ce zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem mesati,

obracajte in obracati in prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega

prerazporejajte roba proti srediScu.

Pocivanje Po kuhanju je potrebno jed nekaj ¢asa pustiti, da toploti omogocite enakomerno
porazdelitev po hrani.

Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri piS€ancu), lahko zas¢itite z manjsSimi

koScki folije, ki odbija mikrovalove.

Ce zelite prepregiti opekline, za odstranjevanije Zivil iz pegice uporabite temu namenjena drzala ali pa
rokavice. Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih pecicah ipd. Vedno odpirajte
tako, da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako izognite opeklinam.

Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno obrnjeni pro¢ in se tako izognite moznosti opeklin zaradi pare in
vrocine. Nadevano peceno hrano po segrevanju narezite, da sprostite paro in se izognete opeklinam.
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Tezava

Preverite, ali . . .

Mikrovalovna pecica ne
deluje pravilno?

Varovalke v Skatli z varovalkami delujejo.
Je morda prislo do izpada toka.

Ce varovalke $e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega

elektricarja.

Nacin mikrovalov ne
deluje?

So vrata dobro zaprta.
So tesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne
vrti?

Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.
Posoda v pecici ne sega preko roba vrtljivega podstavka.
Hrana ne sega preko roba vrtljivega podstavka in preprecuje
njegovo vrtenje.

Ni pod vrtljivim podstavkom morda kakSen tujek.

Mikrovalovna pecica se
noce izklopiti?

Prekinite stik aparata z varovalkami.
Poklicite pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne
deluje?

Poklicite vaSega pooblascenega serviserja ELECTROLUX.
Notranjo lu¢ko lahko zamenja samo usposobljen pooblascen
serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje
Casa, kot se je véasih?

Nastavite daljSi as kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni
potreben cas), oz.

Ce je hrana hladnejSa kot obi¢ajno, med segrevanjem obcasno
obrnite hrano, oz.

Nastavite vis§jo moc.

Ali se vrata ne bodo
odprla zaradi izpada
energije?

Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodniji desni
rob stekla vrat.
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9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmenicni tok)

220-240V, 50 Hz, enofazna

Spletno distribucijo varovalke/stikalo

Najmanj 10 A

Poraba energije: Mikrovalovi ~ 1.25 kW

Izhodna moc¢: Mikrovalovi 800 W (IEC 60705)

Frekvenca mikrovalov 2450 MHz " (skupina 2 / razred B)
Zunanje dimenzije: MBB1756SE 595 mm (é) x 371 mm (V) x 312 mm (G)

Dimenzije odprtine

285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (G) 2

Kapaciteta pecice

17 litrov 2

Vriljivi podstavek

@ 272 mm, steklo

Teza

pribl. 16 kg

" lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.
Skladno s tem standardom je izdelek razvrS€en kot naprava skupine 2 razreda B.
Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekven¢no energijo v obliki
elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane.
Razred B pomeni, da je naprava primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izracunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in visine.

Dejanska kapaciteta, namenjena hrani, je manjsa.

10. OKOLJSKE INFORMACIJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje
simbol {:‘_) . Embalazo odlozite v ustrezne
zabojnike za reciklazo.

Pomagajte zascititi okolje in zdravije ljudi
ter reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav.

Naprav, oznacenih s simbolom A , ne
odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
Izdelek vrnite na krajevno zbiraliS¢e za
recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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M MNCTTMMO HA BAC

Hvala Vam $to ste odabrali ovaj AEG proizvod. Napravili smo ga tako da Vam tokom
mnogo godina pruzi besprekorne performanse, uz inovativnu tehnologiju koja
pojednostavljuje zivot - funkcije koje necete naci na obi¢nim uredajima. Molimo Vas da
odvojite nekoliko minuta i pro€itate uputstvo da biste dobili najbolje rezultate.

MoceTuTe Halw Be6 cajT Ha agpecu:

)

O6esbenute caBeTe y Be3mn ca kopuwherwem, 6poluype, peliera 3a npobneme,
WH(OpMaLMje O cepBUcHparyy:
www.aeg.com

PerucTpyjte cBoj nponssog pagu 6oree ycnyre:
www.registeraeg.com

Kynute gogatHu npubop, NoTPOLLHW MaTtepujan 1 OpuruHarnHe pesepBHe Aenose
3a cBoj ypehaj:
www.aeg.com/shop

BEPUT'A O KOPNCHUKY N CEPBNCUPAHE

Mpenopy4yjemo Bam fja KOPUCTUTE OpUTMHAIIHE pe3epBHE AEeroBe.

Mpunukom obpahatrba cepBrcHOj cry0u, NpoBepuTe Aa nu nocenyjete cneaehe nogatke.
MHdopmaumje ce mory Hahu Ha NnoYuLmM ca TEXHUYKUM KapakTepucTikama. Mogen, 6poj
npoussoga (PNC), cepujcku 6poj.

/N Ynosopete/onpes - ynyTcTea o GeaGeAHoCTY

(i) Onwre nHdbopmauvje 1 caeT

@ VHdbopmaLmje 0 3alTUTK XMBOTHE CpeamnHe

MopnoxHe cy npomeHama 6e3 NnpeTxoaHe Hajase.



104 www.aeg.com

1. A VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI

Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanije
8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su
dobili uputstva koja se odnose na upotrebu ovog uredaja
na bezbedan nacin i razumeju povezane opasnosti. Deca
se moraju nadgledati da biste bili sigurni da se ne igraju
uredajem. Ciscenje i korisnicko odrzavanje ne smeju
obavljati deca koja nisu napunila najmanje 8 godina i koja
nisu pod nadzorom.

Ovaj uredaj nije namenjen za koriS¢enje na visinama
preko 2000 m.

A\ VAZNO! VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOST!:
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA
SLUCAJU POTREBE.

& UPOZORENJE!

Ako su vrata ili pecati vrata oSteceni, ne sme se
rukovati rernom dok se ne opravi od strane
kompetentne osobe.

& UPOZORENJE!

Opasno je za bilo koga ko nije kompetentna osoba
da izvrsi uslugu ili opravi uredaj koji ukljucuje
uklanjanje poklopca koji daje zastitu od izlaganja
energiji mikrotalasne pecnice.

& UPOZORENJE!

Tecnosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati u
zatvorenim posudama, posto mogu lako da
eksplodiraju.
Ovaj aparat je namenjen za upotrebu u domacinstvima i
za sliCne primene, na primer: u kuhinjama za zaposlene u



Cpnckn 105

prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u kucama na farmama; za upotrebu od
strane klijenata u hotelima, motelima i drugim
rezidencijalnim objektima; u usluznim objektima koji nude
prenociste sa doru¢kom.

Koristite samo posude i pribor koji su predvideni za
mikrotalasne.

MeTanHu KoHTejHepu 3a XpaHy 1 Nuhe HUCY JONYyLUTEHU Y
TOKY KyBah-a nytem MukpoTanacHe nehHuue.

Nemoijte ostavljati pe¢nicu bez nadzora kada koristite
plastiCne, papirne ili druge zapaljive posude za hranu za
jednokratnu upotrebu.

Mikrotalasna rerna je namenjena za zagrevanje hrane i
pi¢a. Susenje hrane ili odece i zagrevanje grejnih
jastuci¢a, papuca, sundera, mokrih krpa i sli¢nih predmeta
moze da izazove rizik od povrede, zapaljenja ili pozara.
Ako se pri zagrevanju hrane pojavi dim, NEMOJTE
OTVARATI VRATA. IskljuCite pecnicu, izvadite utikaC iz
utiCnice i saCekajte dok hrana ne prestane da se pusi.
Otvaranje vrata dok se hrana pusi moze izazvati pozar.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj moze dovesti do
odlozenog eruptivnog klju€anja, te je potrebno voditi
racuna prilikom rukovanja posudom.

Sadrzaiji flaSica za hranjenje i tegli hrana za bebe treba
da se promeSaju ili protresu a temperatura da se proveri
pre konzumacije, kako bi se izbegle opekotine.

Nemoijte kuvati jaja u ljusci, niti podgrevati cela tvrdo

kuvana jaja u mikrotalasnoj pecnici, jer mogu eksplodirati
Cak i nakon sto se priprema u mikrotalasnoj zavrsi.
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1.1 Negai Ciscenje
Vrata:
Da biste uklonili sve tragove prljavstine, redovno Cistite
obe strane vrata, zaptivke vrata i zaptivne povrsine
mekom, vlaznom krpom. Nemojte Kkoristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje niti metalne strugace da
biste ocistili staklo na vratima, jer oni mogu izgrebati
povrsinu, Sto moze dovesti do pucanja stakla.
Unutrasnji deo peénice:
Pri CiS¢enju obriSite sve Sto je poprskano ili prosuto
mekom viaznom krpom ili sunderom nakon svake
upotrebe pecnice dok je joS uvek topla. Za tvrde mrlje
koristite blagu sapunicu i obriSite nekoliko puta vlaznom
krpom dok se ne uklone svi ostaci. Nemojte skidati filter
magnetrona. Vodite raCuna da blaga sapunica ili voda ne
prodru u male otvore na zidovima, $to moze izazvati
oStecenja pecnice. Nemojte prskati sredstava za CiScenje
po unutrasnjosti pecnice. O istite filter magnetrona,
unutrasnjost pecénice, rotirajuci tanjir i nosac tanjira nakon
upotrebe. Oni moraju biti suvi i bez masnoce na sebi.
Nakupliena masnoca se moze pregrejati i dimiti, ili zahvatiti
pozar.
Spoljasnji deo pecnice:
Spoljasnji deo peénice moze se lako ocistiti blagom
sapunicom i vodom. Vodite racuna da se sapunica obriSe
mokrom krpom i spoljasnjost posusi mekim ubrusom.

Kontrolna tabla:

Otvorite vrata pre CiS¢enja da biste deaktivirali kontrolnu
tablu. Morate biti pazljivi prilikom €iScenja kontrolne table.
Koristeci krpu natopljenu samo vodom nezno obriSite
tablu dok ne bude Cista. Izbegavajte upotrebu preteraninh
koliCina vode. Nemoijte koristiti nikakve hemikalije niti
abrazivne Cistace.
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Rotirajuci tanjir i nosac tanjira:
|zvadite rotirajuci tanjir i nosac tanjira iz pec¢nice. Operite
ih vodom sa blagom sapunicom. PosusSite mekom krpom.
| Rotirajuci tanjir i nosac tanjira mogu se prati u masini za
sude.

VAZNO!

Cistite pe¢nicu u redovnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Ako ne odrzavate pecnicu u Cistom
stanju, to moze dovesti do propadanja povrsine, sto
moze negativno uticati na vek trajanja uredaja i
mozda dovesti i do opasne situacije.

Tpeba BognTn pavyHa fa ce He 3arybu okpeTHuUa
Kada ce yKnawajy KoHTejHepwu ca ypehaja.

& VAZNO!
ParocistaC se ne sme koristiti.

Rerna mikrotalasne pecnice treba da se koristi kao

ugradena.

Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom

upotrebe.

& UPOZORENJE!
Drzite decu na udaljenosti od vrata da biste sprecili
da se opeku.

/N VAZNO!
Nemojte koristiti komercijalne CistaCe za pecnice,
parocistacCe, abrazivna, gruba sredstava za
CiS¢enje, nista Sto sadrzi natrijum hidroksid niti Zice
za ribanje na bilo kom delu vase mikrotalasne
pecnice.
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2. INSTALACIJA

=

371

495/595

Mikrotalasna se moze namestiti u polozaj
A, B,CorD:

Polozai Veli¢ina udubljenja
’ § D vV
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360
Mere u (mm)

2.1 Bezbedna upotreba uredaja  * Mora se ostaviti dovoljno prostora

izmedu ploCe za kuvanje i mikrotalasne

Ako uklapate mikrotalasnu u polozaj B ili da bi se spregilo pregrevanje

C:

Ormari¢ mora da budu najmanje
500 mm (E) iznad radnog stola i ne

mikrotalasne pecnice, okolnog ormaric¢a
i dodataka.
* Nemojte koristiti plocu za kuvanje bez

sme biti postavljen direktno iznad ploce. $erpi kada mikrotalasna peénica radi.
Ovaj uredaj je testiran i odobren + Mora se voditi ratuna kada se rukuje
ZaUpOtrebU u blizini ISkleICIVO kucénih mikrotalasnom peénicom dok J'e p|oéa
gasnih, elektricnih i indukcionih ploca za kuvanje ukljuéena.

za kuvanje.
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. Uklonite ¢itavo pakovanje i pazljivo

proverite da li ima znakova oStecenja.

. Ova pecnica je konstruisana tako da se

standardno uklopi u kuhinjski deo visine
350 mm. Kada se postavlja u kuhinjski
deo visok 360 mm:- Odvrnite i uklonite 4
nogice sa dna peénice. Rotirajte nogare
90 stepeni i ponovo podesite tako da
duga strana bude ispred rerne.

. Podesite fiksirajuéu kuku na desnu

stranu kuhinjskog kredenca koristei
dostavljeno uputstvo za upotrebu.

. Polako i bez primene sile montirajte

uredaj na kuhinjski ormari¢i. Uredaj bi
trebalo da se podigne na kuke za
ucvrscivanje a zatim da se spusti u svoj
polozaj. Fiksirajte rernu na levoj strani
koristec¢i dva dostavljena Srafa.

. Uverite se da je uredaj stabilan i da nije

nagnut. Pobrinite se da se odrzi razmak
od 2.5 mm izmedu vrata ormari¢a/
kuhinjskog dela iznad vrha okvira
(pogledaijte dijagram).
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2.3 PrikljuCivanje uredaja na
elektri¢no napajanje

» Elektricna utiCnica mora biti lako
(A) dostupna, tako da se uredaj moze
jednostavno iskljuciti u slu¢aju
opasnosti. lli mora postojati moguénost
da se pecnica izoluje od napajanje
ugradnjom prekidaca u fiksne
instalacije u skladu sa pravilima mreze.

« Elektri¢ni napojni kabl moze zameniti
samo elektricar.

* Ako je dovodni kabl oStecen mora da

000 ga zameni proizvodac, njegov servisni

o° predstavnik ili sli¢no kvalifikovana

(o] osoba kako bi se izbegla opasnost.

« Uti¢nica ne sme biti smestena iza
ormarica.

* Najbolji polozaj je iznad ormarica,
pogledaijte (A).

* Prikljucite uredaj na monofaznu
naizmenicnu struju 220-240 V/50 Hz
preko pravilno instalirane uzemljene
utiCnice. UtiCnica mora imati osigurac
od 10 A.

» Pre instalacije, zavezite komad kanapa
za napojni kabl peénice da biste ga
lakSe provukli kroz otvor i olaksali
priklju¢ak na poziciju (A) kada se
uredaj prikljucuje.

» Kada ubacujete uredaj u ormari¢ sa
visokom stranama, NEMOJTE zgnjeciti
elektri¢ni napojni kabl.

* Ne uranjajte elektricni kabl niti utikac u
vodu ili neku drugu te¢nost.

» Ne dozvolite da elektricni kabl prelazi
preko vrelih ili ostrih ivica, kao Sto su
ventilacione oblasti sa vrelim
vazduhom na gornjem zadnjem delu
pecnice.




2.4 Dodatni savet

Nemojte koristiti mikrotalasnu pecnicu da
biste zagrejali ulje za przenje u ulju.
Temperatura se ne moze kontrolisati i ulje
se moze zapaliti. Da biste pravili kokice,
koristite samo posebne mikrotalasne
pecnice za pravljenje kokica.

Osobe sa PEJSMEJKEROM treba da se
posavetuju sa svojim doktorom ili
proizvodacem pejsmejkera o merama
predostroznosti koje se odnose na
mikrotalasne pecnice.

Nikada ne sipajte i ne umecite predmete u

otvore brave na vratima ili ventilacione

otvore. U slu¢aju prosipanja, odmah

iskljuCite i izvucite iz napajanja rernu i

pozovite ovlas¢éenog ELECTROLUX

servisnog agenta.

Nikada ne modifikujte peénicu ni na koji

nacin.

Koristite samo rotirajuéi tanjir i nosa¢

tanjira koji su konstruisani za ovu pecnicu.

Nemojte ukljucivati pe¢nicu bez rotacione

ploce.

Da biste sprecili pucanje rotacione ploce:

« Pre CiS¢enja rotacione ploce vodom,
ostavite je da se ohladi.

* Ne stavljajte vrelu hranu niti vrelo
posude na hladnu rotirajuci tanjir.

* Ne stavljajte hladnu hranu niti hladno
posude na vrelu rotirajuci tanijir.
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Ni proizvodac ni dobavlja¢ ne mogu
prihvatiti odgovornost za Stete na pecnici ili
fiziCke povrede koje nastanu zbog
nepostovanja tacnog postupka elektricnog
prikljucivanja. Povremeno se na zidovima
pecnice ili oko zaptivki vrata i zaptivnih
povrsina mogu formirati vodena para ili
kapljice. To je uobi¢ajena pojava i ne znadi
da mikrotalasna pecnica propusta ili da je
neispravna.
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3. PREGLED UREDAJA

3.1 Mikrotalasna pecnica

Prednji ram

Svetlo rerne

Kontrolna tabla

Dugma za otvaranje vrata
Filter magnetrona
Udubljenje pecnice
Zaptivke vrata i zaptivne
povrsine

—

<] o] o] ~f ol
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3.2 Dodaci

Uverite se da li su isporuceni sledeci

dodaci:

Rotirajuci tanijir

Nosag tanjira

» Postavite podrsku za rotirajuci tanjir u
zatvorenom pakovanju na podu
Supljine.

« Zatim postavite rotirajuci tanjir na nosac
tanjir.

« Da biste izbegli oStecenje rotirajuci
tanijir, pobrinite se da podizete posude
bez dodirivanja ivice rotacione ploce
kada ih vadite iz pe¢nice.

Kada narucite dodatke, molimo vas
da napomenete dve stavke: ime dela i
ime modela vasem prodavcu ili
ovlaS§¢éenom ELECTROLUX
servisnom agentu.
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3.3 Kontrolna tabla

Indikatori digitalnog prikaza: Nivoi snage

YR Yo dugmadi
RV
QG = Y6 3| Omilieni Omiliena dugmad
8O- 4
O B Dugme za
8OW 240W 400W 560W suogw IEI KUhmJSkl tajmer automatsko
odmrzavanje
= s A u = v. | Automatsko
(i odmrzavanje Dugme za

kuhinjski tajmer

PATIIRA IR

B—
| [=] | Mikrotalasna B Okruglo dugme za
Tajmer/Tezina
B0 & imer/Te
[] | zaustavi/Otkazi Pocetak/Potvrdi/
Dugme za brzo
= Zaklju¢avanje zarad pokretanje
bezbednosti dece E Dugme za
B—— a . zaustavljanje
Podesite sat El Dugma za otvaranje
BBEB| Prik t vreta
: rikaz segmenata
|
+30
B Q@ <|/ g | TezZina
sow 240w 400w 560w 800w [ NjvOi shage
EB— P>
4. PRE PRVE UPOTREBE
4.1 Ukljucivanje Ako ste iskljucili sat i zelite da ga
) o ponovo ukljudite, dva puta pritisnite
Kada se rerna po prvi put ukljuci imate dugme KUHINJSKI TAJMER i sledite
opciju podeSavanja sata. Rerna ima 24hr 2b.
sat.
1. Rerna Ce se Cuti i sve ikone prikaza Ce  2p. Da biste ukljuéili sat, okrenite dugme
se ukljuciti na pola sekunde. dok prikaz ne pokaze ‘ukljuéeno’, zatim
Koristite dugme da biste izabrali da sat pritisnite dugme POKRENI.
bude ‘ukljuCen’ ili ‘iskljucen’. Primer: Da podesite sat na 18:45.
2a. Da biste iskljucili sat, okrenite dugme 1. Rotirajte dugme da biste prilagodili sat.
dok prikaz na pokaze ‘iskljuceno’, zatim 2 - pritisnite dugme POKRENI da biste
pritisnite dugme POKRENI. Rerna je potvrdili.
spremna za koriscenje. 3. Rotirajte dugme da biste prilagodili

minute.
4. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.
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Kada je sat podeSen vreme dana ¢e
se pokazati na prikazu.

4.2 Pripravnost (Rezim
ekonomicnosti)

Rerna ¢e automatski u¢i u rezim
pripravnosti ako se ne koristi u periodu od
5 minuta.

Primer: Ako sat nije podesen:

Prikaz e se iskljuciti.

Da biste izasli iz rezima pripravnosti, pritis-
nite bilo koje dugme ili rotirajte dugme.
Primer: Ako je sat podeSen:

Nakon perioda od 5 minuta, vreme ¢e se
prikazati.

4.3 Prilagodavanje sata kada je
podesen

Mozete da prilagodite sat nakon $to je

vreme podeseno.

Primer: Da biste promenili sa 18.45 na

19.50.

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

. Pritisnite dugme POKRENI.

. Rotirajte dugme dok se ‘19’ ne prikaze.

. Pritisnite dugme POKRENI.

. Rotirajte dugme dok se ‘50’ ne prikaze.

. Pritisnite dugme POKRENI.

o0k wWDN

5. RUKOVANJE

5.1 Kuvanje u mikrotalasnoj

Primer: Da bi se podgrejala supa u trajanju
od 2 minuta 30 sekundi na 560 W
mikrotalasne energije.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANJA na desnoj strani trougla
dok se ‘560 W’ ne prikaze.

2. Rotirajte dugme da biste uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

IU rezimu mikrotalasnog kuvanja,
mozete da prilagodite nivo snage
rerne pritiskajuci dugme direktno
ispod neophodnog podesavanja.

MozZete da podesite nivo snage kada
rerna radi pritiskajuci i drzeci
obavezno dugme za SNAGU
ZAGREVANJA dok novo

4.4 Da biste otkazalisati
podesili pripravnost (Rezim
ekonomicnosti)

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

. Rotirajte dugme dok se ‘oFF’ ne prikaze.

. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.

WiN

4.5 ZakljuCavanije zarad
bezbednosti dece

Rerna ima funkciju bezbednosti koja
sprecava slu¢ajno pokretanje rerne od
strane deteta. Kada je zaklju¢avanje
podeseno, nijedan deo mikrotalasne
pecnice nece raditi dok se funkcija
zaklju€avanja ne iskljuci. Zaklju¢avanje ili
otklju¢avanje je samo moguce kada rerna
ne radi.

Primer: Da biste prebacili na zaklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju€avanje za decu’ ne ukljuci.
Primer: Da biste prebacili na otklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju€avanje za decu’ ne prebaci
na isklju¢eno.

Kada je zaklju€avanje za decu
uklju¢eno, sva dugmad su prikazana
osim dugmeta ZAUSTAVI.

podesavanje snage ne bude
osvetlieno na prikazu. Previsoka
jacina struje i predugo vreme
pripreme mogu pregrejati hranu i
izazvati pozar.

Ako je 800 W izabrano onda je
maksimalno vreme mikrotalasne
pecnice koje moze da se unese
15 minuta.

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu

3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati
uklju¢en na 2 minuta nakon $to se
kuvanje okonca. Otvorite vrata i
zaustavice se, zatvorite vrata i
ponovo ce se pokrenuti dok se

2 minuta ne okoncaju (ukljuCujuci
vreme otvaranja vrata). Ako rerna radi
manje od 3 minuta ventilator se nece
ukljuciti.
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Nakon kuvanja pokretni sto ce rotacije, ili na 5 sekundi (Stagod traje
nastaviti da se rotira dok se €inija za duze). Rerna ¢e se Cuti kada se
kuvanje ne vrati na svoju prvobitnu zavrsi. Ako su vrata otvorena u toku
pocetnu poziciju. Svetlo unutradnjosti ovog procesa, rotacija ¢e se

Ge ostati upaljeno do zavrSetka zaustaviti.

5.2 Nivoi snage

Podesavanje
shage

Preporuc¢ena upotreba

800 W/JAKO Koristi se za brzo kuvanije ili zagrevanje, (npr. supe, dinstanih jela, konzervirane
hrane, toplih napitaka, povrca, ribe itd).

560 W Koristi se za duze kuvanje guste hrane, kao Sto su peceni but, vekna od mesa i
glazirani obroci, takode z osetljiva jela, kao Sto su sos od sira i vrlo meki kolaci.
Na ovom nivou snage sos se nece prekuvati i hrana ¢e se ravnomerno kuvati
bez prekuvavanja sa strane.

400 W Za gustu hranu za koju je potrebno dugo vreme pripreme kada se kuva na
tradicionalan nacin, (npr. jela od govedine), savetuje se koriSéenje ovog
podeSavanja da biste osigurali da meso bude mekano.

240 W/ODMR Za odmrzavanje odaberite ovaj nivo snage da biste osigurali da se jela
ZAVANJE ravnomerno odmrznu. Ova vradnost snage je idealna za lagano klju¢anje pirinca,
testenina, knedli i kuvanje pudinga od jaja.

80 W Za blago odmrzavanje, (npr. kremastih kolacéa ili peciva).
ow Za stajanje/kuhinjski tajmer.
W = VAT

5.3 Smanjena jacina energije

Nacin kuvanja Standardno vreme Smanjena jacina energije
Mikrotalasna 800 W 15 minuta Mikrotalasna 560 W
5.4 Prilagodavanje vremena 5.6 Kuhinjski tajmer
kuvanja u toku kuvanja Da biste podesili kuhinjski tajmer.

N . . . 1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER.
Mozete da prilagodite vreme kuvanja u toku 2. Rotirajte dugme da biste uneli vreme.

kuvanja. e ) i
h ; . ) . 3. Pritisnite dugme POKRENI. Tajmer ¢e
Primer: Da biste dodali 2 minuta se automatski pokrenuti.

(120 sekundi) koriste¢i dugme POKRENIL.
1. Cetiri puta pritisnite dugme POKRENI.

o g Vi Z ca k
Vreme kuvanja ¢e se povecati za 120 reme moze da se poveca kada

tajmer rati rotiraju¢i dugme ili

sekundi. pritiskajuéi dugme POKRENI.
. Funkcija tajmera mozZe da se koristi
5.5 KoriS¢enje dugmeta za samo kada rerna ne radi.
zaustavljanje
Jednom pritisnite dugme ZAUSTAVI da 5.7 Brzo p0kretanje
biste usli u rezim Pauze. Mozete odmah da zapocnete kuvanje na
Pritisnite ponovo dugme ZAUSTAVI da 800 W/VISOKO na 30 sekundi pritiskajuci

biste otkazali vreme kuvanja. dugme POKRENI.
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Da biste dodali viSe vremena pritisnite
dugme POKRENI.

5.8 UtiSano

Da biste iskljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAUMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Rotirajte dugme dok se ‘oFF’ ne
prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Da biste ukljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Rotirajte dugme dok se ‘on’ ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

5.9 Pauza

Da biste pauzirali dok mikrotalasna

pecnica radi.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI ili otvorite
vrata.

2. Rerna ¢e pauzirati do 5 minuta.

3. Pritisnite POKRENI da biste nastavili da
kuvate.

5.10 Omiljeni

Rerna ima 3 omiljena recepta.

% Omeksati puter

% Otopiti Gokoladu

% Kolag u Solji

Primer: Za omekSavanje putera.

1. Jednom pritisnite dugme OMILJENO 1.

2. Rotirajte dugme da biste usli u tezinu.
3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene. Da
biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.

Nivoi snage za unapred podeSene
Omiljeno recepte ne moze da se
prilagodi.

1-4 kolaca u Solji mogu da se
kuvaju.

UPOZORENJE! Cokolada moze
postati jako vruéa! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte

10 sekundi.

Pazite na ¢okoladu jer moze da se
pregreje i zagori.

Da biste pregazili Omiljeno za svoje
recepte.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANUJA da biste izabrali snagu.

2. Rotirajte dugme da biste usli u Zeljeno
vreme kuvanja.

3. Pritisnite i drzite dugme OMILJENO
koje zelite da podesite dok ne Cujete
zvuéni signal i dok se zvezdica za
omilieno na prikaze.

Da biste ponovo podesili Omilieno na

fabricko podesavanije.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI.

2. Pritisnite i drzite SNAGU
ZAGREVANJA 400 W na 3 sekunde.
Rerna ce resetovati Omiljeno na
fabricka podesavanja.

5.11 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski radi
da bi ispravilo rezim kuvanja i vreme
kuvanja bazirano na tezini hrane.

Mozete da izaberete od 2 menija za

automatsko odmrzavanije.

1. Automatsko odmrzavanje:
Meso/Riba/Divlja¢

2. Automatsko odmrzavanje: Hleb

Primer: Da biste odmrzli 0,2 kg Snicle.

1. Izaberite meni za automatsko
odmrzavanje jednom pritiskajuci dugme
AUTOMATSKO ODMRZAVANJE.

. Rotirajte dugme da biste izabrali tezinu.

. Pritisnite dugme POKRENI.

wWwiN

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene.

Da biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.
Prilagodavanje vremena/napajanja
nije dostupno u automatsko
odledivanju.
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6. TABELE ZA KUVANJE

6.1 Omilieni
Omiljeni Tezina Dugme Postupak
Omeksati puter 0,05-0,25 kg * » Stavite puter u pireks ¢iniju.
1 Dobro promesSaijte nakon kuvanja.
Otopiti Cokoladu  0,1-0,2 kg * * |zlomite ¢okoladu u male delove.
2 Stavite Gokoladu u pireks giniju.

Mesajte kada se Cuje zvucni signal.
Dobro promesajte nakon kuvanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moze
postati jako vruéa! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte
10 sekundi. Pazite na ¢okoladu jer
moze da se pregreje i zagori.
Kolac¢ u Solji 1-4 Solje * » Napravite kola¢ po receptu. Stavite
3 Solju na kraj pokretnog dela. Stanite na
30 sekundi nakon kuvanja.

6.2 Recepti za kolac u Solji

Kola¢ u Solji od putera od kikirikija Kola¢ u Solji od limuna
Sastojci za 1 Solju: Sastojci za 1 Solju:
2 kaSike (25 g) obi¢nog brasna 2Y>kaSike (25 g) obi¢nog brasna
2kasSike (30g)  mekog braon Secera 2 kasSike (30 g) sitnog Secera
Y kasicica praska za pecCenje Y4 kasicica praska za pecenje
1% kasike (15 g) ulja 1% kasike (15 g) ulja
Y4 kasicica ekstrakta od vanile 1 kaSicica kore od limuna
2 kasike (30 g)  putera od kikirikija 1 jaje srednje veli€ine
1 jaje srednje veliCine Preliv: 1 kasi€ica soka od limuna pomesanih
sa 2 kasicice sitnog Secera
Metoda:
1. Stavite sve suve sastojke u 3olju, dobro ~ Metoda:
pomesajte sa viljuSkom. 1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
2. Dodajte ulje, ekstrakt od vanile, puter pomesajte sa viljuskom.
od kikirikija i jaje, dobro prome$ajte. 2. Dodajte ulje, koru od limuna i jaje,
3. Stavite 3olju van centra pokretnog dela. dobro promesajte.
4. Kuvaijte koristeci % . Kolag ¢e se 3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
podiéi iz Solje u toku kuvanja. 4. Kuvaite koristeci Ygs . Kolaé ée se
Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi. podici iz Solje u toku kuvanja.
o . 5. Napravite preliv dodajuci sok od limuna
Na vrh stavite istopljenu ¢okoladu. sa sitnim Secerom.
Savet: Ako vise volite koristite puter od 6. Nakon kuvanja, izvadite kolag, izbodite
komadica kikirikija. vrh i pospite preliv preko kolaéa,

ostavite da stoji 30 sekundi.
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Bogati cokoladni kolac u Solji

Kolac u Solji od maline

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2Y; kasike (25 g) obi¢nog brasna

2% kasike (25 g) obicnog brasna

2 kasike (12 g) kakaa u prahu

2Y%; kasike (30 g) sitnog Secera

2 kaSike (30 g) sitnog Secera Y4 kasicica praska za pecenje
Y kasicica praska za pecenje 1% kaSike (15 g) ulja
1% kasike (15 g) ulja ¥ kasicica ekstrakta od vanile
Y kasicica ekstrakta od vanile 1 jaje srednje velicine
1 jaje srednje veli€ine 1% kasike pekmeza od maline bez
semenki
Metoda:
1. Stavite sve suve sastojke u $olju, dobro ~ Metoda:

pomesajte sa viljuskom.

2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje,
dobro promeSaijte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvaite koriste¢i Yz . Kolag ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

DekoriSite sa naslagom puter krema od
Cokolade.

Savet: Da biste napravili kola¢ u Solju od
¢okoladne narandze zamenite ekstrakt
vanile sa 2 kasiCice ekstrakta narandze.

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuSkom.

2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje,
dobro promeSajte.

3. Dodajte pekmez koristec¢i kasiku tako
da se ubaci u meSavinu.

4. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

5. Kuvajte koristedi i‘(a . Kolac ce se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dekorisite sa naslagom vanila krema od
putera.
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Kolac iz Solje od komadica jabuke

Kola¢ u Solji od Sargarepe

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2% kasike (25 g) obicnog brasna

2 kasike (20 g) obi¢nog brasna

2 kasike (30 g) mekog braon Secera 2% kasike (30 g) braon Secera
Y kasicica praska za pecenje Y4 kasicica praska za pecenje
Y kasicica cimeta u prahu Y4 kasicica cimeta u prahu
1%, kasike (15 g) ulja Y4 kasicica muskatnog orasci¢a u
1 jaje srednje veligine prahu
1% kasike (30 g) sosa od jabuke 1 tbsp mlevenih leSnika

digestivnih biskvita,
izlomljenih

pola (7 g)

1% kaSike (15 g) ulja

kora od %2 narandze

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke (osim
biskvita) u $olju, dobro promesajte sa
viljuskom.

. Dodajte ulje i jaje, dobro promesajte.

3. Pazljivo dodajte sos od jabuke koristeci
kasiku tako da se pomes$a sa
mesavinom.

4. Na vrh stavite izdrobljeni biskvit.

N

5. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

6. Kuvajte koriste¢i 5%, . Kolag ce se
podici iz Solje u toku kuvanja.
Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dodaijte kuglu sladoleda od vanile.

UPOZORENUJE! Sos od jabuke ¢e
biti vrué.

30g izrendane Sargarepe

1 jaje srednje veliCine

Preliv od krema: 15 g putera, otoplienog
40 g Secera u prahu, 40 g punomasnog krem
sira, /2 kaSic¢ica soka od narandze

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuSkom.

2. Dodaijte ulje, koru od narandze,
izrendanu Sargarepu i jaje, dobro
promesajte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvaijte koristeci iﬁ(s . Kola¢ ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.

5. Napravite preliv meSajuéi puter, Secer u
prahu, krem sir i sok od narandze.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Pustite da se kola¢ ohladi, zatim dodajte
preliv.
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6.3 Automatsko odmrzavanje

Automatsko

. Tezina Dugme Postupak
odmrzavanje
Meso/riba/zivinsko 0,2-0,8 kg sk Stavite hranu u porculansku posudu na
meso Lo x1 sredinu rotacione ploce.
Kada se Cuje zvonce, okrenite hranu,
rasporedite i odvojite. Zastitite tanke
delove i topla mesta aluminijumskom
(Cela riba, riblji folijom.
odresci, riblji filei, Nakon odmrzavanja, umotajte u
pileci bataci, pile¢e aluminijumsku foliju 15-45 min, dok se
grudi, mleveno dobro ne odledi.
meso, odrezak, Mleveno meso: Kada se ¢uje zvonce,
kotleti, plieskavice, okrenite hranu. Uklonite odmrznute
kobasice) delove ako je moguce.
@ Nije pogodno za celo pile.
Hleb 0,1-1,0 kg Rasporedite u porculanskoj posudi na

Ak
[auro] x2

sredini rotacione ploce. Za 1,0 kg
rasporedite direktno na rotirajuci tanjir.
Kada se Euje zvonce, okrenite,
rasporedite i uklonite odmrznute kriske.
Nakon odmrzavanja, pokrijte
aluminijumskom folijom i neka stoji
5-15 min, dok ne bude dobro
odledeno.

Unesite samo teZinu hrane. Nemojte ukljuciti teZinu posude.
Za hranu koja je teza ili lakSa od teZina/kvantiteta koji se nalazi na tabeli, koristite manuelno

rukovanje.

Krajnja temperatura ¢e varirati zavisno od pocetne temperature.

Odresci i kotleti treba da budu zamrznuti u jednom sloju.

Mleveno meso treba da bude zamrznuto u tankom obliku.
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L. Kolicina Podesa Jacdina Vreme -,
Hranalpice g .. . Nacin
-g/ml- vanje energije -Min-
Mleko,, 1 Solja 150 Mikro 800 W 1 ne poklapati
Voda, 1 Solja 150 Mikro 800 W 1-2  ne poklapati
6 Solja 900 Mikro 800 W 10-12 ne poklapati
1 porcija 1000 Mikro 800 W 11-13  ne poklapati
Obrok za jedan 400 Mikro 800 W 3-6  poprskajte malo vode po sosu,
tanjir poklopite, promesajte na
polovini zagrevanja
Supa/paprikas 200 Mikro 800 W 1-2  poklopite, promeSajte nakon
zagrevanja
Povrée 500 Mikro 800 W 4-5  ako treba, dodati malo vode,
poklopite, promesajte na
polovini zagrevanja
Meso, 1 kriska " 200 Mikro 800 W 3-4  tanko rasporedite sos po vrhu,
poklopite
Riblji file 200 Mikro 800 W 2-3  poklopite
Kolag, 1 kriska 150 Mikro 400 W VA stavite u porculansku posudu
Hrana za bebe, 190 Mikro 400 W 1 prebacite u odgovarajucu
1 tegla posudu za mikrotalasnu, nakon
zagrevanja dobro promesajte i
proverite temperaturu
Toplienje margarina 50 Mikro 800 W VA poklopite
ili putera
Topljenje cokolade 100 Mikro 400 W 2-3  povremeno promesajte
1 od hladne/og
6.5 Odmrzavanje
Kolicina Podesa Jac¢ina Vreme - Vrt.emt.-.\
Hrana . .. . Nacin stajanja
-g- vanje energije -Min- Min-
Gulas 500 Mikro 240 W  8-12 promeSajte na polovini 10-30
odmrzavanja
Kolac, 150 Mikro 80 W 2-5  stavite u porculansku 5)
1 kriska posudu
Voée 250 Mikro 240 W 4-5  rasporedite ravnomerno, 5

okrenite na polovini
odmrzavanja
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6.6 Kuvanje od odmrznutog

Cpncku

Koli¢éina Podesa Jacina Vreme - Vr(_emfa
Hrana . o . Nacin stajanja
-g- vanje energije -Min- Min-
Riblji file 300 Mikro 800 W  10-12 poklopite 2
Obrok od 400 Mikro  800W  9-11 poklopite, promeSajte 2
jednog nakon 6 minuta
tanjira
6.7 Kuvanje
- .. Vreme
Koli¢ina  Jacdina Vreme .. I
Hrana . . Nacin stajanja
-g- energije -Min- .
-Min-
Prokule/ 500 800 W 9-11 dodajte 4-5 vk vode, poklopite, -
GraSak promesajte na polovini kuvanja
Sargarepa 500 800 W 10-12 isecite na kolutove, dodajte 4-5 -
vk vode, poklopite, promeSaijte
na polovini kuvanja
Pecenja 1000 800 W 19-21  zacinite po ukusu, stavite u 10
plitku posudu, okrenite na pola
kuvanja
Riblji file 200 800 W 34 zacinite po ukusu, stavite u 2

porculansku posudu, poklopite

@ Ako rerna radi u bilo kojem rezimu 3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati uklju¢en na 2 minuta nakon
Sto se kuvanje okonca. Otvorite vrata i zaustavice se, zatvorite vrata i ponovo ¢e se pokrenuti dok se
2 minuta ne okonéaju (uklju€ujuci vreme otvaranja vrata). Ako rerna radi manje od 3 minuta ventilator

se nece ukljuciti.
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7.1 Bezbedno posude za mikrotalasnu

Posude

Bezbedno za
mikrotalasnu

Komentari

Aluminijumska folija/ I X Mali komadi aluminijumske folije mogu se koristiti za

posude od zastitu hrane od pregrevanja. Drzite foliju najmanje 2 cm

aluminijumske folije od zidova pecénice, jer moze doc¢i do varnic¢enja. Posude od
folije nisu preporucljive, osim ako ih navodi proizvodac
pazljivo sledite uputstva.

Porcelan i keramika I X Porcelan, grnéarija, glazirano glineno posude i arkopal su
obi¢no pogodni, osim onih sa metalnim ukrasima.

Stakleno posude, v Treba voditi racuna prilikom kori§¢enja staklenog posuda,

npr. Pyrex ® jer moze popucati ili napuknuti ako se naglo zagreva.

Metal X Ne preporucuje se upotreba metalnog posuda prilikom
upotrebe mikrotalasne energije, jer moze stvarati varnice,
koje mogu izazvati pozar.

Plasti¢ne/polistirolske v Mora se voditi racuna, jer se neke posude deformiSu, tope

posude, npr. za brzu ili gube boju pri visokim temperaturama.

hranu

Kese za v Moraju se probosti da bi para mogla da izlazi. Proverite da

zamrzivaé/pecenje li su kese odgovarajuée za upotrebu u mikrotalasnoj.
Nemoijte koristiti plasticne ili metalne vezice, jer se mogu
istopiti ili zapaliti zbog varni¢enja metala.

Papir - tanjiri, Solje i v Koristite samo za zagrevanije ili upijanje vlage. Mora se

kuhinjski papir voditi rauna, jer pregrevanje moze izazvati pozar.

Slamnate i drvene v Uvek nadgledajte pec¢nicu kada koristite ove materijale, jer

posude pregrevanje moze izazvati pozar.

Reciklirani papir i X Mogu sadrzati ekstrakte metala koji ¢e izazvati ,varni¢enje*

novine

i mogu izazvati pozar.
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7.2 Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pec¢nici

Sastav Hrana bogata masnocom ili Secerom (npr. bozicni puding, pite od jabuka)
zahteva kraée vreme zagrevanja. Mora se voditi racuna, jer pregrevanje moze
izazvati pozar.

Veli¢ina Radi ravhomernog kuvanja napravite sve jednake komade.

Temperatura  Pocetna temperatura hrane utice na koli¢inu vremena potrebnog za kuvanje.

hrane Zasedi hranu sa nadevima, (npr. krofne sa dZzemom), da biste oslobodili toplotu
ili paru.

Rasporedite  Stavite najdeblje delove hrane prema spoljasnjem delu posude, (npr. pilece
batake).

Poklopac Koristite prijanjajucu foliju sa otvorima za mikrotalasnu ili odgovarajuci poklopac.

Probodite Hrana sa ljuskom, korom ili opnom mora se probosti na nekoliko mesta pre
kuvanja ili zagrevanja zbog nagomilavanja pare, Sto moze izazvati eksploziju
hrane, (npr. krompira, ribe, piletine, kobasice).

VAZNO! Jaja se ne smeju zagrevati pomocu mikrotalasne energije, jer
mogu eksplodirati, ¢ak i nakon $to se kuvanje zavrsi, (npr. posirana, tvrdo
kuvana).

Promesaijte, Radi ravhomernog kuvanja neophodno je promesSati, okrenuti i rasporediti hranu

okrenite, tokom pripreme. Uvek promesaijte i rasporedite od spoljasnje strane prema

rasporedite centru.

Stajanje Nakon kuvanja neophodno je vreme stajanja koje omogucava da se toplota
ravnomerno rasporedi kroz hranu.

Zastitite Topli delovi mogu se zastititi malim komadima folije, koja odbija mikrotalase,

(npr. pile¢e noge i krila).

Koristite krpe za hvatanje vrelih sudova ili zastitne rukavice za rernu kada vadite hranu iz pe¢nice da
biste sprecili opekotine. Posude, aparate za kokice, kese za pecenje u rerni itd. uvek otvarajte na
udaljenosti od lica i ruku da bi ste izbegli opekotine od pare.

Uvek se odmaknite od vrata peénice kada ih otvarate da biste izbegli opekotine od ispustene pare i
toplote. Isecite punjenu pe€enu hranu nakon zagrevanja da biste oslobodili paru i izbegli opekotine.
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Problem Proverite dali. ..
Mikrotalasna ne radi » Osiguraci u kutiji sa osiguracima rade.
pravilno? * Nije nestalo struje.

Ako osiguraci nastave da pregorevaju, obratite se kvalifikovanom
elektricaru.

Mikrotalasni rezim ne
radi?

Vrata su pravilno zatvorena.
Zaptivke vrata i njihove povrsine su Ciste.
Dugme POKRENI je pritisnuto.

Rotirajuéi tanjir se ne
okrece?

Nosac tanjira je pravilno spojen sa pogonom.

Posuda za pecnicu ne prelazi preko rotacione ploce.

Hrana ne prelazi preko ivice rotacione ploce sprecavajuci je da se
okrece.

Nema nista u udubljenju ispod rotacione ploce.

Mikrotalasna necée da se

Iskljucite uredaj sa napajanja.

iskljuci? » Pozovite ovlaSéenog ELECTROLUX servisnog agenta.
Unutrasnje svetlo ne » Pozovite svog ovlaS¢enog ELECTROLUX servisnog agenta.
radi? Unutrasnje svetlo moze da zameni kvalifikovani ovlasc¢eni

ELECTROLUX servisni agent.

Hrani je potrebno vise
vremena za zagrevanje i
kuvanje nego pre?

Podesite duze vreme kuvanja (dupla kolicina = skoro duplo vreme)
ili,

Ako je hrana hladnija nego obi¢no, okrecite je s vremena na
vreme ili,

Podesite veéu postavku snage.

Vrata se nece otvoriti
usled nestanka struje?

PaZljivo otvorite vrata tako Sto ¢ete ih povuci od vas pri donjoj
desnoj strani ugla staklenih vrata.
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9. SPECIFIKACIJE

Napon AC napajanja 220-240 V, 50 Hz, jednofazni

Osigurac na liniji napajanja Munnmym 10 A

Potrebna AC snaga: Mikrotalasna  1.25 kW

1zlazna snaga: Mikrotalasna 800 W (IEC 60705)

Frekvencija mikrotalasa 2450 MHz " (Grupa 2 / klasa B)
Spoljasnje dimenzije: MBB1756SE 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (D)
Unutrasnje dimenzije 285 mm (3) x 202 mm (V) x 298 mm (D) 2
Kapacitet pecnice 17 litara 2

Rotiraju¢i tanjir @ 272 mm, staklena

Tezina oko 16 kg

1 Ovaj proizvod zadovoljava zahteve Evropskog standarda EN55011.
U skladu sa ovim standardom, ovaj proizvod je klasifikovan kao oprema 2. grupe B klase.
Grupa 2 znaci da uredaj namerno proizvodi energiju radiofrekvencije u obliku elektromagnetne
radijacije radi termicke obrade hrane.
Uredaj B klase znaci da je oprema pogodna za upotrebu u domacinstvu.

2 Unutrasnji kapacitet se izracunava merenjem maksimalne Sirine, dubine i visine.
Stvarni kapacitet prijema hrane je manji.

10. INFORMACIJE O ZASTITI OKOLINE

Peuvknupajte matepujane ca Ypehaje obenexeHe cumbosiom g
cumbornom L/.\'_) . MNakoBane ognoxuTe y HemojTe GauaTu 3ajeaHo ca cmehem.
oprosapajyhe KoHTejHepe pagu Mpown3Boa BpaTUTE y NOKanHW LeHTap 3a
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Ju falenderojmé qé zgjodhét kété produkt AEG. Ne e kemi prodhuar kété paijisje pér t’ju
dhéné njé performancé pa té meta pér shumé vite, me teknologji inovative gé Ju ndihmon
té keni njé jeté mé té thjeshté — disa karakteristika ju mund té mos i gjeni né pajisjet e
zakonshme. Ju lutemi té& shpenzoni disa minuta pér ta lexuar né ményré qé té merrni mé

té mirén nga kjo pajisje.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Udhézime pér pérdorim, riparimin e defekteve, informacione shérbimi:

www.aeg.com

a/ Regjistroni produktin tuaj pér shérbim mé té miré:
www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

Blini aksesoré, pjesé kémbimi konsumi dhe origjinale pér pajisjen tuaj:

KUJDESI NDAJ KLIENTIT DHE SERVISIMI

Ne ju rekomandojmé pérdorimin e pjeséve origjinale.

Informacioni mund té gjendet né pllakén e informacionit. Modeli, PNC, Numri serial.

& Informacion sigurie —Paralajmérues/kaucion
@] Informacion i pérgjithshém dhe késhilla
(¥) Informacion ekologjik

Subjekt pér tu ndryshuar pa njoftim.
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1. A INFORMACIONE SIGURIE

Kjo pajisje mund té pérdoret vetém nga fémijét mbi 8 vjec
dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, motorike
apo mendore apo dhe me mungesé pérvoje dhe njohurie
vetém nése ata mbikéqyren apo u jané dhéné udhézime
pérsa i pérket pérdorimit té€ pajisjes né ményré té sigurté
dhe gé ata té kené kuptuar rreziget e mundshme. Fémijét
duhet t&€ mbikéqyren pér tu siguruar gé ata nuk luajné me
pajisjen. Pastrimi dhe mirémbaijtja gjaté pérdorimit nuk
duhet té kryhet nga fémijét pérderisa ata jané nén 8 vje¢
dhe nuk jané té mbikéqyrur.

Kjo pajisje nuk mund té pérdoret né lartési mbi 2000m.

/A E RENDESISHME! UDHEZIME SIGURIE TE
RENDESISHME: LEXONI ME KUJDES DHE
RUAJENI PER REFERENCE NE TE ARDHMEN.

& KUJDES!

Nése dera ose dorezat e dyerve jané démtuar,
furra nuk duhet té vihet né funksionim derisa té jeté
riparuar nga njé person i kualifikuar.

& KUJDES!

Eshté e rrezikshme pér cilindo person tjetér pérvec
personit té€ kualifikuar té kryejé ¢do shérbim apo
riparim qé pérfshin hegjen e njé kapaku qgé jep
mbrojtje nga ekspozimi i energjisé né mikrovalé.

& KUJDES!

Léngjet dhe ushqgime té tjera nuk duhet t&€ nxehen
né ené hermetike pasi ato jané mé té€ mundshme
pér shpérthim.
Kjo pajisje éshté prodhuar pér pérdorim shtépiak dhe ap-
likacione té ngjashme si : ambiente kuzhine pér stafin né
dygane, zyra dhe ambiente té tjera pune; shtépi fermere;



SHQIP 129

tek klientét né hotele, motele dhe ambiente té€ tjera
rezidenciale; né hotelet e llojit qé ofrojné fietje dhe
meéngjes.

Pérdorni mikrovalén vetém me kuti dhe ené kuzhine té
sigurta.

Enét metalike pér ushgimin dhe pijet nuk lejohen gjaté
gatimit né mikrovalé.

Mos e lini sobén pa mbikéqyrje ndérkohé gé pérdorni ené
plastike, letre apo té tjera me ushqgim té djegshém.

Soba me mikrovalé éshté projektuar pér té& ngrohur
ushgim dhe pije. Tharja e ushgimit apo e rrobave dhe
nxehja e jastékéve ngrohés, shapkave, sfungjeréve,
leckave té lagura dhe té ngjashme mund té rrezikojé
léndimin dhe ndezjen e zjarrit.

Nése ushgimi gé po ngrohet fillon té nxjerré tym, MOS
HAPNI DEREN. Fikeni dhe higeni nga priza sobén dhe
prisni derisa ushgimi t&€ mos nxjerré mé tym. Duke hapur
derén ndérkohé gé ushgimi nxjerr tym, ju mund té
shkaktoni zjarr.

Ngrohja né mikrovalé e pijeve mund té rezultojé me zierje
eruptive té vonuar, prandaj kujdesuni kur té€ veproni me
enén.

Pérmbaijtja e shisheve me ushgim dhe kavanozave me
ushqim pér foshnja duhet té nxirren ose té tunden dhe
temperatura duhet té kontrollohet para konsumimit, né
ményré qé té shmanget djegia.

Mos zieni vezé me lévozhgé dhe vezét e ziera mé paré
nuk mund té ngrohen né mikrovalé pasi ato mund té sh-
pérthejné pasi té keté mbaruar gatimi né mikrovalé.



130 www.aeg.com

1.1  Mirémbaijtja dhe pastrimi

Dera:

Peér té hequr gjithé papastértité, pastroni rregullisht t€ dyja
anét e derés, dorezat e derés dhe sipérfaget e guarni-
cioneve me njé pecete té buté, té& njomé. Mos pérdorni
pastrues gérryes té forté apo gérryes metalik t&€ mprehté
pér té pastruar derén prej xhami té sobés pasi kjo mund
té gérvisht sipérfagen, e cila mund té rezultojé me
shkatérrimin e xhamit.

Pjesa e brendshme e sobés:

Pér pastrim, fshini cdo derdhje apo spérkatje me njé
peceté té njomé té buté ose me njé sfungjer pas ¢do
pérdorimi ndérkohé gé soba éshté e ngrohté. Pér ndotje
té médha, pérdorni peceté té njomur me ujé me sapun
disa heré derisa té keni hequr mbetjet. Mos zhvendosni
kapakun e mikrovalés. Sigurohuni gé uji me sapun apo
thjesht uji t&€ mos depértojé né vrimat e vogla né mure, té
cilat mund té shkaktojné déme té sobés. Mos pérdorni
pastrues me spérkatje pér interiorin e sobés. Pastroni
kapakun e mikrovalés, zgavrén e sobés, platformén
rrotulluese dhe mbéshtetésen e saj pas pérdorimit. Kéto
duhet té jené té thata dhe pa yndyré. Yndyra e
grumbulluar mund té mbinxehet dhe té filloj té krijohet
tym apo té krijohet zjarr.

Pjesa e jashtme e sobés:

Pjesa e jashtme e sobés tuaj mund té pastrohet
lehtésisht me ujé dhe sapun. Sigurohuni gé keni njé lecké
té njomé me sapun, dhe meé pas thani pjesén e jashtme
me njé peceté té buté.

Paneli i kontrollit:

Hapni derén para se ta pastroni dhe c¢aktivizoni panelin e
kontrollit. Tregoni kujdes kur pastroni panelin e kontrollit.
Kur pérdorni lecké té njomur me uj€, me kujdes férkoni
panelin derisa té pastrohet. Shmangni pérdorimin e
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sasive t€ médha té ujit. Mos pérdorni ndonjé lloj pastruesi
kimik apo gérryes.

Platforma rrotulluese dhe mbéshtetésja e platformés:
Higni platformén dhe mbéshtetésen e platformés nga
soba. Lani platformén dhe mbéshtetésen e platformés
me ujé dhe sapun. Thajini me njé copé té buté. Té dyja si
platforma edhe mbéshtetésja e platformés jané té sigurta
pér tu pérdorur né lavastovilje.

& E RENDESISHME!

Pastroni sobén né intervale kohe té caktuara dhe
higni mbetjet e ushqimit. Gabimet né mirémbaijtjen
e sobés né kushtet e pastrimit mund té shkaktojné
kegésimin e sipérfages e cila mund té ndikojé mé
pas né jetégjatésiné e pajisjes dhe ndoshta mund
té rezultojé né situata té rrezikshme.

Duhet treguar kujdes, por jo duke zhvendosur
platformén rrotulluese duke lévizur enét nga pajisja.
& E RENDESISHME!
Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.
Furra me mikrovalé éshté projektuar pér vendosje me
integrim.
Kjo pajisje dhe pjesét e saj té aksesueshme mund té
nxehen gjaté pérdorimit.
A KUJDES!
Mbani fémijét larg nga dera pér té parandaluar
rrezikun qé ata té digjen.
& E RENDESISHME!

Mos pérdorni pastrues komercial pér sobén,
pastrues me avull, gérryes, pastrues té ashpér, apo
té tille qé pérmbajné hidroksid natriumi apo pade
pastrimi né ndonjé pjesé té sobés suaj me
mikrovalé.



132

2.

www.aeg.com

INSTALIMI

850

\

495/595

Mikrovala mund té vendoset né pozicionin
A, B, CoseD:

2.1 Pérdorimi i sigurt i pajisjes
Nése montoni mikrovalén né pozicionin B
ose C:

« Kabineti duhet té jeté njé minimum prej
500 mm (E) mbi tavolinén e punés dhe
nuk duhet té instalohet direkt mbi
kapak.

*  Kjo pajisje éshté testuar dhe miratuar
pér pérdorim vetém prané furrave
shtépiake me gazi, elektrike dhe me
induksion.

Pozicioni Numri Niche
Gi Gj L
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Pérmasat né (mm)

Duhet té lejohet hapésira e
mjaftueshme ndérmijet gatimit dhe
mikrovalés pér té parandaluar
mbinxehjen e furrés me mikrovalé,
rrethuar ngabufe dhe pajisje.

Mos e pérdorni vatrén e gatimit pa tigan
kur furra me mikrovalé éshté né puné.
Kujdes késhillohet kur shikoni furrén me
mikrovalé gjaté gatimit.
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. Higni paketimin dhe kontrolloni me

kujdes pér ndonjé shenjé démtimi.

. Kjo furré éshté projektuar pér t'u

pérshtatur né njé dollap 350 mm té larté
si standard. Kur vendosni né njé dollap
360 mm té larté: - zhvidhosni dhe higni
4 kémbét nga fundi i furrés. Rrotulloni
kémbét 90 gradé dhe rregulloni né anén
e gjaté né pjesén e pérparme té furrés.

. Montoni dhe fiksoni né anén e djathté té

bufesé sé kuzhinés duke pérdorur fletén
e udhézimeve té furnizuar.

. Vendosni pajisjen me ngadalé né kutiné

e kuzhinés, dhe pa forcé. Pajisja duhet té
vendoset né ¢engelat fiksues dhe mé
pas té ulet né vendin e vet. Fiksoni furrén
né anén e majté duke pérdorur dy vidat e
furnizuara.

. Sigurohuni g€ pajisja éshté e

géndrueshme dhe nuk I€ékundet.
Sigurohuni gé té ruhet distanca 2.5 mm
midis derés sé bufesé dhe pjesés ballore
té kornizés (shih diagramin).
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2.3 Lidhja e pajisjes me
energjiné

» Kautia elektrike duhet té jeté lehtésisht e
arritshme né ményré gé té higet
lehtésisht nga priza né rast
emergjence. Ose mundésisht duhet té
jeté e mundur pér tu izoluar nga soba
nga furnizuesi duke inkorporuar gelésin
né telat e fiksuar né pérputhje me
rregullat e kabllove.

— = + Kordoni i furnizimit me energji mund té
o zévendésohet vetém nga njé

o0 elektricist.

oe + Nése kordoni i furnizimit éshté

(o] démtuar, duhet té€ zévendésohet nga

prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose
personat e kualifikuar né ményreé té
ngjashme né ményré qé té€ shmanget
rreziku.

» Kutia nuk duhet té lihet pas bufesé.

» Pozicioni mé i miré pér afér bufesg,
shih (A).

+ Lidhni pajisjen me njé fazé
220-240 V/50 Hz me rrymé té alternuar
me ané té njé kutie té instaluar me
tokézim. Kutia duhet té lidhet me rrymé
10 A.

» Para instalimit, shtréngoni njé copé
nga kordoni i furnizimit me energji pér
té lehtésuar lidhjen me pikén (A) kur
pajisja té jeté instaluar.

+ Kur fusni pajisjen né bufené me
pozicionuar lart anash, MOS pérthyeni
kordonin e furnizimit me energiji.

* Mos zhysni kordonin e furnizimit me
energji ose ta vendosni né ujé apo
Iéngje té tjera.

* Mos lejo gé kabllo furnizues té bie mbi
sipérfage té nxehta apo té ashpra, si¢
mund té jeté zona e ajrit t& nxehté né
pjesén e pérparme té sobés.




2.4 Késhilla shtesé

Mos pérdorni sobén me mikrovalé pér té
nxehur vajin pér skugje té thellé. Temper-
atura nuk mund té kontrollohet dhe vaji
mund té shkaktojé zjarr. Pér té pérgatitur
kokoshka, pérdorni vetém pérgatités
kokoshkash speciale pér mikrovalé.

Individét me STIMULUES KARDIAK duhet
té konsultohen me mjekun e tyre apo
prodhuesin e stimuluesit kardiak pér masa
paraprake pérsa i pérket sobave me
mikrovalé.

Asnjéheré mos vendosni apo futni ndonjé
objekt né zgavrén e hapjes sé derés apo
zgavrat e ventilimit. Né rast t€ ndonjé derd-
hjeje, fikni dhe higni menjéheré nga priza
sobén dhe kontaktoni agjentin e shérbimit
té autorizuar ELECTROLUX.

Asnjéheré mos modifikoni sobén né
ndonjé ményreé.

Pérdorni vetém platformé rrotulluese dhe
suport pér platformé té dizajnuar pér kété
sobé. Mos e vini né puné sobén pa
platformé rrotulluese.

Pér té parandaluar thyerjen e platformés

rrotulluese:

» Para se ta pastroni platformén me ujé,
|éreni platformén té ftohet.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té
nxehta né platformé té ftohté.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té
ftohta né platformé té nxehta.
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As prodhuesi as shitési nuk mund té
pranojné pérgjegjésiné pér déme né sobé
apo léndime personale gé kané rezultuar
nga gabimet gjaté procedurave jo korrekte
té lidhjeve elektrike. Avujt dhe pikat e ujit
mund té krijohen né muret e sobés ose
pérreth guarnicionit t& derés dhe sipér-
fageve hermetike. Kjo €shté njé dukuri nor-
male dhe nuk éshté tregues pér rrjiedhje té
mikrovalés apo mosfunksionim té saj.
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3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Sobé me mikrovalé

Fleté ballore
—\ ' [ Llamba e sobés
Paneli i kontrollit
Button pér hapjen e
derés
Kapaku i valéve

ﬂ Zgavra e sobés

Guarnicion dere dhe
sipérfage hermetike

3.2 Aksesoré

Kontrolloni pér tu siguruar gé aksesorét e
méposhtém jané furnizuar:

Platforma rrotulluese

Suport i platformés rrotulluese

» Vendosni mbéshtetésen e platformés
rrotulluese né paketimin hermetik mbi
bazamentin e zgavrés.

* Me pas vendosni platformén mbi
suportin e saj.

» Pér té shmangur démtime té platformés
rrotulluese, sigurohuni gé enét dhe
mbajtéset té jené vendosur miré né
buzét e platformés kur ta [évizni nga
soba.

Kur porosisni aksesoré, ju lutemi té
informoni pér dy njési: emri i pjesés
dhe emri i modelit tek shitési juaj apo
tek njé agjent i shérbimit té autorizuar
ELECTROLUX.
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3.3 Panelii kontrollit

1

(]

Tregues dixhital né ekran: Celésat e nivelit

DA * R A té fuqisé
A .

i Q & (= T %s| Favorite Gelésat e preferuar
G m [ . - Gelési i shkrirjes sé
80w ;)wzowzov:oow IEI Ora e kuzhinés akullit automatikisht

B— =n e i Shkrirja automatike Qelé_si I ores s8

o) kuzhinés

T T 1
. 7271 *2 : @ Mikrovala E Butoni i orés/peshés
4] | Start/Konfirmo/
B—AQ (i [ | Stop/Fshi Celési i fillimit
té shpejté
| | Siguresa pér siguriné Bl Celésiindalimit
ndaj fémijéve El Button pér hapjen
6 e derés
@ Regjistro orén
BE588| Segmente ekrani
|
B &) q° 9 | Pesha
sow 240w 400w ssow soow | Nivelet e fuqisé

El— P>

4. PARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Vendos né prizé Etﬁsele I;lgni..ﬁkgr.oriré]?y dhgddéﬁhi(pni ta

eni até pérséri, shtypni eré

Kur furra éshté e mbyllur pér heré té paré ju OREN E KpUZH|NEs dF;/ heé dhe

keni mundési té& vendosni orén. Soba ka njé ndigni 2b.

oré 24h.

1. Soba do té I&shoj njé sinjal né ikonate  2b. Pér ta ndezur orén, rrotullojeni gelésin
ekLanlgqhe do té fiket pér gjysém derisa ekrani té tregojé 'ndezur’, mé
sekondé. pas shtypni butonin START.

Pérdorni Butonin pér t€ zgjedhur orén Shembull: Pér té regjistruar orén 18:45.

‘ndezur' ose orén fikur. 1. Rrotulloni butonin pér té rregulluar orén.
2a. Pér ta caktivizuar orén, fikni gelésin 2. Shtypni START si gelés pér konfirmim.

derisa t& ﬁ?;aq_eé ﬁtkurf nse fX[Ra? the 3. Rrotulloni butonin pér t& rregulluar

mé pas shtypni butonin . Furra minutat.

éshté gati pér tu pérdorur. 4. Shtypni START si celés pér konfirmim.

Kur regjistrohet ora, ora e dités do té
shfaqget né ekran.
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4.2 Standby (Modaliteti
ekonomik)

Soba do té kalojé automatikisht né
modalitetin standby nése nuk do té pérdoret
brenda njé kohe prej 5 min.

Shembull: Nése ora nuk éshté regjistruar:
Ekrani do té fiket.

Pér té dalé nga modaliteti standby hapni
derén, shtypni njé ¢elés ¢farédo ose
rrotulloni butonin.

Shembull: Nése ora éshté regjistruar:
Pas periudhés kohore 5 minutéshe, koha
do té shfaget.

4.3 Rregulloni orén kur éshté
regjistruar

Ju mund té rregulloni orén me zile pasi té
jeté regjistruar ora.

Shembull: Pér té€ ndryshuar nga 18.45
tek19.50.

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy
heré.

Shtypni START si gelés.

Rrotulloni butonin derisa té shfaget ‘19’
Shtypni START si gelés.

Rrotulloni butonin derisa té shfaget ‘50’.
Shtypni START si celés.

oarON

5. FUNKSIONIMI

5.1 Gatimi né mikrovalé

Shembull: Pér té nxehur supén 2 minuta

dhe 30 sekonda né fuqgi mikrovale 560 W.

1. Shtypni celésin e NIVELIT TE FUQISE
né trekéndéshin djathtas derisa ‘560 W’
té shfaqget né ekran.

2. Rrotulloni butonin pér té hyré te ora.

3. Shtyp START si celés.

Né modalitetin e gatimit né mikrovalé,
ju mund té rregulloni nivelin e fugisé
sé€ sobés duke shtypur gelésin direkt
tek regjistrimet e kérkuara.

Ju mund té regjistroni nivelin e fuqisé
kur soba punon, duke shtypur dhe
mbajtur NIVELIN e sobés qgé
kérkohet derisa fugia e re shfaget e
regjistruar né ekran. Nivelet e
energjisé qé jané tepér té larta apo
kohét e gatimit gé jané tepér té gjata
mund té mbinxehin ushgimin duke
rezultuar né zjarr.

44 Per té fshiré orén me zile
he re?glstronl standb
(Moda eti ekonomik)

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy
heré.

2. Rrotulloni butonin derisa té shfaget
‘oFF’.

3. Shtypni START si gelés pér konfirmim.

4.5 Siguresa pér siguriné e
fémijéve

Soba ka njé karakteristiké sigurie e cila
parandalon funksionimin aksidental té
sobés nga njé fémijé. Pasi éshté regjistruar
siguresa, asnjé pjesé e mikrovalés nuk do
té funksionojé derisa siguresa té jeté fikur.
Aktivizimi dhe gaktivizimi i siguresés éshté i
mundur vetém kur soba nuk éshté né
funksionim.

Shembull: Pér té aktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si ¢elés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té aktivizohet.
Shembull: Pér té gaktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si ¢celés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té gaktivizohet.

Kur siguresa pér fémijét éshté
aktivizuar, té gjithé celésat jané
gaktivizuar pérveg STOP si gelés.

Nése keni selektuar 800 W dhe koha
maksimale e mikrovalés mund té
shtohet me 15 minuta.

Soba funksionon né ¢do modalitet pér
3 minuta ose mé gjaté, ventilatori rri
ndezur pér 2 minuta pasi gatimi
mbaron. Hapni derén dhe do ndalojé,
mbyll derén dhe do vazhdojé prapé
derisa 2 minuta t€ mbarojné (pérfshi
kohén e hapjes s€ derés). Nése soba
punon pér mé shumé se 3 minuta
atéheré do fillojé té punojé ventilatori.

Pas gatimit, tabakaja rrotulluese do té
vazhdojé té rrotullohet derisa ena e
gatimit t& kthehet né pozicionin fillestar
té startit. Drita e zgavrés do té mbetet
e ndezur deri né pérfundimin e
rrotullimit, ose pér 5 sekonda (cilado
gé éshté mé e madhe). Furra do té
|&shojé sinjal zanor kur t& pérfundojé.
Nése dera éshté hapur gjaté kétij
procesi, rrotullimi do té ndalet.
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5.2 Nivelet e fuqisé
Fugia
regjistrimi
800 W/LART Pérdoret pér gatim té shpejté ose ringrohje ( p.sh. supé, tava, ushgim té kon-
servuar, pije t€ nxehta, perime, peshk).

Pérdorimi i sugjeruar

560 W Pérdoret pér gatime té gjata té& ushqimit t€ ngjeshur si¢ jané té skuqurat, piskavica
dhe gatime tave, gjithashtu pér gatime sensitive si¢ éshté krem djathi dhe émbél-
sira brumi. Né kété regjistrim té reduktuar, salca nuk do té ziejé dhe té derdhet
dhe ushqimi do té gatuhet pa u derdhur né té dy anét.

400 W Pér ushgime té ngjeshura gé kérkojné kohé gatimi mé té gjata kur gatuhet né
ményré konvencionale ( p.sh. bifteké) éshté e késhillueshme qé té pérdorni
regjistrimin e fugisé pér té siguruar qé mishi piget.

240 W/ Pér té shkriré, selekto regjistrimin e fuqisé, pér té siguruar gé gatimi do té shkrijé

SHKRIRJA  siduhet. Ky regjistrim éshté gjithashtu ideal pér oriz t€ zier, makarona, njoki dhe
vezeé té gatuara fort.

80 W Pér shkrirje t€ buté ( p.sh. krem kuzhine ose pasté).
ow Pér orén e kuzhinés/me zile.
W =WATT

5.3 Niveli i reduktuar i fugisé

Modaliteti i gatimit Koha standarte Niveli i reduktuar i fugisé
Mikrovala 800 W 15 minuta Mikrovala 560 W

5.4 Rregullimi i kohés sé gatimit @ Ora mund té zgjatet kur koha éshté
duke funksionuar duke rrotulluar

gjate gatlmlt butonin ose duke shtypur START si
Ju mund té rregulloni kohén e gatimit gjaté celés.
gatimit. Funksioni i orés mund té pérdoret
Shembull: Pér té shtuar 2 minuta vetém nése soba nuk éshté né
(120 sekonda) pérdorni START si gelés. funksionim.
1. Shtypni START si celés katér heré.

Koha e gatimit do té rritet me 120 5.7 Fillimii shpejté
sekonda.
Ju mund té startoni direkt gatimin me
- P - 800 W/LART pér 30 sekonda duke shtypur
5.5 Pérdorim i ¢elésit stop START si cel gs. ve
Shtypni STOP si ¢elés njéheré pér té hyré
né modalitetin Pauzé. Pér té shtuar mé shumé kohé shtyp
Shtypni STOP si gelés pérséri pér té fshiré START si gelés.
kohén e gatimit.
5.8 Pasinjal

5.6 Ora e kuzhinés Fikni sinjalin.
Té regjistrosh orén e kuzhinés. 1. Shtyp ORA E KUZHINES si gelés 3
1. Shtypni ORA E KUZHINES si gelés. heré derisa né ekran té shfaget ‘Soun’.
2. Rrotulloni butonin pér t& hyré te ora. 2. Rrotulloni butonin derisa né ekran
3. Shtypni START si celés. Ora do t& shfaget ‘oFF".

startojé automatikisht. 3. Shtypni START si celés.
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Pér té aktivizuar sinjalin.
1. Shtyp ORA E KUZHINES si gelés 3

heré derisa né ekran té shfaget ‘Soun’.

2. Rrotulloni butonin derisa té shfaget né
ekran ‘on’.
3. Shtypni START si gelés.

5.9 Pauzé

Pér ta ndaluar ndérkohé gé mikrovala

éshté duke funksionuar.

1. Shtyp STOP si gelés pér té hapur
derén.

2. Soba do té ndalojé pér mbi 5 minuta.

3. Shtyp START pér té vazhduar me
gatimin.

5.10 Favorite

Soba ka 3 receta favorite.

Y% Gialp i shkriré

Y% Cokollaté e shkriré

‘A’s Kek me formé

Shembull: Pér té shkriré gjalpin.

1. Shtypni FAVORITE 1 si gelés njéheré.
2. Rrotulloni butonin pér té vendosur

peshén.
3. Shtypni START si celés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té
higet. Pér té vazhduar gatimin,
shtypni START si gelés. Né fund té
kohés sé shkrirjes automatike,

programi do t& ndalojé automatikisht.

Nivelet e fuqisé pér té regjistruar mé
paré recetat favorite nuk mund té
rregullohen.

1-4 Kek né forma mund té gatuhen.

& KUJDES! Cokollata mund té& nxehet

shumé! Nése cokollata ka nevojé pér

mé shumé kohé gatimi, atéheré
shtoni 10 sekonda.

Tregoni kujdes me ¢okollatén pasi
mund té mbinxehet dhe té digjet.

Pér té shkruar mbi Favoritet pér recetat
tuaja.

1. Shtypni gelésin e NIVELIT TE FUQISE

pér té selektuar fuginé.

2. Rrotulloni butonin pér té hyré né kohén

e gatimit té kérkuar.

3. Shtypni dhe mbani FAVORITE si celés
qé doni té regjistroni derisa té dégjoni
sinjalin akustik dhe ylli favorit éshté i
dukshém.

Pér té regjistruar sérish Favorite tek
regjistrimet e fabrikés.

1. Shtypni STOP si celés.

2. Shtypni dhe mbani NIVELIT TE
FUQISE 400 W pér 3 sekonda.
Soba do té kalojé Favorite né
regjistrimet e fabrikés.

5.11 Shkrirja automatike

Shkrirja automatike funksionon jashté
modalitetit t&€ gatimit dhe kohés sé gatimit
bazuar né peshén e ushqgimit.

Ju mund té zgjidhni 2 menu shkrirje au-

tomatike.

1. Shkrirja automatike:
Mish/Peshk/Shpendé

2. Shkrirja automatike: Buké

Shembull: Pér té shkriré 0.2 kg biftek.

1. Selekto menuné e shkrirjes automatike
duke shtypur SHKRIRJA
AUTOMATIKE si celés njé heré.

2. Rrotulloni butonin pér té selektuar
peshén.

3. Shtyp START si gelés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té
higet. Pér té vazhduar gatimin,
shtypni START si gelés. Né fund té
kohés sé shkrirjes automatike,
programi do té ndalojé automatikisht.
Rregullimi i kohés/energjisé nuk éshté
i disponueshém né shkrirjen
automatike.
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6.1 Favorite
Favorite Pesha Celési Procedura
Gijalp i shkriré 0.05-0.25 kg Vendosni gjalpin né njé tavé xhami.

S

Trazoni miré pas gatimit.

Cokollaté e shkriré 0.1-0.2 kg

e

Ndani cokollatén né copa té vogla.
Vendosni ¢cokollatén né njé tavé xhami.
Trazoni kur t& dégjohet sinjali akustik.
Trazoni miré pas gatimit.
KUJDES: Cokollata mund té nxe-
het shumé! Nése cokollata do mé
shumé kohé, atéheré shtoni edhe
10 sekonda kohé gatimi. Tregoni
kujdes me ¢okollatén pasi mund
té mbinxehet dhe té digjet.

Kek me formé

1-4 forma

¥

Pregatisni kekun si né receté.
Vendosni formén né kéndin e
platformés. Léreni pér 30 sekonda pas
gatimit.

6.2 Receta kek me forma

Kek me forma me shumé cokollaté

Kek me fruta pylli

Pérbérésit
pér njé kupé:

Pérbérésit
pér njé kupé

2V lugé caji (25 g) Miell

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2 lugé gjelle (12 g) Pluhur kakaoje

2/ lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

2% lugeé gjelle (30 g) Sheqger Puhur Ya lugé caiji Pluhur gatimi
Y lugé caji Pluhur gatimi 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi ¥ lugé caiji Ekstrakt vanilje

Ya lugeé caiji Ekstrakt vanilje

1 Vezé mesatare

1 Vezé mesatare

1% lugé gjelle  Regel fruta pylli pa fara

Metoda:

1.

Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe

vezé, pérziejini miré.

. Vendosni kupén né mes té platformés.
. Pérdorimi pér gatim

*3 . Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, léreni aty pér 30 sekonda.

Dekoroni me njé sasi krem ¢okollate té
trazuar.

Késhillé: Pér té pregatitur kek me gokollaté
dhe portokall, z&évendésoni ekstraktin e
vanilies me ¥ lugé caji ekstrakt portokalli.

Metoda:

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje
dhe vezé, pérziejini miré.

3. Zhysni lugén né pérzierje dhe késhtu

mund té trazoni mé miré.

. Vendosni kupén né mes té platformés.
. Pérdorimi pér gatimitiﬁ’a . Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté

gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

[$, 0

Dekoroni me njé sasi krem vanilje.
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Kek me copa molle

Kek me gjalp kikiriku

Pérbérésit
pér njé kupé

Pérbérésit
pér njé kupé

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle(25 g) Miell

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

Y lugé caji Pluhur gatimi Y lugé caji Pluhur gatimi

Y lugé caji Kanellé 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi Y lugé caji Ekstrakt vanilje

1 Vezé mesatare 2 lugé gjelle (30 g) Gjalp kikiriku i buté
1% lugé gjelle (30 g) Salcé molle 1 Vezé mesatare
gjysém (7 g) Biskota digjestive. té
thérrmuara Metoda:
Metoda: 1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né

1. Vendosni té gjithé pérbérésit e thaté
(pérveg biskotave) né njé kupé,
pérziejini miré me pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal dhe vezg, pérziejini
miré.

3. Me kujdes trazoni salcén e mollés duke
pérdorur njé lugé qé té rregullojé
pérzierjen.

4. Mbuloni sipérfagen me biskota
digjestive té thérrmuara.

5. Vendosni kupén né mes té platformés.

6. Pérdorimi per gatimit Y . Keku do t&
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, léreni aty pér 30 sekonda.

Mbuloni me njé lugé té& madhe krem vanil-

jeje.

Kujdes! Salca e mollés do té
nxehet.

njé kupé té€ madhe, pérziejini miré me
njé pirun.
2. Shtoni vaj vegjetal, ekstrakt vanilje,
gjalp kikiriku, dhe trazoni miré vezét.
3. Vendosni kupén né mes té platformés.
4. Pérdorimi pér gatim 3% . Keku do t&
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.
Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.
Sipérfagen mbulojeni me copa ¢okollate.

Késhillé: Pérdorni gjalp kikiriku krokant
nése e preferoni.
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Kek me Iékuré limoni

Pérbérésit
pér njé kupé:

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

Kek me karrota

Pérbérésit
pér njé kupé:

2 lugé gjelle (20 g) Miell

2% lugé gjelle(30 g) Sheger kafe i lehté

Y4 lugé caji Pluhur gatimi

Ya lugé caiji Pluhur gatimi

1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

1 lugé caji I€kuré limoni
1 Vezé mesatare
Pregatitja: 1lugé gjelle léng limoni
pérzihet me 2 lugé gjelle
sheqer kastori
Metoda:

1. Vendos té€ gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal, 1€ng limoni dhe
vezeé, pérziejini miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés

4. Pérdorimi pér gatim vs . Keku do t&
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

5. Béni lyerjen e sipérfages me pérzierje
|éng limoni me sheqer pluhur.

6. Pas gatimit, I€reni kekun, shponi
sipérfagen, dhe mé pas spérkatni
sipérfagen e kekut, léreni pér 30
sekonda.

Ya lugé caiji Kanellé

Y4 lugé caiji Bazé arra muskat

1 lugé gjelle Bazé bajame

1% lugé gjelle (15 g) Vaj luledielli

|ékuré 2 portokalli

30g Karroté e griré

1 Vezé mesatare

Pregatitja e kremit: 15 g gjalp, i shkriré
40 g sheger i ngriré, 40
g krem djathi, %2 lugé
¢aji Iéng portokalli

Metoda:

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj luledielli, IEng portokalli,
karroté té griré dhe vezé, pérziejini
miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim v . Keku do té

fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

5. Béni sipérfagen duke pérzier gjalpin,
sheqer kokérr, krem djathi dhe 1€éng
portokalli té gjitha bashké.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Léreni kekun té ftohet, mé pas shtoni
mbushjen.
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6.3 Shkrirja automatike

Shkrirja automatike Pesha Celési Procedura
Mish/peshk/shpendé 0.2-0.8 kg Ifl Vendosni ushgimin né tabaka torte né
auto| x1

(I gjithé peshku,
qofte peshku, fileto
peshku, kofshé pule,
gjoks pule, mish i
griré, bifteké, bérx-
olla, hamburger, sal-
sice)

gendér té platformés.
Kur té dégjohet sinjali akustik, nxirrni
ushgimin, riorganizoni dhe veconi.
Pjesét e holla té tabelés dhe vendet e
ngrohta me gese alumini.
Pas shkrirjes, mbajeni né gese
alumini pér 15-45 min, derisa té
shkrijé e gjitha.
Mish i griré: Kur dégjohet sinjali
akustik, nxirrni ushgimin. Higni pjesét
e shkrira nése éshté e mundur.
Jo e pérshtatshme pér té gjithé
pulén.

Buké 0.1-1.0 kg

A
|aure) x2

Shpérndani né njé ené té sheshté né
gendér té platformés. Pér 1.0 kg,
shpérndani direkt né platformé.

Kur dégjohet sinjali akustik, fikeni,
riorganizoni dhe higni pjesét e shkrira.
Pas shkrirjes mbulojeni me gese
alumini dhe Iéreni 5-15 min derisa té
shkrijé e gjitha.

Regjistroni vetém peshén e ushqimit. Mos pérfshini edhe peshén e enés.
Pér ushgimet gé peshojné mé pak ose mé shumé se pesha/sasia e dhéné né tabelé, pérdorni manu-

alin e pérdorimit.

Temperatura finale do té variojé né pérputhje me temperaturén fillestare.
Biftekét dhe bérxollat duhet t& ngrihen né njé shtresé.
Mishi i griré duhet té ngrijé vetém né feta té holla.



6.4 Ngrohja e ushqgimit dhe pijeve

SHQIP 145

Ushgimipile " Regiistrim ;‘Lﬁ:el 3:§ Metoda
Qumésht, 1 filxhan 150 Mikro 800 W 1 mos e mbuloni
Ujé, 1 filxhan 150 Mikro 800 W 1-2 mos e mbuloni
6 filxhané 900 Mikro 800 W 10-12  mos e mbuloni
1tas 1000 Mikro 800 W 11-13  mos e mbuloni
Njé pjaté miell 400 Mikro 800 W 3-6 mbulo, trazo gjaté gatimit
Supé/turli 200 Mikro 800 W 1-2 mbulo, trazo pas nxehjes
Perime 500 Mikro 800 W 4-5 mbulo, trazo gjaté gatimit
Mish, 1 copé " 200 Mikro 800 W 34 shpérndani salcé mbi mbushjen,
mbulo
Fileto peshku " 200 Mikro 800 W 2-3 mbulo
Kek, 1 feté 150 Mikro 400 W V23 vend né ené té sheshté
Ushgim bebe, 190 Mikro 400 W 1 zhvendosni né njé ené té pérsh-
1 kavanoz tatshme pér mikrovalé, pas nxe-
hjes trazoni miré dhe testoni
temperaturén
Margariné ose gjalpi 50 Mikro 800 W Ya mbulo
shkriré
Cokollaté e shkriré 100 Mikro 400 W 2-3 trazoni heré pas here
'nga e ftohur
6.5 Shkrirja
. A Koha e
Ushqimi ol Regjistrim NWPT" ! Ol.'a Metoda ndenjies
- Fugise -Min- Min-
Gulash 500 Mikro 240 W  8-12 trazoni ndérkohé gé 10-30
shkrin
Kek, 1 sfeté 150 Mikro 80 W 2-5 vend né ené té sheshté 5
Fruta 250 Mikro 240 W 4-5  nxirreni jashté sipas 5

rastit, higeni nése éshté
gjysém e shkriré
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6.6 Gatimi nga ushgimet e ngrira

. sasi . Nivelii Ora Koha e
Ushqgimi Regjistrim . . Metoda ndenjies
- Fuqise -Min- Min-
Fileto peshku 300 Mikro 800W 10-12 mbulo 2
Njé pjaté 400 Mikro 800W  9-11 mbulo, trazo pas 6 minu- 2
mielll tash
6.7 Gatimi
- Sasi  Nivelii Ora Koha e
Ushgimi . . Metoda ndenjies
-g- Fugise -Min- Min-
Brokoli/Bizele 500 800 W 9-11  shto 4-5 lugé gjelle ujé, -
mbulo, trazo nga mesi i gatimit
Karrota 500 800 W 10-12  prit né rrathé, shto 4-5 lugé -
gjelle ujé, mbulo, trazo nga
mesi i gatimit
Pjekja 1000 800 W 19-21  sezoni pér shije, vendosni né 10
njé tigan gatimi, kthejeni né
anén tjetér gjaté gatimit
Fileto peshku 200 800 W 3-4 pér shije, vendoseni né njé 2

pjaté geramike, mbulojeni

Nése soba funksionon pér 3 minuta ose mé gjaté, ventilatori do té ndizet pér 2 minuta pasi mbaron
gatimi. Hapni derén dhe do ndalojé, mbylini derén dhe do té fillojé sérish derisa té kené mbaruar 2
minuta (pérfshi edhe kohén e derés hapur) Nése soba punon mé pak se 3 minuta, ventilatori nuk

ndizet.
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7. SHENJA PARALAJMERUESE DHE KESHILLA

7.1 Ené gatimi té sigurta pér mikrovalé

Ené gatimi M'k.r ovaI"a Komente
e sigurté

Qese alumini/ené I X Pjesé té vogla prej gese alumini mund té pérdoren pér té

mbajtése mbuluar ushgimin nga mbinxehja. Mbani geset té paktén 2
cm larg mureve té sobés, pasi mund té krijohen shkéndija.
Enét prej gese alumini nuk rekomandohen, vetém nése
specifikohen nga fabrikuesi. Ndigni me kujdes udhézimet.

Kina dhe geramika I X Porcelani, geramika, ené argjile xhami dhe kocke jané
zakonisht té pérshtatshme, pérjashto ato me dekorime
metalike.

Ené gelqi v Tregoni kujdes kur pérdorni ené xhami fin pasi mund té

p.sh. tavé xhami ® thyhet apo plasaritet nése nxehet menjéheré.

Metal X Nuk rekomandohet té pérdorni ené gatimi metalike duke
pérdorur fuginé e mikrovalés pasi mund té krijohen
shkéndija, g€ mund té gojné né zjarr.

Ené plastike/polis- v Duhet té tregoni kujdes pasi disa ené mund té prishen,

tireni psh. pér ushgim shkrijné apo ¢ngjyrosen né temperatura té larta.

té shpejté

Canta v Duhet shtypur pér té 1éné avullin té dalé.

frigoriferike/pjekjeje Sigurohuni gé ¢antat jané té pérshtatshme pér pérdorim
né mikrovalé. Mos pérdorni lidhése plastike ose metalike,
pasi ato mund té shkrijné ose té shkaktojné zjarr pér shkak
té shkéndijave metalike.

Pjata letra, kupa dhe v Pérdoreni vetém pér ngrohje ose pér té thithur lagéshtiné.

letér kuzhine Tregoni kujdes pasi nga mbinxehja mund té shkaktojé
Zjarr.

Ené kashte dhe druri v Gjithmoné mbikéqyreni sobén kur pérdorni kéto materiale
pasi mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Letér e riciklueshme X Mund té pérmbaje ekstrakte metali g¢ mund té shkaktojné

dhe gazeté

shkéndija dhe rrjedhimisht zjarr.
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7.2 Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Pérbérja Ushgimet me pérgindje té larté yndyre ose shegeri p.sh. puding krishtlindje,
byrek me mish) kérkojné mé pak kohé ngrohjeje. Tregoni kujdes pasi mbinxehja
mund té shkaktojé zjarr.

Madhésia Pér cdo gatim duhet té béni té gjitha copat né madhési té njéjté.

Temperatura e Temperatura fillestare e ushgimit ndikon né sasiné e kohés sé nevojshme pér

ushqimit gatim. Prisni ushgimet me mbushje (p.sh. me regel dhe brumé) gé té ¢lirojné nx-
ehtésiné apo avullin.

Organizimi Vendosni pjesét mé té trasha té ushgimit drejt me pjesén e jashtme té enés
(p-sh. stika me mish pule).

Mbulo Vendosni gese t€ ajrosur pér mikrovalé ose kapak té pérshtatshém.

Shpimi Ushqgimet me |évozhgé, |ékuré apo membrané duhet t€ shpohen né vende té

ndryshme para se té gatuhen ose té ringrohen pasi mund té formohet avull dhe
té shkaktohet shpérthim i ushgimit (p.sh. patate, peshk, pulé, salsice).
E RENDESISHME! Vezét nuk duhet t& nxehen duke pérdorur fuginé e
mikrovalés pasi ato mund té shpérthejné, edhe pasi gatimi té€ keté pérfun-
duar (p.sh. vezét poshe, té ziera fort)

Trazo, rrotullo
dhe riorganizo

Pér cdo gatim éshté esenciale té trazoni, rrotulloni dhe riorganizoni ushgimin
gjaté gatimit. Gjithmoné shponi dhe riorganizoni nga ana e jashtme drejt
gendrés.

Lénia né vend

Koha e |énies né vend éshté e domosdoshme pas gatimit pér té siguruar qé
ngrohja té shpérndahet njésoj né gjithé ushgimin.

Mbulimi

Zonat e ngrohta mund t€ ruhen né copa té vogla geseje, té cilat reflektojné
mikrovalét (p.sh. krahét dhe kofshét e pulés).

Pérdor mbajtése tenxhereje apo dorashka kuzhine kur Iévizni ushgimin nga soba pér té parandaluar
djegiet. Gjithmoné hapni enét, pérgatitésit e kokoshkave, geset e gatimit né sobé etj. larg fytyrés dhe
duarve pér té shmangur djegiet nga avulli.

Gjithmoné géndroni pak larg derés sé sobés kur e hapni pér t&€ shmangur djegiet nga avulli dhe
nxehtésia qé del. Prisni né feta gatimet e pjekura té mbushura pas ngrohjes pér té gliruar avullin dhe
pér té€ shmangur djegiet.
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8. RIPARIMI | DEFEKTEVE

Problemi

Kontrollo nése.. . .

Pajisja Juaj me mikrovalé °
nuk po punon si duhet?

Siguresa né kutiné e siguresés punon.
Nuk ka pasur ndérprerje té€ energjisé.
Nése siguresa godet, kontaktoni njé elektricist té kualifikuar.

Modaliteti i mikrovalés .
nuk po funksionon? .

Dera nuk éshté mbyllur si duhet.
Guarnicionet e derés dhe sipérfaget e tyre jané té pastra.
Atéheré START si gelés éshté shypur.

Platforma nuk rrotullohet?

Mbéshtetésja e platformés éshté lidhur si duhet me mekanizmin.
Pjesét e sobés nuk kalojné pértej platformés.

Ushgimi nuk ka kaluar pértej kéndit té platformés pér t&€ penguar
késhtu rrotullimin.

Nuk kas asgjé gé pengon afér platformés.

Mikrovala nuk fiket? .

Izoloni pajisjen nga kutia e siguresave.
Kontaktoni njé agjent té shérbimit t& autorizuar ELECTROLUX.

Llamba e brendshme nuk

Kontaktoni agjentin e shérbimit t€ autorizuar ELECTROLUX.

funksionon? Llamba e interiorit mund té& ndérrohet vetém nga njé agjent i
shérbimit t& autorizuar i trajnuar ELECTROLUX.
Ushgimi kérkon mé * Regjistro njé kohé mé té gjaté gatimit (sasia dyfish = koha aférsisht

shumé kohé pér tu
ngrohur apo pér tu gatuar °
se mé paré?

dyfish) ose

Nése ushgimi éshté mé i ftohté se zakonisht rrotulloni heré pas
here ose

Regjistro njé gradé mé té larté energjie.

Dera nuk do té hapet pér -
shkak té ndérprerjes sé
energjisé?

Hapni derén me kujdes duke e térhequr né kéndin e poshtém
djathtas t€ xhamit t€ derés.
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INFORMACIONE TEKNIKE

Voltazhi i linjes AC

220-240 V, 50 Hz, faza singéll

Kutia shpérndarése/Qarku i shkurtér Minimumi 10 A

Fugia e kérkuar AC: Mikrovala  1.25 kW

Fugia e jashtme: Mikrovala 800 W (IEC 60705)

Frekuenca e mikrovalés 2450 MHz " (Grupi 2/Klasa B)
Dimensionet e jashtme: MBB1756SE 595 mm (Gj) x 371 mm (L) x 312 mm (Gj)

Dimensionet e zgavrés

285 mm (Gj) x 202 mm (L) x 298 mm (Gj) 2

Kapaciteti i sobés

17 litra ?

Platforma rrotulluese

@ 272 mm, xham

Pesha

afro 16 kg

1 Ky produkt plotéson té gjitha kérkesat e standardit evropian EN55011.
Né konformitet me kété standard, ky produkt éshté klasifikuar si pajisje e grupit 2 klasa B.
Grupi 2 do té thoté qé pajisja me géllim gjeneron energji radio-frekuence né njé formé té rrezatimit

elektromagnetik pér t& ngrohur ushgimin.

Pajisja e Klasés B do té thoté gé pajisja éshté e pérshtatshme pér tu pérdorur né ambiente shtépiake.
2 Kapaciteti i brendshém éshté llogaritur duke matur gjerésiné, thellésiné dhe lartésiné maksimale.
Kapaciteti aktual pér té ruajtur ushgim éshté mé i larté.

Materiale riciklimi me simbolin L/,\'_) .
Vendosni paketimin né kazanét e aplikuar
pér riciklim.

Ndihmoni pér t& mbrojtur mjedisin dhe
shéndetin njerézor dhe ricikloni pajisjet
elektrike dhe elektronike.

10. PERSA | PERKET AMBIENTIT

Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin
& me mbeturinat shtépiake. Riktheni
produktin né gendrén lokale té riciklimit
ose kontaktoni zyrén e komunés.
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